Master Kitchen
Built in gas hob - User manual (END

Model:

GMK 604TC SP BK
GMK 755TC T SP BK
GMK 755LTC T SP BK

The graphic representation is made for the sole purpose of illustrating the product and is
purely indicative.

Read this manual carefully before using your built-in hob as it contains the suggestions and
information to maintain the aesthetic and functional qualities of the appliance purchased.

Midea Italia S.R.L.
Via Luigi Bodio 29/37, 20158, Milano, Italy



Preface

Thank you for choosing our gas cooktop.

To use this appliance correctly and prevent any potential risk, read these instructions
before using the appliance.

Keep these instructions in a place where you can find them easily.

If you are unsure of any of the information contained in these instructions, please contact
our customer care center.

The manufacturer shall not be responsible for any damages to persons or property caused
by incorrect installation or use of the appliance.

The appliance has been certified for use in countries other than those marked on the
appliance.

The manufacturer also reserves the right to make any modifications to the products as may
be considered necessary or useful, also in the interests of the user, without jeopardizing
the main functional and safety features of the products themselves.

The appliance is designed for a domestic environment and not a commercial one.
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c € This appliance complies with the following CEE Directives:

- 2014/35 (LVD)
- 2014/30 (EMC)
- 2016/426 (GAR)

These instructions are valid for countries only of destination whose identification
symbols appear on the cover of the instruction manual and on the appliance.
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Safety Instructions

m Please take the time to read this Instruction Manual before installing or using the appliance.

®  This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instrucion concerning use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children without supervision.

m [f the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or
similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

m  This instruction booklet must be kept with the appliance for any future reference. If the appliance is
sold or transferred to another person, ensure the booklet is passed on to the new user.

m  The manufacturer declines any liability should these safety measures not be observed.

B The following marks are made to be easily understood so that you can prevent any accident
caused by misuse in advance, and use the appliance more conveniently.

B Read the following contents thoroughly and ensure you understand them.

® |f the country symbol does not appear on the appliance, it is necessary to refer to the instructions
for installation which should provide the necessary instructions concerning modification of the
appliance to the conditions of use of the country.

B The power cord of this product comes with a plug, no additional wiring is required.

B This appliance is class 3 type, according to the EN 30-1-1 regulation for gas appliances: built-in
appliance.

B The manufacturer is exempt from all liability if this manual's requirements are not complied with.

B All operations relating to installation, regulation and conversion to other gas types must be
carried out by an authorised installation engineer, respecting all applicable regulations,
standards and the specifications of the local gas and electricity providers.

B You are recommended to contact the Technical Assistance Service to convert to another gas
type. Before you begin, turn off the appliance's electricity and gas supply.

m This appliance has been designed for home use only, not for commercial or professional use.

B The warranty will only be valid if the appliance is used for the purpose for which it was designed.

m Before installing, check that local distribution conditions (gas type and pressure) and the
appliance's adjustment are compatible. The appliance's adjustment conditions are written on the
label or the specifications plate.

m  This appliance can only be installed in a well-ventilated place inaccordance with existing
regulations and ventilation specifications.

B The appliance must not be connected to a combustion product removal device.

®  The supply cable must be attached to the unit to prevent it from touching hot parts of the oven or
hob. Appliances with electrical supply must be earthed. Do not tamper with the appliance's
interior. If necessary, call our Technical Assistance Service.

B This appliance is class 3 type, according to the EN 30-1-1regulation for gas appliances: built-in
appliance. The units next to the appliance must be made of non-flammable materials. The
laminated covering and glue for adhering it must be heat resistant.

B This appliance cannot be installed above fridges, washing machines, dishwashers or similar. An
oven must have forced ventilation to install a hob above it. Check the dimensions of the oven in
the installation manual.

B This appliance shall be installed in accordance with the regulations in force and only used in a
well ventilated space. Read the instructions before installing or using this appliance.

A Danger/Warning (l;lreglezithof this mark may result in severe personal injury

A Caution Neglect of this mark may result in minor personal injury
or property damage.




= The following marks are used in the Instruction Manual
as follows:

A Caution @ No Fire Tool ® No Access o Must Do
(A Danger )

= If gas seems to leak, take the actions as follow:

- Do not turn on the light.
- Do not switch on/off any electrical appliance and do not touch any electric plug.
- Do not use a telephone.

1 Stop using the product and close the middle valve.

2 Open the window to ventilate.

3 Contact our service centre by using a phone outside.

The fuel gas contains mercaptan, so that you can smell the gas leak (smell of rotten garlic or egg)
even where only 1/1000 of the gas is in the air.

Installation

(A\ Warning )

m This appliance shall be installed in m Prior to installation,ensure that the gas
accordance with regulations in force and electrical supply complies with the
and only used in a well ventilated space. type stated on the rating plate.

-
NG  LPG| |220V-240V
>~

(YA
(v (y
~
m This appliance cannot be installed on m The gas pipe and electrical cable must
yachts or in caravans. Do not use this be installed in such a way that they do
appliance as a space heater. not touch any parts or the appliance.




@ Caution )

B This appliance should be installed by a qualified technician or installer.

® The adjustment conditions for this appliance are stated on the label or data plate.

B Remove all packaging before using the appliance.

B After unpacking the apﬁliance, make sure the product is not damaged and that the connection cord is
in perfect condition. Otherwise, contact the dealer before installing the appliance.

B The adjacent furniture and all materials used in the installation must be able to withstand a minimum
temperature of 85°C above the ambient temperature of the room it is located in, whilst in use.

B |n the event of burner flames being accidentally extinguished, turn off the burner control and do not
attempt to re-ignite the burner for at least one minute.

® CAUTION: The use of a gas cooking appliance results in the production of heat, moisture and
products of combustion in the room in which it is installed. Ensure that the kitchen is well ventilated
especially when the appliance is in use.

B Prolonged intensive use of the appliance may require additional ventilation, for example the
increasing of mechanical ventilation where present, additional ventilation to safely remove the
products of combustion to outside (extemals)air whilst also providing room air changes with additional
ventilation. Consult a professional before installation of the additional ventilation.

® CAUTION: This appliance is for cooking purposes only. It shall not be used for other purposes, for
example room heating.

B CAUTION: Young children shall be kept away.

B CAUTION: In case the glass surface breaks:

- shut immediately off all burners and any electrical heating element and isolate the appliance from the
power supply,
- do not touch the appliance surface,
- do not use the appliance,
® Do not use hob guard.
B The use of inappropriate hob guards can cause accidents.

Child and People Safety

(A\ Warning )

m Do not allow children to play near or with the appliance.
The appliance gets hot when it is in use.
Children should be kept away until it has cooled.

(A\ caution )

m This appliance is designed to be operated by adults.
Children can also injure themselves by pulling pans or pots off the appliance.

® This appliance is not intended for use by children or other persons whose physical,

m sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge prevents them
from using the appliance safety without supervision or instruction by a responsible
person to ensure that they can use the appliance safety.




During Use

(A\ Warning )

m Only use the appliance for preparing

food.

m The use of a gas cooking appliance
results in the production of heat and
moisture in the room in which it is
installed. Ensure that the kitchen is
Well ventilated: keep natural
ventilation holes open or install a
mechanical ventilation device
(mechanical
extractor hood).

are in use, take all due precautions.

m Never leave the appliance unattend-

ed when cooking.

A

m The heating and cookong surfaces of
the appliance become hot when they

m Do not modify this appliance. Burner
panel is not designed to operate from
an external timer or separate remote
control system.

m Do not use this appliance if it comes
in contact with water. Do not operate
this appliance with wet hands.

m Do not use large cloths, tea towels or
similar as the ends could touch the
flames and catch fire.

m Unstable or misshapen pans should
not be used on the appliance as they
can cause an accident by tipping or
spillage.




During Use

m Do not use or store flammable materials m Perishable food, plastic items and
in the storage drawer near this aerosols may be affected by heat and
appliance. should not stored above or below the

appliance. =

m Do not spray aerosols in the vicinity of m Ensure the control knobs are in the

this appliance while it is in operaiton. ‘@’ position when not in use.

1707 ¢,

(A\ caution )

This appliance is intended for domestic cooking only. It is not designed for commercial or
industrial purposes.

Prolonged intensive use of the appliance may call for additional ventilation, for example
opening of a window, or increasing the level of mechanical ventilation where present.

Use heat-resistant pot holders or gloves when handing hot pots and pans.

Do not let pot holders come near open flames when lifting cookware.

Take care not to let pot holders or gloves get damp or wet, as this causes heat to transfer
through the material quicker with the risk of burning yourself.

Only ever use the burners after placing pots and pans on them. Do not heat up any empty
pots or pans.

Never use plastic or aluminium foil dishes on the appliance.

When using other electrical appliances, ensure the cable does not come into contact with the
appliance surfaces of the cooking appliance.

If you have any mechanical parts eg. an artifical heart in your body, consult a doctor before
using the appliance.

Do not use a tea towel or similar materials in place of a pot holder.Such cloths can catch
fire on a hot burner.

When using glass cookware, make sure it is designed for top plate cooking. If the surface
is made of glass-cracked, swithch off the appliance to avoid defeat electrocution.

To minimise the possibility of burns, ignition of flammable materials and spillage, turn
cookware handles toward the side or center of the top plate without extending over
adjacent burners.

Always turn burner controls off before removing cookware.

Carefully watch foods being fried at a high flame setting.

Always heat fat slowly and watch as it heats.

Foods for frying should be as dry as possible.Frost or frozen foods or moisture on fresh foods
can cause hot fat to bubble up and over the sides of the pan.

Never try to move a pan of hot fat, especially a deep fat fryer. Wait until the fat is
completely cool.



Cleaning and Service

(A\ Warning )

m Never use abrasive or caustic cleaning m This appliance should only be repaired

agents. or serviced by an authorised Service
Engineer and only genuine approved
spare parts should be used.

N}
</

m Before attempying to clean the appliance, it should be disconnected from the mains
and cooled.

® You should not use a steam jet or any other high pressure cleaning equipment to
clean the appliance.

Environmental Information

m After installation, please dispose of the packaging

with due regard to safety and the environment. [a¥a) \
m When disposing of an old appliance, make it (v (o
unusable, by cutting off the cable. U

Correct Disposal of This Product
== (Waste Electrical & Electronic Equipment)

m This marking shown on the product or its literature, indicates that it should not be
disposed with other household wastes at the end of its working life. To prevent
possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal,
please separate this from other types of wastes and recycle it responsibly to promote
the sustainable reuse of material resources.

m Household users should contact either the retailer where they purchased this
product, or their local government office, for details of where and how they can take
this item for environmentally safe recycling.

m Business users should contact their supplier and check the terms and conditions of
the purchase contract. This product should not be mixed with other commercial
wastes for disposal.



Description of the appliance

Dimension Ignition Gas Electric Burner

Model Top Plate (W*D*H) device |Connection | supply Feature Z@Qn
Triple-Crown(1),
GMKB04TC | Giass | 600510707 | Semi-rapid(2), | 8.5kW
SP BK Continuous 220-240V~ Auxiliary(1)
Ignition | G1/2 thread| 50Hz-60Hz,
Type 2W | Triple-Crown(1),
GMK 755TC . Rapid(1),
TSP BK Glass 750*510*97 Semi-rapid(2), 11.5kW
Auxiliary(1)
GMK755LTC | Glass | 750*510%97
TSP BK
Accessories
Bracket(4) Sponge(4) Screw(4)
Injector Gas-pipe bend (1) Instruction Manual(1)
4 for 60cm
5 for 75cm




How to Use the appliance

The following symbols will appear on the control panel, next to each control handle:
o
O Black circle: gas off

Q Large flame: maximum setting

0  Small flame: minimum setting

o

® The minimum setting is at the end of the anti-clockwise rotation of the control handle.
m All operation positions must be selected between the maximum and minimum position.
B The symbol on the control panel,next to the control handle will indicate which burner it
operates.
Automatic ignition with flame failure safety device

The appliance is fitted with a flame failure safety device on each burner, which is
designed to stop the flow of gas to the burner head in the event of the flame going out.

To ignite a burner:

o Press in the control knob of the burner that you wish to light and turn it anti-clock-
wise to the maximum position.

o If you keep the control knob depressed, the automatic ignition for the burner will
operate.

o You should hold down the control knob for 15 seconds after the flame on the
burner has lit. If after 15s the burner has not lit, stop operating the device and
open the compartment door and/or wait at least 1 min before attempting a further
ignition of the burner.

©  After this 15-second interval, to regulate the flame you should continue turning
the control knob anti-clockwise until the flame is at a suitable level. The operat-
ing position MUST be at a position between the maximum and minimum
position.

o To switch the burner off, turn the control knob fully clockwise to the gas off
position.

o In case of power failure, the burners can be lit by carefully using a match.
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How to Use the appliance

For Timing cooker

The following symbols will appear on the control panel, next to each control handle:

o
O Blackcircle: gasoff

Q Largeflame: maximum setting ®

0O Smallflame: minimumsetting 0

» The minimum setting is at the end of the anti-clockwise rotation of the control handle.

* All operation positions must be selected between the maximum and minimum position.

* The symbol on the control panel,next to the control handle will indicate which burner it
operates.

* Automatic ignition with flame failure safety device
The appliance is fitted with a flame failure safety device on each burner, which is designed to stop
the flow of gas to the burner head in the event of the flame going out.

1. To ignite a burner

OFF Turn on the power first, then ignite the fire.

Max —@) Press the control knob of the burner to be ignited and turn it
anti-clockwise to the maximum position, the automatic ignition for the
o— Min burner will operate.

After the flame on the burner is lit, you can release the control knob.

If the control knob is released, the burner has not lit, stop operating the device and open the
compartment door and/or wait at least 1 min before attempting a further ignition of the burner.

2. Adjust the firepower

[e)
After burner ignition, to adjust the firepower, you should continue
Max —Q @ turning the control knob anticlockwise until the flame is at a suitable

K/ " level. The operating position MUST be at a position between the
\ 0 — MIn

maximum and minimum position.
/ o~—OFF To switch the burner off, turn the control knob fully
o clockwise to the gas off position.
In case of power failure, the burners can be lit by carefully using a
o match.
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4. Timer setting

After the ignition is completed, you can set a timer.
e A Long press on the— or +, enter timer setting, tap the
button to set time, short tap to add/reduce 1 minute at a
time, long press to quick set, the setting range is 1-180
minutes.
No operation in 5 seconds, the current time will be
confirmed.

%
+
3
|
®

5. Switch the burner of timer setting

Tap @to switch the burner that you want to set.
Indicator light in the display area shows the burners that can be set
and which one you are seleting.

6. Modify current time

If you want to modify the current time, just long press on the — or +again, the timer can be
modified by step 4 .

7. Cancel timer

@ To cancel the scheduled work, long press the — and —at the same
-loe|+ time, the timer can be canceled. The burner will keep working as a
normal burner.

If you switch the knob to the OFF position like step 3 , the timer and
the flame will both be off.

8. Timer end
After the countdown is end, the burner will be off, please turn the knob
S in the OFF position.

- e |+ The hob will beep to remind you when there is 30 seconds left and
after the timer is end.

12



Safety and Energy saving advice

- The diameter of the bottom of the pan should correspond to that of the burner.

BURNERS —BAlE
Triple-Crown | 200mm 240mm A u Do not use cookware that
Rapid 200mm 240mm overlaps the edge of the
Semi-Rapid 160mm 180mm burner.
Auxiliary 120mm 160mm
NO YES

Do not use small diameter cookware on
large burners.

The flame should never come up the sides
of the cookware.

Always use cookware that is
suitable for each burner, to avoid
wasting gas and discoloring the
cookware.

Avoid cooking without a lid or with the lid
half off
-as this wastes energy.

Place a lid on the cookware.

Do not use a pan with a convex or concave
bottom.

Only use pots, saucepans and
frying pans with a thick, flat
bottom.

Do not place cookware on one side of a
burner, as it could tip over.

Do not use cookware with a large diameter
on the burners near the controls, which when
placed on the middle of the burner may touch
the controls or be so close to them that they
increase the temperature in this area and
may cause damage.

Always place the cookware right
over the burners, not to one side.

Never place cookware directly on top of the
burner.

Do not place anything, e.g. flame tamer,
asbestos mat, between pan and pan support
as serious damage to the appliance may
result.

Place the cookware on top of the
trivet.

Do not use excessive weight and do not hit
the cooktop with heavy objects.

Handle cookware carefully when
they are on the burner.

0

m It is not recommended to use roasting pans,frying pans or grill stones

heated simultaneously on several burners because the resulting heat
build-up may damage the appliance.

after use.

barely keep the liquid simmering.

13

® Do not touch the top plate and trivet whilst in use for a certain period

m As soon as a liquid starts boiling,turn down the flame so that it will




Cleaning and Maintenance

m Cleaning operations must only be carried out when the appliance is
completely cool.
m The appliance should be disconnected from your mains supply before
commencing any cleaning process.
m Clean the appliance regularly, preferably after each use.

® Abrasive cleaners or sharp objects will damage the appliance surface;
you should clean it using water and a little washing up liquid.

Usable Unusable

@ Nylon Brush " Metal Brush
= o Acidic/Alkali
Edible Oil
Detergent

Neutral Detergent =
] Abrasive [% Thinner/Benzene

~

Soft cloth

( Pan support, Control handles )

m Take off the Pan support.
m Clean these and the control handles with a damp cloth, washing up liquid and warm
water. For stubbon soiling, soak beforehand.

® Dry everything with a clean soft cloth.

CTop Plate)

® Regularly wipe over the top plate using a soft cloth well wrung-out in warm water to
which a little washing up liquid has been added.

B Dry the top plate thoroughly after cleaning.

B Thoroughly remove salty foods or liquids from the hob as soon as possible to avoid
the risk of corrosion.

m Stainless steel parts of the appliance may become discoloured over time. This is
normal because of the high temperatures. Each time the appliance is used these
parts should be cleaned with a product that is suitable for stainless steel.
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Cleaning and Maintenance

( BURNERS )

B Remove the burner lids and Flame Spreaders by pulling them upwards and away
from the top plate.

m Soak them in hot water and a little detergent or washing up liqui.

m After cleaning and washing them, wipe and dry them carefully. Make sure that the
flame holes are clean and completely dry.

m Wipe the fixed parts of the burner cup with a damp cloth and dry afterwards.

m Gently wipe the ignition device and flame supervision device with a well wrung-out
cloth and wipe dry with a clean cloth.

m Before placing the burners back on the top plate, make sure that the injector is not
blocked.

m Re-assemble the Auxiliary, Semi-Rapid, Rapid and
Triple-Crown burners as follows:

1. Place the flame spreader ( 4 ) on to the burner cup ( 5 ) so that the ignition device
and the flame supervision device extend through their respective holes in the flame
spreader. The flame spreader must click into place correctly.

2. Position the burner lid ( 1,2,3 ) onto the flame spreader ( 4 ) so that the retaining
pins fit into their respective recesses.

ﬁ Replace parts in the correct order after cleaning.
- Do not mix up the top and bottom.
- The locating pins must fit exactly into the notches.

- PERIODIC MAINTENANCE : speak with your local Authorised Service Centre

periodically to check the conditions of the gas supply pipe and the pressure
adjuster, if fitted.

15



Using instructions

(AWarnings )

Do not modify this appliance.

This appliance must be installed by an authorised technician or installer.

Prior to installation, ensure that the local distribution conditions (nature of the gas and gas pressure) and the
adjustment of the appliance are compatible.

This appliance is not connected to a combustion products evacuation device. It shall be installed and
connected in accordance with current installation regulations. Particular attention shall be given to the relevant
requirements regarding ventilation.

The adjustment conditions for this appliance are stated on the label (or data plate).

Before installing, turn off the gas and electricity supply to the appliance.

All appliances containing any electrical components must be earthed.

Ensure that the gas pipe and electrical cable are installed in such a way that they do not touch any parts of the
appliance which may become hot.

Gas pipe or connector shouldn’t be bent or blocked by any other appliances.

Check the dimensions of the appliance as well as the dimensions of the gap to be cut in the kitchen unit.

The panels located above the work surface, directly next to the appliance, must be made of non-flammable
material. Both the stratified surfacing and the glue used to secure it should be heat resistant, to prevent
deterioration.

Turn on appliance tap and light each burners. Check for a clear blue flame without yellow tipping.

If burners shows any abnormalities check the following:

- Burner lid on correctly

- Flame spreader positioned correctly

- Burner vertically aligned with injector nipple

A full operational test and a test for possible leakages must be carried out by the fitter after installation.

The flexible hose shall be fitted in such a way that it cannot come into contact with a moveable part of the
housing unit and does not pass through any space susceptible of becoming congested.

Grease cranes produced at the factory to meet the requirement of all life hob.

Positioning

Zmm cooker hood CLEARANCES REQUIRED
WHEN FITTING THE HOB
WITH A COOKER HOOD ABOVE

Model X Y Z
700mm GMK 604TC SP BK 560 480 600
I GMK 755TC T SP BK 560 480 750
— GMK 755LTC T SP BK| 560 480 750

400mm

16



m This appliance is to be built into a kitchen unit or 600mm worktop, providing the
following minimum distances are allowed,;

0 The edges of the hob must be a minimum distance of 60 mm from a side or rear wall.

0 700 mm between the highest point of the hob surface (including the burners) and the underside
of any horizontal surface directly above it.

O 400 mm between the hob surfaces, providing that the underside of the horizontal surface is in
line with the outer edge of the hob. If the underside of the horizontal surface is lower than 400
mm, then it must be at least 50 mm away from the outer edges of the hob.

0 50 mm clearance around the appliance and between the hob surface and any combustible materials.

O You must have a gap of at least 25 mm and at most 74 mm between the underneath of the
appliance and any surface that is below it.

I 1
E\Zz" (27777777
45mm

25mm(MIN)

- An oven must have forced ventilation to install a hob above it.
- Check the dimensions of the oven in the installation manual.
- The cut out size must obey the indication.

Installing the appliance

1. Remove the pan supports, the burner lid and flame spreader and carefully turn the appliance upside
down and place it on a cushioned mat.

2. Take care that the Ignition devices and flame supervision devices are not damaged in this operation.
Apply the sponge provided around the edge of the appliance.
3. Do not leave a gap in the sealing agent or overlap the thickness.

Do not use a silicon sealant to seal the
appliance against the aperture.

This will make it difficult to remove the
appliance from the aperture in future,
particularly if it needs to be serviced.

1. Place the bracket (B) over the holes that match the
(A) SEALING STRIP size of the screws.There are one set of screw holes in
each corner of the hob (H).Slightly tighten a screw (C)
through the bracket (B) so that the bracket is attached
/(E,{ to the hob, but so that you can still adjust the position.

2. Carefully turn the hob back over and then gently lower
it into the aperture hole that you have cut out.

3. On the underneath of the hob, adjust the brackets into
a position that is suitable for your worktop.

C) SCREW
© (B) BRACKET

Then fully tighten the screws (C) to secure the hob into
position.

17



Gas Connection

m This appliance must be installed and connected in accordance with installation regulations
in force in the country in which the appliance is to be used.

. This appliance is supplied to run on LPG and natural gas. Conversion for use on LPG and
natural gases must only be undertaken by a qualified person.

Gas supply replacement and installation guidelines:

LPG > NG NG > LPG

seal seal

The gas inlet

The gas inlet .
pipe assembly

pipe assembly

G1/2"Female coupler . @11.5 Female coupler

A Caution!

If necessary to adjust or
install the elbow, it is allowed
only torque wrench with
9+1N.m, and work on the
Black nut of manifold instead
of on the elbow.

K

Installation of appliance

Torque:
fit the hob. manifold 9+1N.m

Note: Wear protective gloves to Black nut of

(1) Adjusting the direction of elbow

The hexagonal
head of the elbow

Tighten with a
torque wrench
of 9+1N.m

The black bolt of the
gas inlet pipe assembly

Hold still

After loosening the elbow, adjust the elbow interface to the required direction as required, and keep the
hexagonal head of the elbow motionless with a wrench. Use a 9+1N.m torque wrench to tighten the
black bolt of the gas inlet pipe assembly. Ensure that the torque of the wrench is within the required
range to prevent elbow breakage or damage caused by excessive force.

After the installation is tightened, check whether the parts are in good condition and test the air tightness
to ensure the tightness of the installation. The installer is responsible for the results of the process.

18



(2) Installing the gas hob

This appliance should be installed by a registered Gas Safe Engineer!

Do not use too much force when
tightening; Otherwise, it will cause
elbow fracture or rubber ring
deformation and leakage.

Note that the torque wrench must
be used to tighten with a torque of
10N.m. The maximum torque
cannot exceed 20N.m.

Gas connection

The gas connection must be located in position where the stop tap is accessible.

The end of the inlet connection point of the gas hob has a 1/2" thread that allows for:

H A fixed connection

B Connection using a flexible pipe (L min. 1 m - max. 3 m)

The watertight seal supplied must be inserted between the manifold outlet and the gas supply.

You must prevent the pipe from coming into contact with moving parts of the kitchen unit (for example, a
drawer) and prevent access to any spaces which might become obstructed.

Danger of leaks!
A If any connection is handled, check the seal.
The manufacturer is not liable for any connection leaking, after being handled.

Gas Specifition

Model Gas type & Heat input and orifice size marked(mm)
pressure Triple-Crown Rapid Semi-rapid Auxiliary
4.0kW(291g/h) | 3.0kW(218g/h) [1.75kW(127.5g/h)f 1.0kW(73g/h)

GMK 604TC G20 20mbar 1.50 / 1.00 0.78
SP BK

G30 29mbar 1.00 / 0.66 0.50
GMK 755TC
TSP BK G20 20mbar 1.50 1.30 1.00 0.78
GMK 755LTC
TSP BK G30 29mbar 1.00 0.87 0.66 0.50
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Electrical Connection

B This appliance must be earthed.
B This appliance is designed to be connected to a 220-240V, 50Hz-60Hz AC electricity supply.

m The wires in the mains lead are coloured in accordance with the following code;
- Greenl/yellow = Earth - Blue = Neutral - Brown = Live

0 m The wire which is coloured green and yellow must be connected to
the terminal which is marked with the letter E or by the earth symbol.

Gas adjustment

m Take precautions on the operations and adjustments to be carried out when
converting from one gas to another.

m All work must be carried out by a qualified technician.

m Before you begin, turn off the gas and electricity supply to the appliance.

Change the injector of the burners.
Remove the pan support, Burner lid and Flame spreader.

Unscrew the injector using a 7mm box spanner and

replace it with the stipulated injector for new gas supply.

Carefully reassemble the all components.

After injectors are replaced, it is advisable to strongly
Injector tighten the injector in place.

Adjustment of minimum level of the flame.
\ @ Turn the taps down to minimum.
Q <«— Control handle @ Remove the knob from the tap and place a small bladed
&= screwdriver in the centre of the Adjustment screw.
<+— Tap The correct adjustment is obtained when the flame has a length of

<— Sealing ring about 3-4 mm.

- For butane/ propane gas, the adjusting screw must.

N e - - be tightly screwed in.

4? 15@ LG;P - Refit the control knob.

Lo f’ S Make sure that the flame does not go out by quickly turing from
maximum flow to minimum flow. If it does then remove the
control knob and make further adjustments to the gas flow,
testing it again once the adjustment has been made.

@ Repeat this process for each one of the gas taps.

Adjustment
screw

® Do not dismantle the tap shafe: in the event of a malfunction, change the whole tap.
A B Before placing the burners back on the top place, make sure that the injector is not blocked.
m A full operational test and a test for possible leakages must be carried out after gas conversion,
(such as soap water or gas detector).

B After completing conversion, a qualified technician or installer has to mark “V” on the right gas
category to match with the setting in rating plate. Remove the previous setting “V” mark.
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Trouble shooting

m Repairs should be performed by a licensed technician only. Improper repair may result in
considerable danger to you and others.

m |f the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

® However, some minor problems can be resolved as follows.

Problem Possible reason Solution
No Spark Check the electricity supply
Not ignited - -
The burner lid is badly assembled | Assemble the lid correctly
: Open the gas supply
Th I I
e gas supply is closed completely
Badly ignited The gas supply is not completely | OPen the gas supply
open completely

The burner lid is badly assembled

Assemble the lid correctly

The ignition plug is contaminated
with alien substance

Wipe alien substance with a
dry cloth

The burners are wet

Dry the burners lids carefully

The holes in the flame spreader
are clogged

Clean the flame spreader

Noise made when
combusted and ignited

The burner lid is badly assembled

Assemble the burner lid
correctly

Flame goes out
when in use

The flame supervision device is
contaminated with alien substance

Clean the flame supervision
device

Product being cooked has boiled
over and extinguished the flame

Turn off burner knob.Wait one
minute and reignite zone

A strong draught may have blown
the flame out

Please turn off zone and check
cooking area for draught such
as open windows.Wait one
minute and reignite zone

Yellow Flame

The holes in the flame spreader
are clogged

Clean the flame spreader

Different gas is used

Check the gas used

Unstable Flame

The burner lid is badly assembled

Assemble the burner lid
correctly

Gas Smell

Gas leakage

Stop using the product and
close the middle valve. Open
the window to ventilate.
Contact our service centre by
using a phone outside

0 m If problem is not solved, please contact customer care center.
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Master Kitchen

Piano cottura a gas integrato - CIT)
Manuale d'uso

Modello:

GMK 604TC SP BK
GMK 755TC T SP BK
GMK 755LTC T SP BK

L'immagine ha il solo scopo di raffigurare il prodotto &€ puramente indicativa.

Leggere attentamente il presente manuale prima di utilizzare il piano cottura da incasso in
quanto contiene i suggerimenti e le informazioni per mantenere le qualita estetiche e
funzionali dell'apparecchio acquistato.

Midea Italia S.R.L.
Via Luigi Bodio 29/37, 20158, Milano, Italy



Prefazione

Grazie per aver scelto il nostro piano cottura a gas.

Per utilizzare correttamente questo apparecchio e prevenire qualsiasi potenziale rischio,
leggere queste istruzioni prima di utilizzare I'apparecchio.

Conserva queste istruzioni in un luogo dove potete trovarle facilmente.

Se non sei sicuro di una qualsiasi di una informazione per istruzione contattare il Centro di
Assistenza Clienti.

Il produttore non & responsabile per eventuali danni a persone o cose causati da un'errata
installazione o utilizzo dell'apparecchio.

L'apparecchio & stato certificato per essere usato in paesi diversi da quelli indicati sull'a
parecchio.

Il produttore si riserva inoltre il diritto di apportare ai prodotti tutte le modifiche che si
riterranno necessarie o utili, anche nell'interesse dell'utente, senza pregiudicare le
principali caratteristiche funzionali e di sicurezza dei prodotti stessi.

L'apparecchio € progettato per I'applicazione domestica e non commerciale.



Contenuti

Prefazione

Avvertenze di sicurezza

3 Istruzioni di Sicurezza

4 Installazione

5 Sicurezza dei bambini e delle
persone

6 Durante I'uso

8 Pulizia e servizio
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19 Specifiche tecniche del gas
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c € Questo apparecchio & conforme alle seguenti Direttive CEE;
- 2014/35 (LVD)
- 2014/30 (EMC)
- 2016/426 (GAR)

Queste istruzioni sono valide solo per i Paesi di destinazione i cui simboli
identificativi compaiono sulla copertina del manuale di istruzioni e sull'apparecchio.
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Istruzioni di Sicurezza

m Si prega di leggere questo manuale di istruzioni prima di installare o utilizzare I'apparecchio.

m Questo apparecchio puod essere utilizzato da bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o mancanza di esperienza e conoscenza relativa a condizione
che abbiano ricevuto supervisione o istruzioni sull'uso dell'apparecchio in modo sicuro e comprendano i
rischi connessi. | bambini non devono giocare con il dispositivo. La pulizia e la manutenzione dell'utente
non devono essere eseguite da bambini senza supervisione.

m Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal produttore, dal suo agente di
servizio o da persone qualificate per evitare pericoli.

= Questo manuale di istruzioni deve essere conservato con I'apparecchio per eventuale riferimento futuro.

Se I'apparecchio viene venduto o ceduto a un'altra persona, assicurarsi che il manuale venga consegnato

al nuovo utente.

Il produttore declina ogni responsabilita in caso di mancata osservanza di queste misure di sicurezza.

| seguenti simboli facilitano la comprensione in modo tale che I'utente pud prevenire in anticipo I'eventuale

incidente causato da un uso improprio e utilizzare I'apparecchio in modo piu conveniente.

Leggere attentamente i seguenti contenuti e assicurarsi di averli compresi.

m Se il simbolo del Paese non compare sull'apparecchio, &€ necessario fare riferimento alle istruzioni per
l'installazione per le istruzioni necessarie per la modifica dell'apparecchio in base alle condizioni d'uso del
Paese.

m |l cavo di alimentazione di questo prodotto viene fornito con una spina, non & necessario alcun cablaggio
aggiuntivo.

= Questo apparecchio ¢ di tipo classe 3, secondo la norma EN 30-1-1 per apparecchi a gas: apparecchio da

incasso.

Il produttore & esonerato da ogni responsabilita in caso di mancato rispetto dei requisiti di questo manuale.

m Tutte le operazioni relative all'installazione, alla regolazione e alla conversione ad altri tipi di gas devono
essere eseguite da un installatore autorizzato, rispettando tutte le normative, gli standard e le specifiche
applicabili dei fornitori locali di gas ed elettricita.

m Si consiglia di contattare il Servizio di Assistenza Tecnica in caso di utilizzo di un altro tipo di gas. Prima di

iniziare, interrompere l'alimentazione elettrica e la fornitura del gas dell'apparecchio.

Questo apparecchio & stato progettato solo per uso domestico, non per uso commerciale o professionale.

m La garanzia ¢ valida solo se I'apparecchio viene utilizzato per lo scopo previsto.

m Prima dell'installazione, verificare che le condizioni di distribuzione locale (tipo di gas e pressione) e la

regolazione dell'apparecchio siano compatibili. Le condizioni di regolazione dell'apparecchio sono riportate

sull'etichetta o sulla targhetta delle specifiche.

Questo apparecchio puo essere installato solo in un luogo ben ventilato in conformita con le normative e le

specifiche di ventilazione esistenti.

L'apparecchio non deve essere collegato a un dispositivo di rimozione dei prodotti della combustione.

Il cavo di alimentazione deve essere collegato all'unita per evitare il contatto con le parti calde del forno o

del piano cottura. Gli apparecchi con alimentazione elettrica devono essere collegati a terra. Non

modificare l'interno dell'apparecchio senza autorizzazione. In caso di necessita, contattare il nostro

Servizio di Assistenza Tecnica.

m Questo apparecchio € di Classificazione 3, secondo la norma EN 30-1-1 per apparecchi a gas:
apparecchio da incasso. Le unita accanto all'apparecchio devono essere realizzate con materiali non
inflammabili. Il rivestimento laminato e la colla per I'adesione devono essere resistenti al calore.

= Questo apparecchio non puo essere installato sopra frigoriferi, lavatrici, lavastoviglie o simili. Un forno deve

avere una ventilazione obbligatoria cosi da installare un piano cottura sopra di esso. Verificare le

dimensioni del forno nel manuale di installazione.

L’apparecchio deve essere installato in conformita alle normative vigenti e utilizzato solo in uno spazio ben

ventilato. Si prega di leggere le istruzioni prima di installare o utilizzare I'apparecchio.

A Pericolo/Avvertenza La mancata osservanza di ques.to marchio pud
provocare gravi lesioni personali o morte.

A Cautela La mancata osservanza di questo marchio puo
causare lievi lesioni personali o danni alla proprieta.




= | seguenti simboli vengono utilizzati nel manuale di
istruzioni come segue:

A Cautela @ Vietato Fuoco ® Vietato Accesso 0 Operazione Obbligatoria
( A\ Pericolo)

= Se il gas sembra fuoriuscire, intraprendere le seguenti azioni:

- Non accendere la luce.
- Non accendere/spegnere alcun apparecchio elettrico e non toccare alcuna spina elettrica.
- Non utilizzare il telefono.

1 Interrompere I'uso del prodotto e chiudere la valvola centrale.

2 Aprire la finestra per ventilare.

3 Contattare il nostro centro di assistenza utilizzando un telefono esterno.

Il gas combustibile contiene mercaptano, il che permette di sentire I'odore del gas in caso di perdita
(odore di aglio marcio o uovo) anche quando c’e solo 1/1000 del gas nell'aria.

Installazione

(A Avvertimento )

m Prima dell'installazione, assicurarsi che
I'alimentazione del gas e dell'elettricita sia
conforme al tipo indicato sulla
targhetta identificativa.

m L’apparecchio deve essere installato in
conformita alle normative vigenti e
utilizzato solo in uno spazio ben ventilato.

—~~
NG LPG| | 220V-240V
~
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m |l tubo del gas e il cavo elettrico devono

m Questo apparecchio non puo essere

installato su yacht o roulotte. Non
utilizzare questo apparecchio come stufa.

essere installati in modo tale che non
tocchino alcuna parte o I'apparecchio.




(A cautela )

m Questo apparecchio deve essere installato dal tecnico o installatore qualificato.
m Le condizioni di regolazione per questo apparecchio sono indicate sull'etichetta o sulla targhetta dati.

m Rimuovere tutto Iimballaggio prima di utilizzare I'apparecchio.

m Dopo aver disimballato I'apparecchio, assicurarsi che il prodotto non sia danneggiato e che il cavo di collegamento sia
in perfette condizioni. In caso contrario, contattare il rivenditore prima di installare I'apparecchio.

| mobili adiacenti e tutti i materiali utilizzati nell'installazione devono essere in grado di resistere a una temperatura
minima di 85°C al di sopra della temperatura ambiente del locale in cui si trovano, durante ['uso.

In caso di spegnimento accidentale delle fiamme del fornello, spegnere il comando del fornello e non tentare di
riaccendere il fornello per almeno un minuto.

m CAUTELA: L'utilizzo di un apparecchio di cottura a gas comporta la produzione di calore, umidita e prodotti della
combustione nell'ambiente in cui & installato. Assicurarsi che la cucina sia ben ventilata, soprattutto quando
I'apparecchio € in uso.

L'uso intensivo prolungato dell'apparecchio pud richiedere una ventilazione aggiuntiva, ad esempio 'aumento della
ventilazione meccanica ove presente, una ventilazione aggiuntiva per rimuovere in sicurezza i prodotti della
combustione nell'aria esterna (esterna) fornendo anche ricambi d'aria ambiente con ventilazione aggiuntiva. Consultare
un professionista prima dellinstallazione della ventilazione aggiuntiva.

CAUTELA: Questo apparecchio € destinato esclusivamente alla cottura Non deve essere utilizzato per altri scopi, ad
esempio per il riscaldamento degli ambienti.

CAUTELA: Le parti accessibili possono essere calde quando la griglia e/o il forno sono in uso. | bambini dovrebbero
essere tenuti lontani dall'apparecchio.

CAUTELA: In caso di rottura della superficie del vetro:

- spegnere immediatamente tutti i fornelli e qualsiasi resistenza elettrica e isolare I'apparecchio dalla rete elettrica,

- non toccare la superficie dell'apparecchio,

- non utilizzare I'apparecchio.

Le istruzioni per l'uso indicano che l'uso di protezioni del piano cottura inadeguate puo causare incidenti

Sicurezza dei bambini e delle persone

(A Avvertimento )

m Non permettere ai bambini di giocare vicino o con I'apparecchio. \
L'apparecchio si surriscalda quando €& in uso.
| bambini devono essere tenuti lontani fino a quando non si &
raffreddato.

(A cautela )

m Questo apparecchio & progettato per essere utilizzato da adulti.
| bambini possono anche ferirsi tirando padelle o pentole dall'apparecchio.

® Questo apparecchio non & destinato all'uso da parte di bambini o altre persone le cui

a capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o la mancanza di esperienza e conoscenza
impediscono loro di utilizzare I'apparecchio in sicurezza senza supervisione o istruzioni da
parte di una persona responsabile per garantire che possano utilizzare I'apparecchio in
sicurezza.




Durante l'uso

(A Avvertimento )

m Utilizzare I'apparecchio solo per la
preparazione di cibi.

m L'uso di un apparecchio di cottura a gas

comporta la produzione di calore e

umidita nell'ambiente in cui & installato.

Assicurarsi che la cucina sia ben
ventilata: tenere aperti i fori di
ventilazione naturale o installare un
dispositivo di ventilazione meccanica
(cappa aspirante
meccanica).

m Le superfici di riscaldamento e cottura

dell'apparecchio si surriscaldano durante
I'uso, prendere tutte le dovute precauzi-

oni.

m Non lasciare mai I'apparecchio
incustodito durante la cottura.

A

m Non modificare questo apparecchio. |l
pannello del bruciatore non & progettato
per funzionare con un timer esterno o un
sistema di controllo remoto separato.

m Non utilizzare questo apparecchio se
viene a contatto con I'acqua. Non
azionare |'apparecchio con le mani
bagnate.

m Non utilizzare panni di grandi dimensioni,
strofinacci o simili in quanto le estremita
potrebbero toccare le famme e prendere
fuoco.

m Pentole instabili o deformi non devono
essere utilizzate sull'apparecchio in
quanto possono causare incidenti per
ribaltamento o fuoriuscita.




Durante l'uso

m Non utilizzare o conservare materiali m Gli alimenti deperibili, gli oggetti di plastica

infiammabili nel cassetto portaoggetti e gli aerosol possono essere influenzati

vicino a questo apparecchio. dal calore e non devono essere conservati
sopra o sotto
I'apparecchio.

m Non spruzzare aerosol nelle vicinanze m Assicurarsi che le manopole di controllo
di questo apparecchio mentre € in siano in posizione “@” quando non
funzione. (. 7¢, sonoinuso. M\ N

(A cautela )

Questo apparecchio & destinato esclusivamente alla cottura domestica Non € progettato per
scopi commerciali o industriali.

L'uso intensivo prolungato dell'apparecchio pud richiedere una ventilazione aggiuntiva, ad
esempio l'apertura di una finestra o I'aumento del livello di ventilazione meccanica ove presente.
Utilizzare presine o guanti resistenti al calore quando si maneggiano pentole e padelle calde.
Non lasciare che le presine si avvicinino a fiamme libere quando si sollevano le pentole.

Fare attenzione a non lasciare che le presine o i guanti si inumidiscano o si bagnino, poiché cio
fa si che il calore si trasferisca piu rapidamente attraverso il materiale con il rischio di scottarsi.
Utilizzare i fornelli solo dopo avervi posizionato pentole e padelle. Non riscaldare pentole o
padelle vuote.

Non utilizzare mai piatti di plastica o fogli di alluminio sull'apparecchio.

Quando si utilizzano altri apparecchi elettrici, assicurarsi che il cavo non entri in contatto con le
superfici dell'apparecchio di cottura.

Se si dispone di parti meccaniche, ad es. un cuore artificiale nel tuo corpo, consultare un medico
prima di utilizzare I'apparecchio.

Non utilizzare uno strofinaccio o materiali simili al posto di una presina. Tali panni possono
prendere fuoco su un fornello caldo.

Quando si utilizzano pentole in vetro, assicurarsi che siano progettate per la cottura con piastra
superiore. Se la superficie € in vetro incrinato, staccare I'apparecchio per evitare la folgorazione.
Per ridurre al minimo la possibilita di ustioni, accensione di materiali infiammabili efuoriuscite,
ruotare i manici delle pentole verso il lato o il centro della piastra superiore senza estendersi sui
fornelli adiacenti.

Spegnere sempre i comandi del fornello prima di rimuovere le pentole.

Osservare attentamente i cibi fritti a fiamma alta.

Riscaldare sempre il grasso lentamente e osserva come si riscalda.

Gli alimenti per friggere dovrebbero essere il piu asciutti possibile. La brina o i cibi congelati o
I'umidita sugli alimenti freschi possono causare la fuoriuscita di grasso caldo sui lati della padella.
Non tentare mai di spostare una padella di grasso caldo, in particolare una friggitrice. Aspetta che
il grasso sia completamente freddo.



Pulizia e servizio

(A Avvertimento )

m Non utilizzare mai agenti abrasivi o m Questo apparecchio deve essere
COITOoSivi. riparato o mantenuto solo da un tecnico
dell'assistenza autorizzato e devono
\\ p essere utilizzati solo pezzi di
_____ v N ricambio originali

approvati. » \‘Q
</

(A cautela )

m Prima di tentare di pulire I'apparecchio, € necessario scollegarlo dalla rete elettrica e
raffreddarlo.

® Non utilizzare un getto di vapore o qualsiasi altra attrezzatura per la pulizia ad alta
pressione per pulire I'apparecchio.

Informazioni ambientali

m Dopo l'installazione, smaltire I'imballaggio nel
rispetto della sicurezza e dell'ambiente.

m Quando si smaltisce un vecchio apparecchio,
renderlo inutilizzabile tagliando il cavo.

Smaltimento corretto di questo prodotto
== (apparecchiature elettriche ed i rifiuti elettrici)

B Questo simbolo riportato sul prodotto o sulla sua documentazione, indica che non
deve essere smaltito con altri rifiuti domestici al termine della sua vita utile. Per
prevenire possibili danni al’ambiente o alla salute umana derivanti dallo smaltimento
incontrollato dei rifiuti, si prega di separarlo dagli altri tipi di rifiuti e riciclarli in modo
responsabile per promuovere il riutilizzo sostenibile delle risorse materiali.

® Gli utenti domestici devono contattare il rivenditore presso il quale hanno acquistato
questo prodotto o I'ufficio governativo locale per i dettagli su dove e come possono
portare questo articolo per un riciclaggio sicuro per I'ambiente.

® Gli utenti aziendali devono contattare il proprio fornitore e verificare i termini e le
condizioni del contratto di acquisto. Questo prodotto non deve essere miscelato con
altri rifiuti commerciali per lo smaltimento.
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Descrizione dell'apparecchio

Dimensioni
Modell Piastra (Larghezza* |Dispositivo di| Connessione|Alimentazione Caratteristica sQ
odello superiore | Profondita* | accensione del gas elettrica del fornello n
Altezza)
Tripla corona(1),
GMK 604TC Vetro 600*510*97 . . Semi-rapido(2), | 8.5kW
SPBK Tipo di 220-240V~ | Asiliario(1)
accensione | Filettatura | 50Hz-60Hz,
continua G1/2 2W Tripla corona(1),
GMK 755TC A Rapido(1),
TSPBK Vetro 750*510*97 Semi-rapido(2), 11.5kW
Ausiliario(1)
GMK755LTC Ivetro | 750*510%97
TSP BK
Accessori
Spugna (4) Vite (4)

Iniettore
4 per 60 cm
5 per75cm

Curva tubo gas (1)

Manuale di istruzioni (1)




Come utilizzare questo apparecchio

| seguenti simboli appariranno sul pannello di controllo, accanto a ciascuna maniglia di
controllo: o

O  Cerchio nero: gas spento
Q Fiamma grande: impostazione massima

0  Fiamma piccola: impostazione minima

o

B |'impostazione minima si trova al termine della rotazione in senso antiorario della maniglia
di comando.

B Tutte le posizioni operative devono essere selezionate tra la posizione massima e la
posizione minima.

® || simbolo sul pannello di controllo, accanto alla maniglia di controllo, indichera quale
fornello funziona.

Accensione automatica con dispositivo di sicurezza contro la mancanza di fiamma
L'apparecchio & dotato di un dispositivo di sicurezza contro l'interruzione della fiamma su
ogni fornello, progettato per interrompere il flusso di gas alla testa del fornello in caso di
spegnimento della fiamma.

Per accendere un fornello:

o Premere la manopola di controllo del fornello che si desidera accendere e
ruotarla in senso antiorario fino alla posizione massima.

o Se si tiene premuta la manopola di controllo, I'accensione automatica del
fornello funzionera.

o Bisogna tenere premuta la manopola di controllo per 15 secondi dopo che la
fiamma sul fornello si € accesa. Se dopo 15s il fornello non si & acceso,
interrompere il funzionamento del dispositivo e aprire la porta del vano e/o
attendere almeno 1 minuto prima di tentare un'ulteriore accensione del
fornello.

o Trascorso l'intervallo di 15 secondi, per regolare la fiamma & necessario
continuare a ruotare la manopola di controllo in senso antiorario fino a quando
la fiamma non raggiunge un livello adeguato. La posizione operativa MUST
(OBBLIGATORIA) deve essere in una posizione tra la posizione massima e la
posizione minima.

o Per spegnere il fornello, ruotare la manopola di controllo completamente in
senso orario verso la posizione di spegnimento del gas.

© In caso di interruzione di corrente, i fornelli possono essere accesi utilizzando
con cautela un fiammifero.
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Come utilizzare questo apparecchio

Per fornello con timer

| seguenti simboli appariranno sul pannello di controllo, accanto a ciascuna maniglia di controllo:

o
O Cerchio nero: Gas spento
Q Fiamma grande: livello massimo o
O Fiamma piccola: livello minimo 0

« L'impostazione minima si trova al termine della rotazione in senso antiorario della maniglia di

e comando.

 Tutte le posizioni operative devono essere selezionate tra la posizione massima e la posizione
minima.

« |l simbolo sul pannello di controllo, accanto alla maniglia di controllo, indichera quale fornello funziona.
Accensione automatica con dispositivo di sicurezza contro la mancanza di fiamma
L'apparecchio & dotato di un dispositivo di sicurezza contro l'interruzione della fiamma su ogni
fornello, progettato per interrompere il flusso di gas alla testa del fornello in caso di spegnimento della
fiamma.

1. Per accendere un fornello

G—— Spent I . . oo .
PeMe " Accendi prima l'alimentazione, quindi accendi il fuoco.

Max — Premere la manopola di controllo del fornello per accendere, e
ruotarla in senso antiorario fino alla posizione massima, si attiva
66— Min I'accensione automatica del fornello.

Dopo che la fiamma sul fornello € accesa, & possibile rilasciare la manopola di controllo.

Se la manopola di controllo viene rilasciata, il fornello non si € acceso, interrompere il
funzionamento del dispositivo e aprire la porta del vano e/o attendere almeno 1 minuto prima di
tentare un'ulteriore accensione del fornello.

2. Regolare la potenza di fuoco
° Dopo I'accensione del fornello, per regolare la potenza di fuoco, &
Max —( nec;esse'lrio. continuare a ruqtare la manopolg di contro[lo in senso
antiorario fino a quando la fiamma non raggiunge un livello
adeguato. La posizione di funzionamento DEVE essere in una
\ 0 — Min posizione compresa tra la posizione massima e la posizione minima.

3. Spegnimento della fiamma

/ O+ Spento Per spegnere il fornello, ruotare la manopola di controllo
completamente in senso orario verso la posizione di spegnimento del
o gas.
In caso di interruzione di corrente, i fornelli possono essere accesi
o utilizzando con cautela un fiammifero.
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4. Impostazione Timer ) ) . o
Al termine dell'accensione, € possibile impostare

un timer. Premere a lungo su — o +, settare il timer,
cliccare il pulsante per impostare I'ora, cliccare

‘ ©) ‘ + OrR — ‘ ©) ‘ brevemente per aggiungere/ridurre 1 minuto alla
volta, premere a lungo per impostare rapidamente,
I'intervallo di impostazione € 1-180 minuti.

Se non c’é nessuna operazione entro 5 secondi,
verra confermata l'ora corrente.

[
1_l & )

=
I
122
i
(o]

5. Cambiare I'impostazione del timer del fornello

Toccare @ per cambiare il fornello che si desidera impostare.
- \ + La spia luminosa nell'area del display mostra i fornelli che possono
essere impostati e quale si sta selezionando.

6. Modificare I'ora corrente

Se si desidera modificare I'ora corrente, basta premere a lungo il tasto — o 4 di nuovo, il
timer pud essere modificato secondo passaggio 4 .

7. Annullare il timer

@ Per annullare il lavoro programmato, premere — e 4+ a lungo allo

_ ‘ o | + stes§o tempo, il timer puo essere annullato. Il fornello continuera a
funzionare come un normale fornello.

Se si sposta la manopola in posizione OFF secondo il passaggio 3, il

timer e la fiamma vengono entrambi spenti.

8. Fine timer
Al termine del conto alla rovescia, il fornello sara spento, ruotare la
S manopola in posizione OFF.
Il piano emettera un segnale acustico per avvisare I'utente quando
mancano 30 secondi e dopo che il timer & terminato.

12



Consigli per la sicurezza e il risparmio energetico

- Il diametro del fondo della padella deve corrispondere a quello del fornello.

PADELLE
BRUCIATORI i max
Tripla corona 200mm 240mm A m Non utilizzare pentole che
Rapido 200mm 240mm si sovrappongono al
Semi-rapido 160mm 180mm bordo del fornello.
Ausiliario 120mm 160mm
NO Si
Non utilizzare pentole di ridotto diametro su Utilizzare sempre pentole adatte
fornelli di grandi dimensioni. a ciascun fornello, per evitare
La fiamma non puo essere piu alta dei lati sprechi di gas e le pentole
delle pentole. scoloriscano.
)
) Evitare la cottura senza coperchio o con il Mett hi I
coperchio mezzo spento e telre un coperchio sufle
-in quanto cid comporta uno spreco di nergia. pentole.

Non utilizzare una padella con fondo
CoNnvesso o concavo.

Utilizzare solo pentole,
casseruole e padelle con fondo
spesso e piatto.

Non posizionare le pentole su un lato di un
fornello, poiché potrebbero ribaltarsi.

g Non utilizzare pentole di grande diametro sui
fornelli vicino ai comandi, perché se Posizionare sempre le pentole
posizionate al centro del fornello, & possibile | nella posizione centrale sopra i
toccare i comandi per la vicinanza, il che puo | fornelli, non nella posizione
aumentare la temperatura in quest'area e inclinata.
causare danni.
=
Non posizionare mai le pentole direttamente
sopra il fornello.
Posiziona le pentole sopra la
= Non posizionare nulla, ad es. domatore di sottopentola.
fiamme, tappetino di amianto, tra la padella
e la griglia poiché potrebbero verificarsi

gravi danni all'apparecchio.

Non utilizzare pesi eccessivi e non colpire il
piano cottura con oggetti pesanti.

Maneggiare con cura le pentole
quando sono sul fornello.

A

0

m Si sconsiglia l'uso di teglie, padelle o pietre grill riscaldate contempora-

neamente su piu fornelli perché il conseguente accumulo di calore
potrebbe danneggiare I'apparecchio.

certo periodo dopo l'uso.

m Non toccare la piastra superiore e la sottopentola durante I'uso per un

= Non appena un liquido inizia a bollire, abbassa la fiamma in modo che

mantenga a malapena il liquido a fuoco lento.

13



Pulizia e Manutenzione

m Le operazioni di pulizia devono essere eseguite solo quando I'apparecchio
A completamente freddo.
m | 'apparecchio deve essere scollegato dalla rete elettrica prima di iniziare
qualsiasi processo di pulizia.
® Pulire regolarmente I'apparecchio, preferibilmente dopo ogni utilizzo.
m Detergenti abrasivi o oggetti appuntiti danneggeranno la superficie
dell'apparecchio; Dovresti pulirlo con acqua e un po' di detersivo per piatti.

Utilizzabile Inutilizzabile

@Spazzola in -‘ Spazzola

nylon metallica
Olio ﬁ Detergente
commestibile acido/alcalino

Detergente Neutro =

@ Panno morbido

—J Abrasivo

~

Diluente/Benzene

CSupporto per pentole, maniglie di controllo)

m Togliere il supporto della padella.

® Pulire i componenti menzionati e le maniglie di controllo con un panno umido,
detersivo per piatti e acqua tiepida. Per lo sporco difficile, metterlo ammollo in anticipo.

B Asciugare il tutto con un panno morbido pulito.

( Piastra superiore)

® Strofinare regolarmente la piastra superiore utilizzando un panno morbido ben
strizzato in acqua tiepida a cui € stato aggiunto un po' di detersivo per piatti.

m Asciugare accuratamente la piastra superiore dopo la pulizia.

®m Rimuovere accuratamente cibi o liquidi salati dal piano cottura il prima possibile per
evitare il rischio di corrosione.

B | e parti in acciaio inossidabile dell'apparecchio possono scolorirsi nel tempo. Questo
€ normale a causa delle alte temperature. Ogni volta che si utilizza I'apparecchio,
queste parti devono essere pulite con un prodotto adatto all'acciaio inossidabile.
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Pulizia e Manutenzione

( BRUCIATORI )

® Rimuovere i coperchi dei fornelli e gli spandi fiamma tirandoli verso I'alto e
allontanandoli dalla piastra superiore.

m Metterli ammollo in acqua calda con un po' di detersivo o liqui.

® Dopo averli puliti e lavati, asciugarli accuratamente. Assicurarsi che i fori della
fiamma siano puliti e completamente asciutti.

m Pulire le parti fisse della coppa del fornello con un panno umido e asciugarle
successivamente.

® Pulire delicatamente il dispositivo di accensione e il dispositivo di supervisione della
fiamma con un panno ben strizzato e asciugare con un panno pulito.

B Prima di riposizionare i fornelli sulla piastra superiore, assicurarsi che l'iniettore non
sia bloccato.

® Rimontare i fornelli Ausiliari, Semi-Rapidi, Rapido e
Tripla-Corona come segue:

1. Posizionare lo spartifiamma (4) sulla coppa del fornello (5) in modo che il dispositivo di
accensione e il dispositivo di supervisione della fiamma si estendano attraverso i
rispettivi fori dello spartifiamma. Lo spartifiamma deve scattare correttamente in
posizione.

Posizionare il coperchio del fornello (1,2,3) sullo spartifiamma (4) in modo che i perni di
fissaggio si inseriscano nei rispettivi incavi.

A Sostituire le parti nell'ordine corretto dopo la pulizia.
- Non confondere la parte superiore e quella inferiore.
- | perni di centraggio devono combaciare perfettamente con le tacche.
- MANUTENZIONE PERIODICA: rivolgersi periodicamente al Centro Assistenza

Autorizzato di zona per verificare le condizioni del tubo di alimentazione del
gas e del regolatore di pressione, se presente.
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Istruzioni per l'uso

(A Avvertimento )

Non modificare questo apparecchio.

Questo apparecchio deve essere installato da un tecnico o installatore autorizzato.

Prima dell'installazione, assicurarsi che le condizioni di distribuzione locale (natura del gas e pressione del
gas) e la regolazione dell'apparecchio siano compatibili.

Questo apparecchio non é collegato a un dispositivo di evacuazione dei prodotti della combustione. Deve
essere installato e collegato in conformita con le norme di installazione vigenti. Particolare attenzione deve
essere prestata ai requisiti pertinenti in materia di ventilazione.

Le condizioni di regolazione per questo apparecchio sono riportate sull'etichetta (o sulla targhetta dati).
Prima dell'installazione, interrompere I'alimentazione di gas ed elettricita all'apparecchio.

Tutti gli apparecchi contenenti componenti elettrici devono essere collegati a terra.

Assicurarsi che il tubo del gas e il cavo elettrico siano installati in modo tale che non tocchino parti
dell'apparecchio che potrebbero surriscaldarsi.

Il tubo o il connettore del gas non devono essere piegati o bloccati da altri apparecchi.

Controllare le dimensioni dell'apparecchio e le dimensioni della fessura da tagliare nel mobile della cucina.
| pannelli posti sopra il piano di lavoro, direttamente accanto all'apparecchio, devono essere realizzati in
materiale non infiammabile. Sia la superficie stratificata che la colla utilizzata per fissarla devono essere
resistenti al calore, per evitare il deterioramento.

Aprire il rubinetto dell'apparecchio e accendere ogni fornello. Verificare la presenza di una fiamma blu chiara
senza ribaltamento giallo.

Se i fornelli mostrano anomalie, controllare quanto segue:

- Coperchio del fornello acceso correttamente

- Spartifiamma posizionato correttamente

- Fornello allineato verticalmente con F'ugello dell'iniettore

Dopo l'installazione, l'installatore deve eseguire un test di funzionamento completo e un test per eventuali
perdite. Il tubo flessibile deve essere montato in modo tale che non possa entrare in contatto con una parte
mobile dell'unita abitativa e non attraversi uno spazio suscettibile di congestionarsi.

Gru per grasso prodotte in fabbrica per soddisfare i requisiti di tutti i piani cottura.

Posizionamento

Cappa aspirante Zmm SPAZI NECESSARI PER IL
MONTAGGIO DEL PIANO COTTURA
CON UNA CAPPA SOPRA

Modello X Y 4
700mm GMK 604TC SP BK 560 480 600
I GMK755TC TSPBK | 560 480 750
L GMK 755LTC T SP BK| 560 480 750

400mm
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m Questo apparecchio deve essere integrato in un mobile da cucina o in un piano di
lavoro da 600 mm, a condizione che siano consentite le seguenti distanze minime;
0 | bordi del piano cottura devono trovarsi a una distanza minima di 60 mm da una parete laterale o posteriore.

O 700 mm tra il punto piu alto della superficie del piano cottura (compresi i fornelli) e la parte inferiore di
qualsiasi superficie orizzontale direttamente sopra di essa.

O 400 mm tra le superfici del piano cottura, a condizione che la parte inferiore della superficie orizzontale sia in
linea con il bordo esterno del piano cottura. Se la parte inferiore della superficie orizzontale & inferiore a 400
mm, deve trovarsi ad almeno 50 mm di distanza dai bordi esterni del piano cottura.

O Distanza di 50 mm intorno all'apparecchio e tra la superficie del piano cottura ed eventuali materiali
combustibili.

0 E necessario avere uno spazio di almeno 25 mm e al massimo 74 mm tra la parte inferiore dell'apparecchio e
qualsiasi superficie sottostante.

sz P

25mm(MIN) a

- Un forno deve avere una ventilazione obbligatoria cosi da installare un piano cottura sopra di esso.
- Verificare le dimensioni del forno nel manuale di installazione.
- La dimensione del ritaglio deve rispettare l'indicazione.

Installazione dell'apparecchio

1. Rimuovere le griglie, il coperchio del fornello e lo spartifiamma e capovolgere con cautela I'apparecchio
e posizionarlo su un tappetino imbottito.

2 Dare attenzione che i dispositivi di accensione e i dispositivi di supervisione della fiamma non vengano
danneggiati durante questa operazione.

Applicare la spugna in dotazione attorno al bordo dell'apparecchio.
3. Do not leave a gap in the sealing agent or overlap the thickness.

sigillare I'apparecchio contro I'apertura.

Cio rendera difficile rimuovere I'apparecchio
dall'apertura in futuro, in particolare se deve
essere sottoposto a manutenzione.

@ Non utilizzare un sigillante siliconico per

1. Posizionare la staffa (B) sui fori che corrispondono alle
(A) STRISCIA DI TENUTA dimensioni delle viti. C'é una serie di fori per le viti in
ogni angolo del piano cottura (H). Serrare leggermente
una vite (C) attraverso la staffa (B) in modo che la staffa
sia fissata al piano cottura, ma in modo da poter
comunque regolare la posizione.
2. Capovolgere con cautela il piano cottura e poi abbas-
(C) VITE (B) STAFFA sarlo delicatamente nel foro di apertura che ¢ stata
ritagliato.
3. Sul sotto del piano cottura, regolare le staffe in una
posizione adatta al proprio piano di lavoro.
Quindi serrare completamente le viti (C) per fissare il
piano cottura in posizione.
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Connessione del gas

m Questo apparecchio deve essere installato e collegato in conformita con le norme di
0 installazione in vigore nel paese in cui I'apparecchio deve essere utilizzato.

m Questo apparecchio viene fornito per funzionare a GPL e gas metano. La conversione per
I'uso su GPL e gas naturale deve essere eseguita solo da una persona qualificata.

Linee guida per la sostituzione e l'installazione dell'alimentazione del gas:

GPL>GN GN > GPL

Guarnizioni Guarnizioni

L'assemblaggio del tubo di

L'assemblaggio del tubo d
ingresso del gas

ingresso del gas

G1/2"Accoppiatore femmina 11,5 Attacco femmina

Raccordo
/\ Attenzione!

Se necessario regolare o
installare il raccordo, &
disponibile solo la chiave
dinamometrica a 9¥1N.m, e

A X
lavorare sul dado nero del

Installazione dell'apparecchio collettore invece che sul

Nota: Indossare guanti protettivi Dado nero Cffﬁia: raccordo.
per adattarsi al piano cottura. del collettore  9£1N.m

(1) Regolazione della direzione del gomito

La testa esagonale
del gomito

Serrare con una
chiave dinamometrica
da 9+1N.m

Il bullone nero del
gruppo tubo di
ingresso del gas

Tenere fermo

Dopo aver allentato il gomito, regolare l'interfaccia del gomito nella direzione richiesta come richiesto e
mantenere la testa esagonale del gomito immobile con una chiave. Utilizzare una chiave dinamometrica
da 9%1 N.m per serrare il bullone nero del gruppo tubo di ingresso del gas.

Assicurarsi che la coppia della chiave rientri nell'intervallo richiesto per evitare la rottura del gomito o
danni causati da una forza eccessiva.

Dopo aver serrato I'apparecchio, controllare se le parti sono in buone condizioni e testare la tenuta
all'aria per garantire la tenuta dell'installazione. L'installatore & responsabile dei risultati del processo.
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(2) Installazione del piano cottura a gas

Questo apparecchio deve essere installato da un tecnico registrato “Gas Safe”!

Non usare troppa forza durante il
serraggio; In caso contrario, causera la
frattura del gomito o la deformazione e la
perdita dell'anello di gomma.
Si noti che la chiave dinamometrica deve
@ essere utilizzata per serrare con una
— > coppia di 10 N.m. La coppia massima non
<,Lj pud superare i 20 N.m.

Connessione del gas

L'allacciamento del gas deve essere posizionato in una posizione accessibile al rubinetto di arresto.
L'estremita del punto di connessione di ingresso del piano cottura a gas ha una filettatura da 1/2" che
consente:

B Una connessione fissa
B Collegamento tramite tubo flessibile (L min. 1 m - max. 3 m)

La guarnizione stagna in dotazione deve essere inserita tra |'uscita del collettore e I'alimentazione
del gas.

E necessario evitare che il tubo entri in contatto con parti mobili del mobile della cucina (ad esempio,
un cassetto) e impedire I'accesso a spazi che potrebbero essere ostruiti.

Pericolo di perdite!

A Se viene maneggiato un collegamento, controllare la guarnizione.
Il produttore non & responsabile per eventuali perdite di connessione, dopo essere state
maneggiate.

Specifiche tecniche del gas

Tipo e pressione Apporto di calore e dimensione dell'orifizio contrassegnati (mm)a
Modello del
el gas Tripla corona Rapido Semi-Rapido Ausiliario
4.0kW(291g/h) | 3.0kW(218g/h) [1.75kW(127.5g/h) 1.0kW(73g/h)

GMK 604TC G20 20mbar 1.50 / 1.00 0.78
SP BK

G30 29mbar 1.00 / 0.66 0.50
GMK 755TC
TSP BK G20 20mbar 1.50 1.30 1.00 0.78
GMK 755LTC
TSP BK G30 29mbar 1.00 0.87 0.66 0.50

19



Connessione Elettrica

B Questo apparecchio deve essere collegato a terra.
B Questo apparecchio € progettato per essere collegato a una rete elettrica CA da 220-240 V, 50 Hz-60 Hz.
m | fili del cavo di alimentazione sono colorati secondo il seguente codice;

- Verde/giallo = Terra - Blu = Neutro - Marrone = Vivo

0 m |l filo di colore verde e giallo deve essere collegato al terminale
contrassegnato dalla lettera E o dal simbolo della terra.

Regolazione del gas

= Prendere precauzioni sulle operazioni e sulle regolazioni da effettuare durante la
conversione da un gas all'altro.

m Tutti i lavori devono essere eseguiti da un tecnico qualificato.

® Prima di iniziare, chiudere I'alimentazione di gas ed elettricita all'apparecchio.

Sostituire I'iniettore dei fornelli.

Rimuovere il supporto della padella, il coperchio del

fornello e lo spargifiamma.

Svitare l'iniettore utilizzando una chiave a tubo da 7 mm

e sostituirlo con l'iniettore previsto per una nuova

alimentazione di gas.

Rimontare con cura tutti i componenti.

Dopo aver sostituito gli iniettori, si consiglia di serrare
Iniettore con forza l'iniettore in posizione.

Regolazione del livello minimo della fiamma.
@ Chiudere i rubinetti al minimo.

Q\ <— Maniglia di @ Rimuovere la manopola dal rubinetto e posizionare un piccolo
&) controllo cacciavite a lama al centro della vite di regolazione.

® La corretta regolazione si ottiene quando la fiamma ha una

<4— Toccare e
Anello di lunghezza di circa 3-4 mm.
tenuta - Per il gas butano/propano, la vite di regolazione deve.

- essere avvitata saldamente.

™ (@ G;g - Rimontare la manopola di controllo.
i { ; ) - )
o ¢ Assicurarsi che la fiamma non si spenga passando rapidamente

1 dal flusso massimo al flusso minimo. In tal caso, rimuovere la

‘ manopola di controllo e regolare ulteriormente il flusso di gas,

Vite di testandolo nuovamente una volta effettuata la regolazione.
regolazione @ Ripetere questa procedura per ciascuno dei rubinetti del gas.

B Non smontare il rubinetto: in caso di malfunzionamento, sostituire I'intero rubinetto.
A B Prima di riposizionare i fornelli sul posto superiore, assicurarsi che I'iniettore non sia bloccato.
B Dopo la conversione del gas &€ necessario eseguire un test di funzionamento completo e un test
per eventuali perdite (come acqua saponata o rilevatore di gas).
B Dopo aver completato la conversione, un tecnico o un installatore qualificato deve contrasseg-
nare "V" sulla giusta categoria di gas in modo che corrisponda all'impostazione in targhetta.
Rimuovere il segno "V" dell'impostazione precedente.
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Risoluzione dei problemi

m e riparazioni devono essere eseguite solo da un tecnico autorizzato. Una riparazione
impropria pud comportare un notevole pericolo per l'utente e per gli altri.

B Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal produttore o
dal suo agente di servizio o da persone qualificate per evitare pericoli.

® Tuttavia, alcuni problemi minori possono essere risolti come segue.

Problema Possibile ragione Soluzione
Nessuna scintilla Controllare I'alimentazione elettrica
Non acceso Il coperchio del fornello & Assemblare correttamente il
assemblato male coperchio
L'alimentazione del gas € chiusa gﬁm‘:ﬁgﬂgﬁg&f;ﬁs
Acceso male L'alimentazione del gas non & Aprire completamente

completamente aperta I'alimentazione del gas

Il coperchio del fornello & Assemblare correttamente il

assemblato male

coperchio

La candela di accensione &
contaminata da sostanze estranee

Pulire la sostanza estranea con

un panno asciutto

| fornelli sono bagnati

Asciugare accuratamente i
coperchi dei fornelli

| fori dello spartifiamma sono ostruiti

Pulire lo spartifiamma

Rumore prodotto
durante la combustione e
l'accensione

Il coperchio del fornello &
assemblato male

Montare correttamente il
coperchio del fornello

La fiamma si
spegne quando € in uso

Il dispositivo di supervisione della
fiamma € contaminato da sostanze
estranee

Pulire il dispositivo di supervisi-

one della fiamma

Il prodotto in cottura & traboccato e ha

Spegnere la manopola del fornello.
spento la fiamma

Attendi un minuto e riaccendi la
zona in questione

Una forte corrente d'aria potrebbe
aver spento la fiamma

Si prega di spegnere la zona in
questione e controllare I'area di
cottura per correnti d'aria come
finestre aperte. Attendi un minuto e
riaccendi la zona

Fiamma gialla

| fori dello spartifiamma sono ostruiti

Pulire lo spartifiamma

Vengono utilizzati gas diversi

Controllare il gas utilizzato

Fiamma instabile

Il coperchio del fornello &

Montare correttamente il

assemblato male coperchio del fornello

Interrompere I'uso del prodotto e
chiudere la valvola centrale. Aprire
la finestra per ventilare. Contattare
il nostro centro di assistenza
utilizzando un telefono esterno

Odore di gas Perdita di gas

0 m Se il problema non viene risolto, contattare il centro assistenza clienti.
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Master Kitchen

Eingebauter Gasherd —
Benutzerhandbuch

Modell:

GMK 604TC SP BK
GMK 755TC T SP BK
GMK 755LTC T SP BK

Die grafische Darstellung dient ausschlieRlich der Veranschaulichung des Produkts und ist
rein indikativ.

Lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig durch, bevor Sie |hr Einbaukochfeld verwenden, da es
Vorschlage und Informationen enthalt, um die asthetischen und funktionalen Qualitaten des
gekauften Gerats zu erhalten.

Midea Italia S.R.L.
Via Luigi Bodio 29/37, 20158, Milano, Italy



Vorwort

Vielen Dank, dass Sie sich fir unser Gaskochfeld entschieden haben.

Um dieses Gerat richtig zu verwenden und potenzielle Risiken zu vermeiden, lesen Sie
diese Anweisungen, bevor Sie das Gerat verwenden.

Bewahren Sie diese Anweisungen an einem Ort auf, an dem Sie sie leicht finden kdnnen.
Wenn Sie sich bezliglich der in diesen Anweisungen enthaltenen Informationen nicht sicher
sind, wenden Sie sich bitte an unser Kundendienstzentrum.

Der Hersteller Ubernimmt keine Haftung fur Personen- oder Sachschaden, die durch
unsachgemale Installation oder Verwendung des Gerats entstehen.

Das Gerat wurde fir die Verwendung in anderen als den auf dem Gerat gekennzeichneten
Landern zertifiziert.

Der Hersteller behalt sich auRerdem das Recht vor, alle Anderungen an den Produkten
vorzunehmen, die er auch im Interesse des Benutzers als notwendig oder sinnvoll
erachtet, ohne die wesentlichen Funktions- und Sicherheitsmerkmale der Produkte selbst
zu gefahrden.

Das Gerat ist fur den Einsatz in einer hauslichen Umgebung und nicht in einer kommer-
ziellen Umgebung konzipiert.
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Sicherheitshinweise

m Bitte nehmen Sie sich die Zeit, diese Bedienungsanleitung zu lesen, bevor Sie das Gerét installieren oder
verwenden.

m Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber sowie von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen verwendet
werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und die
Gefahren verstehen beteiligt. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzerwartung
durfen nicht von Kindern ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.

m Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Servicevertreter oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

m Diese Bedienungsanleitung muss zum spateren Nachschlagen zusammen mit dem Gerat aufbewahrt
werden. Wenn das Geréat verkauft oder an eine andere Person weitergegeben wird, stellen Sie sicher,
dass die Broschire an den neuen Benutzer weitergegeben wird.

m Bei Nichtbeachtung dieser Sicherheitsmafnahmen tGbernimmt der Hersteller keine Haftung.

m Die folgenden Markierungen sind so gestaltet, dass sie leicht verstandlich sind, damit Sie durch
Missbrauch verursachte Unfélle im Voraus verhindern und das Gerat bequemer verwenden kénnen.

m Lesen Sie die folgenden Inhalte sorgféltig durch und stellen Sie sicher, dass Sie sie verstanden haben.

m Wenn das Landersymbol nicht auf dem Geréat erscheint, ist es notwendig, sich an die
Installationsanweisungen zu halten, die die notwendigen Anweisungen zur Anpassung des Gerats an die
Nutzungsbedingungen des Landes enthalten sollte.

m Das Netzkabel dieses Produkts wird mit einem Stecker geliefert, eine zusatzliche Verkabelung ist nicht erforderlich.

m Bei diesem Gerat handelt es sich um ein Gerat der Klasse 3 gemal der Norm EN 30-1-1 fiir Gasgerate:
Einbaugerat.

m Der Hersteller ist von jeglicher Haftung befreit, wenn die Anforderungen dieser Anleitung nicht eingehalten werden.

m Alle Arbeiten im Zusammenhang mit der Installation, Regulierung und Umstellung auf andere Gasarten
mussen von einem autorisierten Installationstechniker unter Einhaltung aller geltenden Vorschriften,
Normen und Spezifikationen der 6rtlichen Gas- und Stromanbieter durchgefiihrt werden.

m FUr die Umstellung auf eine andere Gasart wird empfohlen, sich an den technischen Kundendienst zu
wenden. Bevor Sie beginnen, schalten Sie die Strom- und Gasversorgung des Gerats ab.

m Dieses Gerdat ist nur fir den Heimgebrauch konzipiert, nicht fiir den gewerblichen oder professionellen
Gebrauch.

m Die Garantie gilt nur, wenn das Gerét fir den Zweck verwendet wird, fir den es entwickelt wurde.

m Uberpriifen Sie vor der Installation, ob die értlichen Verteilungsbedingungen (Gasart und -druck) und die
Einstellung des Geréts kompatibel sind. Die Einstellbedingungen des Geréts sind auf dem Etikett oder
dem Typenschild angegeben.

m Dieses Gerat darf nur an einem gut bellifteten Ort geman den geltenden Vorschriften und
Beluftungsspezifikationen installiert werden.

m Das Gerat darf nicht an eine Vorrichtung zur Entfernung von Verbrennungsprodukten angeschlossen werden.

m Das Netzkabel muss am Gerat befestigt werden, um zu verhindern, dass es heifle Teile des Backofens
oder des Kochfelds beriihrt. Gerate mit Stromversorgung missen geerdet sein. Manipulieren Sie nicht das
Innere des Geréats. Rufen Sie bei Bedarf unseren technischen Kundendienst an.

m Bei diesem Gerat handelt es sich um ein Gerat der Klasse 3 gemaf der Norm EN 30-1-1 fiir Gasgerate:
Einbaugerat. Die Gerate neben dem Gerat missen aus nicht brennbaren Materialien bestehen. Der
Laminatbelag und der Klebstoff zur Befestigung missen hitzebestandig sein.

m Dieses Gerat darf nicht iiber Kiihlschrénken, Waschmaschinen, Geschirrspiilern oder Ahnlichem installiert
werden. Ein Backofen muss Uber eine Zwangsbellftung verfligen, um dartiber ein Kochfeld zu installieren.
Uberpriifen Sie die Abmessungen des Ofens im Installationshandbuch.

m Dieses Gerat muss gemaR den geltenden Vorschriften installiert und nur in einem gut bellifteten Raum
verwendet werden. Lesen Sie die Anweisungen, bevor Sie dieses Gerat installieren oder verwenden.

Die Nichtbeachtung dieses Zeichens kann zu
A GefahrIWarnung schweren oder tédlichen Verletzungen fihren.

AVOI"SiCht Die Nichtbeachtung dieses Zeichens kann zu
geringfligigen Personen- oder Sachschaden fiihren.




= Die folgenden Zeichen werden in der Bedienungsanleitung wie
folgt verwendet:

A Vorsicht @ Kein Feuerwerkzeug ® Kein Zugang 0 Muss Tun
(A\ Gefahr )

= Wenn Gas auszutreten scheint, ergreifen Sie die folgenden
MafRnahmen:
- Schalten Sie das Licht nicht ein.
- Schalten Sie keine elektrischen Gerate ein/aus und beriihren Sie keine elektrischen Stecker.
- Verwenden Sie kein Telefon.
1 Beenden Sie die Verwendung des Produkts und schlieRen Sie das mittlere Ventil.
2 Offnen Sie zum Liften das Fenster.
3 Kontaktieren Sie unser Servicecenter Uber ein externes Telefon.

Das Brenngas enthalt Mercaptan, so dass Sie das Gasleck (Geruch nach faulem Knoblauch oder
Ei) auch dann riechen kénnen, wenn sich nur 1/1000 des Gases in der Luft befindet.

Installation

(A Warnung )

m Dieses Gerat muss gemaf den geltenden m Stellen Sie vor der Installation sicher,
Vorschriften installiert und nur in einem dass die Gas- und Stromversorgung
gut belufteten Raum verwendet werden. dem auf dem Typenschild angegebenen

Typ entspricht.

—~
NG LPG| | 220V-240V
~_

é[’kr’.‘ §?
~A

m Dieses Gerat kann nicht auf Yachten oder m Die Gasleitung und das Elektrokabel
in Wohnwagen installiert werden. mussen so verlegt werden, dass sie
Verwenden Sie dieses Gerat nicht als keine Teile oder das Gerat berihren.

Raumhe




(A\ Vorsicht )

Dieses Gerat sollte von einem qualifizierten Techniker oder Installateur installiert werden.

Die Einstellbedingungen fiir dieses Gerat sind auf dem Etikett oder Typenschild angegeben.

Entfernen Sie samtliche Verpackungen, bevor Sie das Gerat verwenden.

Stellen Sie nach dem Auspacken des Gerats sicher, dass das Produkt keine Beschadigungen aufweist und dass das
Anschlusskabel in einwandfreiem Zustand ist. Andernfalls wenden Sie sich vor der Installation des Geréts an den Handler.
Die angrenzenden Mébel und alle bei der Installation verwendeten Materialien miissen wéahrend des Gebrauchs einer
Temperatur von mindestens 85 °C tiber der Umgebungstemperatur des Raums, in dem sie sich befinden, standhalten.
Sollten die Brennerflammen versehentlich erléschen, schalten Sie die Brennersteuerung aus und versuchen Sie
mindestens eine Minute lang nicht, den Brenner erneut zu ziinden.

VORSICHT: Die Verwendung eines Gaskochgerats fiihrt zur Entstehung von Wérme, Feuchtigkeit und
Verbrennungsprodukten in dem Raum, in dem es aufgestellt ist. Stellen Sie sicher, dass die Klche gut beliftet ist,
insbesondere wenn das Gerét in Betrieb ist.

Bei langerer intensiver Nutzung des Geréts kann eine zusatzliche Belliftung erforderlich sein, beispielsweise die
Verstarkung der mechanischen Belftung, sofern vorhanden, zusatzliche Belliftung, um die Verbrennungsprodukte
sicher an die Auenluft abzufiihren und gleichzeitig fir einen Raumluftaustausch mit zusétzlicher Beliiftung zu sorgen.
Konsultieren Sie einen Fachmann, bevor Sie die zuséatzliche Beliiftung installieren.

VORSICHT: Dieses Gerat dient ausschlieRlich zum Kochen. Es darf nicht fir andere Zwecke, beispielsweise zur
Raumheizung, verwendet werden.

VORSICHT: Zugangliche Teile kénnen heil} sein, wenn der Grill und/oder der Ofen in Betrieb sind. Kleine Kinder sind
fernzuhalten.

VORSICHT: Falls die Glasoberflache zerbricht:

- Schalten Sie sofort alle Brenner und alle elektrischen Heizelemente aus und trennen Sie das Gerat vom Stromnetz.
- Bertihren Sie die Gerateoberflache nicht,

- Verwenden Sie das Gerét nicht.

Wenn Kochfeldschutz verwendet werden kann, muss in der Gebrauchs- und Wartungsanleitung darauf hingewiesen
werden, dass nur Kochfeldschutz verwendet werden darf, der vom Hersteller des Kochgeréts entwickelt oder vom
Hersteller des Gerats als geeignet erklart wurde, oder nur Kochfeldschutz, der in das Gerét integriert ist.

In der Gebrauchsanleitung muss darauf hingewiesen werden, dass die Verwendung eines ungeeigneten
Kochfeldschutzes zu Unfallen fiihren kann

Kinder- und Personensicherheit

(A Warnung )

m Erlauben Sie Kindern nicht, in der Nahe oder mit dem Gerat zu
spielen.
Das Gerat wird wahrend des Betriebs heil3.
Kinder sollten ferngehalten werden, bis es abgekuhlt ist.

(A\ Vorsicht)

m Dieses Gerdat ist fUr die Bedienung durch Erwachsene bestimmt.

m Kinder kdnnen sich auch verletzen, wenn sie Pfannen oder Tépfe vom Gerat ziehen.

m Dieses Gerdat ist nicht fur die Verwendung durch Kinder oder andere Personen bestimmt,
deren korperliche, sensorische oder geistige Fahigkeiten oder mangelnde Erfahrung und
Kenntnisse sie daran hindern, das Gerat ohne Aufsicht oder Anweisung durch eine
verantwortliche Person sicher zu verwenden, um sicherzustellen, dass sie das Geréat
sicher verwenden kénnen.



Wahrend des Gebrauchs

(A Warnung )

m Verwenden Sie das Gerat ausschliellich
zum Zubereiten von Speisen.

m Durch die Verwendung eines
Gaskochgerats entsteht in dem Raum,
in dem es aufgestellt ist, Warme und
Feuchtigkeit. Stellen Sie sicher, dass die
Kiche gut bellftet ist: Halten Sie die
natirlichen Bellftungséffnungen offen
oder installieren Sie eine mechanische

Beliftungsvorrichtung &
(mechanische ﬂ
Dunstabzugshaube).

m Die Heiz- und Kochflachen des Gerats
werden wahrend des Betriebs heil3.
Treffen Sie daher alle erforderlichen
Vorsichtsmanahmen.

m Lassen Sie das Gerat beim Kochen
niemals unbeaufsichtigt.

m Modifizieren Sie dieses Gerat nicht. Das

Bedienfeld des Brenners ist nicht fur den
Betrieb Uber einen externen Timer oder
ein separates Fernbedienungssystem
ausgelegt.

Verwenden Sie dieses Gerat nicht,
wenn es mit Wasser in Beriihrung
kommt. Betreiben Sie dieses Gerat
nicht mit nassen Handen.

Verwenden Sie keine gro3en Tiicher,
Geschirrtlicher oder dhnliches, da die
Enden die Flammen berihren und Feuer
fangen kénnten.

&

Instabile oder unférmige Topfe sollten
nicht auf dem Gerat verwendet werden,
da sie durch Umkippen oder Verschutten
zu Unfallen fihren kénnen.




Wahrend des Gebrauchs

m Verwenden oder lagern Sie keine m Verderbliche Lebensmittel, Plastikartikel
brennbaren Materialien in der und Aerosole kénnen durch Hitze
Aufbewahrungsschublade in der Nahe beeintrachtigt werden und sollten nicht

dieses Gerats.

Uber oder unter dem = Q
o

Gerat =
gelagert @ I
werden. P

=<
&)

m Spruhen Sie keine Aerosole in die Nahe m Stellen Sie sicher, dass sich die

dieses Gerats, wahrend es in Betrieb Bedienknopfe bei Nichtgebrauch in der
ist. (P, 7¢) Position , @ “ befinden. A\ N\

(A\ Vorsicht)

Dieses Gerat ist nur zum Kochen im Haushalt bestimmt. Es ist nicht fur gewerbliche oder industr elle
Zwecke bestimmt.

Bei langerer intensiver Nutzung des Geréats kann eine zusétzliche Beliftung erforderlich sein, z. B. das
Offnen eines Fensters oder eine Erhéhung der mechanischen Bellftung, sofern vorhanden.
Verwenden Sie beim Umgang mit heilen Tépfen und Pfannen hitzebestindige Topflappen oder
Handschuhe.

Lassen Sie Topflappen beim Heben von Kochgeschirr nicht in die Nahe von offenem Feuer kommen.
Achten Sie darauf, dass Topflappen oder Handschuhe nicht feucht oder nass werden, da dadurch die
Warme schneller durch das Material Gibertragen wird und die Gefahr besteht, dass Sie sich verbrennen.
Verwenden Sie die Brenner immer erst, nachdem Sie Tépfe und Pfannen darauf gestellt haben. Erhitzen
Sie keine leeren Topfe oder Pfannen.

Verwenden Sie niemals Plastik- oder Aluminiumfoliengeschirr auf dem Gerat.

Achten Sie bei der Verwendung anderer Elektrogerate darauf, dass das Kabel nicht mit den
Gerateoberflachen des Kochgerats in Beriihrung kommt.

Wenn Sie mechanische Teile haben, z.B. Wenn sich in Ihrem Kérper ein kinstliches Herz befindet,
konsultieren Sie einen Arzt, bevor Sie das Gerat verwenden.

Verwenden Sie kein Geschirrtuch oder ahnliches anstelle eines Topflappens. Solche Tlicher kdnnen auf
einer heillen Herdplatte Feuer fangen.

Stellen Sie sicher, dass das Glasgeschirr fiir die Verwendung auf der Kochplatte geeignet ist. Schalten
Sie das Gerét aus, wenn die Glasoberflache Risse aufweist, um Stromschlage zu vermeiden.

Um die Gefahr von Verbrennungen, Entziindung brennbarer Materialien und Verschitten zu
minimieren, drehen Sie die Griffe des Kochgeschirrs zur Seite oder zur Mitte der Kochplatte, ohne iber
benachbarte Brenner hinauszuragen.

Schalten Sie die Brennersteuerung immer aus, bevor Sie das Kochgeschirr herausnehmen.
Beobachten Sie aufmerksam, wie die Speisen bei hoher Flamme gebraten werden..

Erhitzen Sie Fett immer langsam und beobachten Sie, wie es erhitzt wird.

Die zu bratenden Lebensmittel sollten méglichst trocken sein. Frost oder gefrorene Lebensmittel bzw.
Feuchtigkeit auf frischen Lebensmitteln kénnen dazu flihren, dass heiles Fett iber den Pfannenrand
sprudelt.

Versuchen Sie niemals, eine Pfanne mit heiRem Fett zu bewegen, insbesondere eine Fritteuse. Warten
Sie, bis das Fett vollstandig abgekiihlt ist.



Reinigung und Service

(A Warnung )

m Verwenden Sie niemals scheuernde m Dieses Gerat darf nur von einem

oder atzende Reinigungsmittel. autorisierten Servicetechniker repariert
oder gewartet werden und es durfen nur
zugelassene Originalersatzteile
verwendet werden.

N
(N |
</

m Bevor Sie versuchen, das Gerat zu reinigen, sollte es vom Stromnetz getrennt und
abgekuhlt werden.

B Zur Reinigung des Geréates sollten Sie keinen Dampfstrahler oder andere
Hochdruckreinigungsgerate verwenden.

Umweltinformationen

m Bitte entsorgen Sie die Verpackung nach der
Installation sicherheits- und umweltgerecht.

m Wenn Sie ein altes Gerat entsorgen, machen Sie es
unbrauchbar, indem Sie das Kabel abschneiden.

Korrekte Entsorgung dieses Produktes
== (Elektro- und elektronische Altgerate)

m Diese auf dem Produkt oder seiner Dokumentation abgebildete Kennzeichnung weist
darauf hin, dass es am Ende seiner Lebensdauer nicht mit dem anderen Hausmiill
entsorgt werden darf. Um mdgliche Schaden fir die Umwelt oder die menschliche
Gesundheit durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu vermeiden, trennen Sie diese bitte
von anderen Abfallarten und recyceln Sie sie verantwortungsbewusst, um die nachhal-
tige Wiederverwendung materieller Ressourcen zu foérdern.

B Privatanwender sollten sich entweder an den Handler wenden, bei dem sie dieses
Produkt gekauft haben, oder an ihre 6rtliche Behérde, um Einzelheiten dartber zu
erfahren, wo und wie sie dieses Produkt zum umweltfreundlichen Recycling abgeben
kénnen.

m Gewerbliche Nutzer sollten sich an ihren Lieferanten wenden und die Bedingungen des
Kaufvertrags priifen. Dieses Produkt darf zur Entsorgung nicht mit anderen Gewerbeab-
fallen vermischt werden.



Beschreibung des Gerats

Abmessun-
Kochplatte gen Zindgerat | Gasan- Stromve- Brennerfunktion
Modell (W*D*H) schluss rsorgung Z@n
Dreifach-Kronen (1),
GMK 604TC Vetro 600*510*97 ) Halbschnell(2), 8.5kW
SP BK Kontin- 220-240V~ Hilfs (1
Lo G1/2- ilfs (1)
uierlicher Thread 50Hz-60Hz,
Zindtyp 2W Dreifach.K )
reifach-Kronen
GMK 755TC ’
Vetro 750*510*97 Schnell (1),
TSPBK Halbschnell (2), | 11-9KW
Hilfs (1)
GMKT755LTC | vetro | 750"510*97
TSP BK
Accessori

Halterung (4)

g

Injektor

4 fir 60 cm
5 fur 75¢cm

9

Schwamm (4)

%

Gasrohrbogen (1

L

Schraube (4

Va

Bedienungsanleitung(1)




Wie Sie das Gerat verwenden

Die folgenden Symbole werden auf dem Bedienfeld neben jedem Steuergriff angezeigt:
o
O  Schwarzer Kreis: Gas aus

Q Grofte Flamme: maximale Einstellung

0  Kleine Flamme: minimale Einstellung

o

®m Die Mindesteinstellung liegt am Ende der Linksdrehung des Steuergriffs.

m Alle Betriebspositionen missen zwischen der maximalen und minimalen Position gewahlt
werden.

® Das Symbol auf dem Bedienfeld neben dem Bediengriff zeigt an, um welchen Brenner es
sich handelt.

Automatische Ziindung mit Flammenausfallsicherung
Das Gerat ist an jedem Brenner mit einer Flammenausfallsicherung ausgestattet, die bei
Erléschen der Flamme den Gasfluss zum Brennerkopf unterbricht.

Wie Sie einen Brenner zlinden:

o Dricken Sie den Bedienknopf des Brenners, den Sie anziinden mdchten, und
drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn auf die maximale Position.

©  Wenn Sie den Bedienknopf gedriickt halten, wird die automatische Ziindung
des Brenners aktiviert.

O Sie sollten den Bedienknopf 15 Sekunden lang gedriickt halten, nachdem die
Flamme am Brenner entziindet ist. Wenn der Brenner nach 15 Sekunden nicht
gezilindet hat, stellen Sie den Betrieb des Geréts ein und 6ffnen Sie die
Fachtlr und/oder warten Sie mindestens 1 Minute, bevor Sie versuchen, den
Brenner erneut zu ziinden.

o Nach diesem 15-sekiindigen Intervall sollten Sie zum Regulieren der Flamme
den Bedienknopf weiter gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis die Flamme ein
geeignetes Niveau erreicht hat. Die Betriebsposition MUSS zwischen der
maximalen und minimalen Position liegen.

o Um den Brenner auszuschalten, drehen Sie den Bedienknopf vollstandig im
Uhrzeigersinn in die Gas-Aus-Position.

o Bei einem Stromausfall kdnnen die Brenner vorsichtig mit einem Streichholz
angezindet werden.

10



Wie Sie das Gerat verwenden

Fiir Timer-Kocher

Die folgenden Symbole werden auf dem Bedienfeld neben jedem Steuergriff angezeigt:

o
O Schwarzer Kreis: Gas aus

Q Grofe Flamme: maximale Einstellung

O Kleine Flamme: minimale Einstellung

o

 Die Mindesteinstellung liegt am Ende der Linksdrehung des Steuergriffs.
* Alle Betriebspositionen miissen zwischen der maximalen und minimalen Position gewahlt werden.
» Das Symbol auf dem Bedienfeld neben dem Bediengriff zeigt an, um welchen Brenner es sich handelt.
» Automatische Ziindung mit Flammenausfallsicherung
Das Gerat ist an jedem Brenner mit einer Flammenausfallsicherung ausgestattet, die bei Erldschen der
Flamme den Gasfluss zum Brennerkopf unterbricht.

1. Einen Brenner anziinden

AUS Schalten Sie zuerst den Strom ein und entziinden Sie dann das

Feuer.

Driicken Sie den Bedienknopf des zu ziindenden Brenners und

drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn auf die maximale Position.
o— Min Die automatische Zindung des Brenners wird aktiviert.

Max —)

Nachdem die Flamme am Brenner entzilindet ist, kdnnen Sie den Bedienknopf loslassen.

Wenn der Bedienknopf losgelassen wird und der Brenner nicht geziindet hat, stoppen Sie den
Betrieb des Gerats und 6ffnen Sie die Fachtir und/oder warten Sie mindestens 1 Minute, bevor
Sie versuchen, den Brenner erneut zu ziinden.

2. Passen Sie die Feuerkraft an
Nach der Ziindung des Brenners sollten Sie zum Einstellen der
Max —0 Feuerkraft den Bedienknopf weiter gegen den Uhrzeigersinn drehen,
bis die Flamme ein geeignetes Niveau erreicht hat. Die
Betriebsposition MUSS zwischen der maximalen und minimalen
0 — Min Position liegen.

3. Flammendurchschlag

/ 0-—AUS Um den Brenner auszuschalten, drehen Sie den Bedienknopf ganz im
) Uhrzeigersinn in die Gas-Aus-Position.
o Bei einem Stromausfall kénnen die Brenner vorsichtig mit einem
K/ Streichholz angeziindet werden.
0
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4. Timer-Einstellung Nachdem die Ziindung abgeschlossen ist, kdnnen Sie
einen Timer einstellen. Drucken Sie lange — auf 4 oder ,
um die Timer-Einstellung aufzurufen, tippen Sie auf die
Taste, um die Zeit einzustellen, tippen Sie kurz, um jeweils
eine Minute hinzuzufligen/zu verringern, und driicken Sie

+ OrR —
X\@ ‘ ‘ ® ‘ lange, um die Einstellung schnell vorzunehmen. Der

I |
(e I

I
I
I
o]

Einstellbereich betragt 1-180 Minuten.

5 Sekunden lang keine Bedienung, die aktuelle Uhrzeit
wird bestatigt.

5. Schalten Sie den Brenner der Timer-Einstellung um

Tippen Sie auf@, um den Brenner zu wechseln, den Sie einstellen
- | + mochten.

Die Kontrollleuchte im Anzeigebereich zeigt an, welche Brenner

eingestellt werden kdnnen und welchen Sie auswahlen.

6. Andern Sie die aktuelle Uhrzeit

Wenn Sie die aktuelle Zeit andern mochten, driicken Sie einfach lange auf —oder 4 erneut.
Der Timer kann in Schritt 4 geédndert werden.

7. Brechen Sie den Timer ab

@ Um die geplante Arbeit abzubrechen, driicken Sie lange — auf +

_ ‘ o | + und gleichzeitig, der Timer kann abgebrochen werden. Der Brenner
arbeitet weiterhin wie ein normaler Brenner.

Wenn Sie den Knopf wie in Schritt 3 auf AUS stellen, sind sowohl der
Timer als auch die Flamme ausgeschaltet.

8. Fine timer
Nach Ablauf des Countdowns wird der Brenner ausgeschaltet. Bitte
S drehen Sie den Knopf in die Position AUS.
Das Kochfeld piept, um Sie daran zu erinnern, wenn noch 30
Sekunden verbleiben und der Timer abgelaufen ist.
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Hinweise zu Sicherheit und Energieeinsparung

- Der Durchmesser des Pfannenbodens sollte dem Durchmesser des Brenners entsprechen.

BRENNER —Lads
Dreifach-Kronen 200mm 240mm A m Verwenden Sie kein
Schnell 200mm 240mm Kochgeschirr, das liber
Halbschnell 160mm 180mm dgn Rand des Brenners
Hilfs 120mm 160mm hinausragt.
NEIN A

Verwenden Sie auf groRen Brennern kein
Kochgeschirr mit kleinem Durchmesser.

Die Flamme darf niemals an den Seiten des
Kochgeschirrs hochschlagen.

Verwenden Sie immer Kochges-
chirr, das fiir jeden Brenner
geeignet ist, um Gasverschwend-
ung und Verfarbungen des
Kochgeschirrs zu vermeiden.

Vermeiden Sie es, ohne Deckel oder mit halb
geschlossenem Deckel zu kochen-da dies
Energie verschwendet.

Legen Sie einen Deckel
auf das Kochgeschirr.

Verwenden Sie keine Pfanne mit konvexem
oder konkavem Boden.

Verwenden Sie nur Topfe,
Kochtopfe und Bratpfannen
mit dickem, flachem Boden.

Stellen Sie Kochgeschirr nicht auf eine Seite
eines Brenners, da es umkippen konnte.

Verwenden Sie auf den Brennern in der Nahe der
Bedienelemente kein Kochgeschirr mit groRem
Durchmesser, da diese, wenn sie in der Mitte des
Brenners platziert werden, die Bedienelemente
beriihren oder sich so nahe an ihnen befinden
konnten, dass sie die Temperatur in diesem Bereich
erhéhen und Schaden verursachen kénnten.

Platzieren Sie das
Kochgeschirr immer direkt
Uber den Brennern und nicht
seitlich.

Stellen Sie Kochgeschirr niemals direkt auf
den Brenner.

Platzieren Sie keine Gegenstande, z. B. einen
Flammendampfer oder eine Asbestmatte,
zwischen Pfanne und Pfannentrager, da dies zu
schweren Schaden am Gerat fihren kann.

Stellen Sie das Kochgeschirr
auf den Untersetzer.

Verwenden Sie kein UbermaBiges Gewicht
und schlagen Sie nicht mit schweren
Gegenstanden auf das Kochfeld.

Behandeln Sie Kochgeschirr
vorsichtig, wenn es auf dem
Herd steht.

m Es wird nicht empfohlen, Brater, Bratpfannen oder Grillsteine zu
verwenden, die gleichzeitig auf mehreren Brennern erhitzt werden, da
der entstehende Hitzestau das Gerit beschadigen kann.

m Beriihren Sie die Kochplatte und den Untersetzer wahrend des

Gebrauchs fiir eine bestimmte Zeit nach dem Gebrauch nicht.

m Sobald eine Fliissigkeit zu kochen beginnt, reduzieren Sie die Flamme,
sodass die Fliissigkeit gerade noch koéchelt.
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Reinigung und Wartung

m Reinigungsarbeiten diirfen nur durchgefiihrt werden, wenn das Gerat
A volistidndig abgekiihlt ist.
® Bevor Sie mit der Reinigung beginnen, sollten Sie das Gerat vom Stromnetz
trennen.
® Reinigen Sie das Gerat regelmaRig, am besten nach jedem Gebrauch.
m Scheuernde Reinigungsmittel oder scharfe Gegenstiande beschadigen die
Geréateoberflache; Sie sollten es mit Wasser und etwas Spiilmittel reinigen.

Verwendbar Unbrauchbar

@Nylonbijrste -‘ Metallbiirste
Speisedl ﬁ Saures/alkalisches

5 Reinigungsmittel
8 Neutrales Waschmittel =

] Schieifmittel [% Verdiinner/Benzol

Wéiche Kleidung

~

( Pfannentrager, Steuergriffe)

m Nehmen Sie den Pfannentrager ab.

® Reinigen Sie diese und die Bediengriffe mit einem feuchten Tuch, Spulmittel und
warmem Wasser. Bei hartnackigen Verschmutzungen vorher einweichen.

B Trocknen Sie alles mit einem sauberen, weichen Tuch ab.

( Kochplatte )

® Wischen Sie die Kochplatte regelmaRig mit einem weichen, gut ausgewrungenen
Tuch in warmem Wasser mit etwas Spulmittel ab.

m Trocknen Sie die Kochplatte nach der Reinigung griindlich ab.

m Entfernen Sie salzhaltige Lebensmittel oder Flussigkeiten so schnell wie moglich
grundlich vom Kochfeld, um Korrosionsgefahr zu vermeiden.

m Edelstahlteile des Gerats kénnen sich mit der Zeit verfarben. Das ist aufgrund der
hohen Temperaturen normal. Bei jedem Gebrauch des Geréats sollten diese Teile mit
einem fur Edelstahl geeigneten Produkt gereinigt werden.
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Reinigung und Wartung

( BRENNER )

m Entfernen Sie die Brennerdeckel und Flammenverteiler, indem Sie sie nach oben und von
der Kochplatte wegziehen.

m Weichen Sie sie in heillem Wasser und etwas Spulmittel oder Spilmittel ein.

® Wischen und trocknen Sie sie nach dem Reinigen und Waschen sorgfaltig ab. Stellen Sie
sicher, dass die Flammenlocher sauber und vollstéandig trocken sind.

m Wischen Sie die festen Teile des Brennerbechers mit einem feuchten Tuch ab und trocknen
Sie sie anschlieRend ab.

m Wischen Sie das Zlindgerat und die Flammenuberwachungsvorrichtung vorsichtig mit
einem gut ausgewrungenen Tuch ab und wischen Sie es mit einem sauberen Tuch trocken.

m Bevor Sie die Brenner wieder auf die Kochplatte setzen, stellen Sie sicher, dass der Injektor
nicht blockiert ist.

® Montieren Sie die Hilfsbrenner, Halbschnell-Brenner,
Schnellbrenner und Dreifach-Kronenbrenner wie folgt wieder:

2 1/~

<

1. Platzieren Sie den Flammenverteiler (4) so auf dem Brennerbecher (5), dass das
Zindgerat und die Flammenuberwachungseinrichtung durch ihre jeweiligen Lécher im
Flammenverteiler ragen. Der Flammenverteiler muss korrekt einrasten.

2. Positionieren Sie den Brennerdeckel (1,2,3) so auf dem Flammenverteiler (4), dass die
Haltestifte in ihre jeweiligen Aussparungen passen.

ﬁ Ersetzen Sie die Teile nach der Reinigung in der richtigen Reihenfolge.
- Verwechseln Sie nicht die Ober- und Unterseite.
- Die Passstifte miissen genau in die Aussparungen passen.

- REGELMARIGE WARTUNG: Sprechen Sie regelmaRig mit Inrem ortlichen
autorisierten Servicecenter, um den Zustand der Gasversorgungsleitung und
des Druckreglers (falls vorhanden) zu tberpriifen.
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Gebrauchsanweisungen

(4 Warnungen )

Modifizieren Sie dieses Gerét nicht.

Dieses Gerat muss von einem autorisierten Techniker oder Installateur installiert werden.

Stellen Sie vor der Installation sicher, dass die ortlichen Verteilungsbedingungen (Art des Gases und Gasdruck) und
die Einstellung des Gerats kompatibel sind.

Dieses Geriét ist nicht an eine Absaugvorrichtung fiir Verbrennungsprodukte angeschlossen. Es muss gemaR den
geltenden Installationsvorschriften installiert und angeschlossen werden. Besonderes Augenmerk ist auf die
entsprechenden Anforderungen an die Beliiftung zu legen.

Die Einstellbedingungen fiir dieses Gerét sind auf dem Etikett (oder Typenschild) angegeben.

Schalten Sie vor der Installation die Gas- und Stromversorgung des Gerits ab.

Alle Geréte, die elektrische Komponenten enthalten, miissen geerdet sein.

Stellen Sie sicher, dass die Gasleitung und das Elektrokabel so verlegt werden, dass sie keine Teile des Geréts
beriihren, die hei werden konnten.

Gasleitungen oder Anschliisse diirfen nicht durch andere Gerate verbogen oder blockiert werden.

Uberpriifen Sie die Abmessungen des Gerits sowie die Abmessungen des auszuschneidenden Spalts in der Kiichenzeile.
Die iber der Arbeitsflache direkt neben dem Gerat angebrachten Bedienfelder miissen aus nicht brennbarem Material
bestehen. Sowohl die geschichtete Oberfliache als auch der zu ihrer Befestigung verwendete Kleber sollten
hitzebestandig sein, um eine Beschédigung zu verhindern.

Offnen Sie den Gerdtehahn und ziinden Sie alle Brenner an. Achten Sie auf eine klare blaue Flamme ohne gelbe Spitze.
Wenn der Brenner irgendwelche Anomalien aufweist, iiberpriifen Sie Folgendes:

- Brennerdeckel richtig aufgesetzt

- Flammenverteiler richtig positioniert

- Brenner senkrecht zum Einspritznippel ausgerichtet

Nach der Montage ist durch den Monteur eine vollstidndige Funktionspriifung und eine Priifung auf mdgliche
Leckagen durchzufiihren.Der flexible Schlauch muss so angebracht sein, dass er nicht mit einem beweglichen Teil der
Gehéuseeinheit in Beriihrung kommen kann und nicht durch einen Raum verlauft, der einer Verstopfung ausgesetzt
sein konnte.

Im Werk hergestellte Fettkrane erfiillen die Anforderungen aller Lebensdauerherde.

Positionierung

Zmm-Dunstabzugshaube ERFORDERLICHE ABSTANDE BEIM
EINBAU DES KOCHFELDES MIT
EINER DUNSTABZUGSHAUBE
Modell X Y z
700mm GMK 604TC SP BK 560 480 600
¥ GMK 755TC TSPBK | 560 480 750
GMK 755LTC T SP BK| 560 480 750
\\

400mm
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m Dieses Gerat soll in eine Kiichenzeile oder eine 600-mm-Arbeitsplatte eingebaut
werden, sofern die folgenden Mindestabstande eingehalten werden:
o Die Kanten des Kochfeldes mussen einen Mindestabstand von 60 mm zu einer Seiten- oder Riickwand haben.

0 700 mm zwischen dem hdchsten Punkt der Kochfeldoberflache (einschlieRlich der Brenner) und der Unterseite
jeder horizontalen Flache direkt dariiber.

O 400 mm zwischen den Kochfeldoberflachen, sofern die Unterseite der horizontalen Flache mit der AuRenkante
des Kochfelds biindig ist. Wenn die Unterseite der horizontalen Flache tiefer als 400 mm ist, muss sie
mindestens 50 mm von den AufRenkanten des Kochfelds entfernt sein.

O 50 mm Abstand um das Gerat herum und zwischen der Kochfeldoberflache und allen brennbaren Materialien.

0 Zwischen der Unterseite des Geréts und der darunter liegenden Flache muss ein Abstand von mindestens 25
mm und héchstens 74 mm vorhanden sein.

I 1
Elm" (27777777
45mm

25mm(MIN)

- Ein Backofen muss Uber eine Zwangsbeluftung verfligen, um daruber ein Kochfeld zu installieren.
- Uberpriifen Sie die Abmessungen des Ofens im Installationshandbuch.
- Die Ausschnittgréfle muss der Angabe entsprechen.

Installation des Gerats

1. Entfernen Sie die Topftrager, den Brennerdeckel und den Flammenverteiler, drehen Sie das Geréat
vorsichtig um und stellen Sie es auf eine gepolsterte Unterlage.

2_Achten Sie darauf, dass die Ziindgerate und Flammentiberwachungsgeréte bei diesem Vorgang nicht
beschadigt werden.

Tragen Sie den mitgelieferten Schwamm am Rand des Gerats auf.
3. Lassen Sie keine Liicke im Dichtmittel und tberlappen Sie die Dicke nicht.

Gerit gegen die Offnung abzudichten.

Dies macht es in Zukunft schwierig, das Gerat
aus der Offnung zu entfernen, insbesondere
wenn es gewartet werden muss.

Q Verwenden Sie kein Silikondichtmittel, um das

1. Platzieren Sie die Halterung (B) tiber den Lochern, die der
(A) DICHTUNGSSTREIFEN GroRe der Schrauben entsprechen. In jeder Ecke des
Kochfelds (H) befindet sich ein Satz Schraubenlécher.
Ziehen Sie eine Schraube (C) leicht durch die Halterung
(B) an, sodass die Halterung am Kochfeld befestigt ist,
Sie kénnen die Position aber trotzdem anpassen.
2. Drehen Sie das Kochfeld vorsichtig wieder um und
(B) HALTERUNG genken Sie es dann vorsichtig in die ausgeschnittene
Offnung ab.
3. Stellen Sie die Halterungen an der Unterseite des
Kochfelds so ein, dass sie zu lhrer Arbeitsplatte passen.

Ziehen Sie dann die Schrauben (C) vollsténdig fest, um
das Kochfeld in seiner Position zu sichern.

(C) SCHRAUBE
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Gasanschluss

m Dieses Gerat muss gemaR den in dem Land, in dem das Gerat verwendet werden soll,
geltenden Installationsvorschriften installiert und angeschlossen werden.

H Dieses Gerat wird fiir den Betrieb mit Fliissiggas und Erdgas geliefert. Die Umriistung fiir
die Verwendung mit Fliissiggas und Erdgas darf nur von einer qualifizierten Person
durchgefiihrt werden.

Richtlinien zum Austausch und zur Installation der Gasversorgung:

LPG > Erdgas Erdgas > Flissiggas

Dichtung

Die

Di
¢ Gaseintrittsrohrbaugruppe

Gaseintrittsrohrbaugruppe

G1/2"Weibliche Kupplung @11.5 Weibliche Kupplung

Rohrbogen
/\ Vorsicht!

Wenn es notwendig ist, das
Kniestlick anzupassen oder
zu installieren, dirfen nur
Drehmomentschliissel mit

Q‘A& S
9+1N.m verwendet und an

Installation des Gerites der schwarzen Mutter des

Hinweis: Tragen Sie Schutzhand- Schwarze Mutter Drehmoment: verteilers statt am Kniestiick
schuhe, um den Herd zu passen. ~ des Krimmers ~ 92IN.m  gegrpeitet werden.

(1) Einstellung der Rohrbogenrichtung

Der Sechskantkopf
des Rohrbogens

Mit einem
Drehmomentschlissel
von 9*1N.m festziehen

Der schwarze Bolzen der
Gaseintrittsrohrbaugruppe

Festhalten

Stellen Sie nach dem Lésen des Kniestilicks die Kniestlickschnittstelle wie erforderlich in die gew(in-
schte Richtung ein und halten Sie den Sechskantkopf des Kniestlicks mit einem Schraubenschliissel
bewegungslos. Ziehen Sie die schwarze Schraube der Gaseinlassrohrbaugruppe mit einem Drehmo-
mentschlussel von 9 £ 1 N.m fest. Stellen Sie sicher, dass das Drehmoment des Schraubenschlissels
innerhalb des erforderlichen Bereichs liegt, um einen Bruch des Ellbogens oder Schaden durch
libermaRige Krafteinwirkung zu verhindern.

Prifen Sie nach dem Anziehen des Geréts, ob die Teile intakt sind, und testen Sie die Luftdichtheit, um
die Dichtheit des Gerats sicherzustellen. Der Installateur ist fur das Ergebnis des Prozesses verant-
wortlich.
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(2) Installation des Gaskochfeldes

Dieses Gerat sollte von einem registrierten Gassicherheitstechniker installiert werden!

Wenden Sie beim Festziehen nicht zu viel
Kraft an. Andernfalls kann es zu einem
Bruch des Ellenbogens oder einer
Verformung und Undichtigkeit des
Gummirings kommen.

Beachten Sie, dass zum Anziehen der
Drehmomentschliissel mit einem
Drehmoment von 10 N.m verwendet
werden muss. Das maximale Drehmo-
ment darf 20 N.m nicht Uberschreiten.

Gasanschluss

Der Gasanschluss muss sich an einer Stelle befinden, die fiir das Absperrventil zuganglich ist.

Der Anschlusspunkt des Gaskochfeldes firr den Einlass ist am Ende mit einem 1/2"-Gewinde versehen,
das wie folgt verwendet werden kann:

B Einen festen Anschluss

B Anschluss mittels flexiblem Rohr (L min. 1 m - max. 3 m)

Die mitgelieferte wasserdichte Dichtung muss zwischen Verteilerausgang und Gasversorgung
eingesetzt werden.

Sie mussen verhindern, dass das Rohr mit beweglichen Teilen der Kiichenzeile (z. B. einer Schublade)
in Beruhrung kommt, und den Zugang zu eventuell versperrten Rdumen verhindern.

Leckagegefahr!
Wenn eine Verbindung bearbeitet wird, Uberpriifen Sie die Dichtung.
Der Hersteller haftet nicht fiir eventuelle Undichtigkeiten der Anschliisse nach der Handhabung.

Gasspezifikation

Gasart Wérmeeintrag und OffnungsgréRe markiert (mm)
Modell d-druck
und-druc Dreifach-Kronen Schnell Halbschnell Hilfs
4.0kW(291g/h) | 3.0kW(218g/h) [1.75kW(127.5g/h) 1.0kW(73g/h)
GMK 604TC G20 20mbar 1.50 / 1.00 0.78
SP BK
G30 29mbar 1.00 / 0.66 0.50

GMK 755TC
TSP BK G20 20mbar 1.50 1.30 1.00 0.78
GMK 755LTC
TSP BK G30 29mbar 1.00 0.87 0.66 0.50
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Elektrischer Anschluss

B Dieses Gerat muss geerdet sein.
B Dieses Gerat ist fur den Anschluss an eine Wechselstromversorgung mit 220-240 V, 50 Hz—-60 Hz ausgelegt.
m Die Drahte im Netzkabel sind entsprechend der folgenden Vorschrift eingefarbt;

- Griin/Gelb = Erdung - Blau = Neutral - Braun = Stromfiihrend

0 m Das griin-gelbe Kabel muss an die Klemme angeschlossen werden, die mit
dem Buchstaben E oder dem Erdungssymbol gekennzeichnet ist.

Gaseinstellung

m Treffen Sie VorsichtsmaBnahmen hinsichtlich der Vorgénge und Einstellungen,
die bei der Umstellung von einem Gas auf ein anderes durchzufiihren sind.

m Alle Arbeiten miissen von einem qualifizierten Techniker durchgefiihrt werden.

m Bevor Sie beginnen, schalten Sie die Gas- und Stromversorgung des Gerits ab.

Wechseln Sie die Einspritzdiise der Brenner.

Entfernen Sie den Topftrager, den Brennerdeckel und den

Flammenverteiler.

Schrauben Sie den Injektor mit einem 7-mm-Ringschlissel

ab und ersetzen Sie ihn durch den vorgeschriebenen Injektor

fur die neue Gasversorgung.

Bauen Sie alle Komponenten sorgfaltig wieder zusammen.

Nach dem Austausch der Einspritzdiisen empfiehlt es sich,
Injektor  die Einspritzdise fest an ihrem Platz festzuziehen.

Einstellung der minimalen Flammenstarke.

\ @ Drehen Sie die Wasserhahne auf Minimum.
N ¢ St iff @© Entfernen Sie den Knopf vom Wasserhahn und setzen Sie einen
euerar kleinen Schraubenzieher in die Mitte der Einstellschraube.
® Die richtige Einstellung ist erreicht, wenn die Flamme eine Lénge von

¢ Hahn ) ca. 3-4 mm hat.
4 Dichtungsring  _Fir Butan-/Propangas muss die Einstellschraube eingestelltwerden.
- fest verschraubt sein.
A 7S = - Bringen Sie den Bedienknopf wieder an.
ﬁlﬁ @P @ Stellen Sie sicher, dass die Flamme nicht erlischt, indem Sie schnell
= =g - . . o
1 von maximalem Durchfluss auf minimalen Durchfluss umschalten.

‘ Wenn dies der Fall ist, entfernen Sie den Steuerknopf und nehmen
) Sie weitere Einstellungen am Gasfluss vor. Testen Sie ihn erneut,
Einstellschraube sobald die Einstellung vorgenommen wurde.

@ Wiederholen Sie diesen Vorgang fiir jeden einzelnen Gashahn.

B Zerlegen Sie den Wasserhahn nicht, sondern tauschen Sie im Falle einer Storung den gesamten Hahn aus.
Bevor Sie die Brenner wieder oben platzieren, stellen Sie sicher, dass der Injektor nicht blockiert ist.

Nach der Gasumstellung muss ein vollstandiger Funktionstest und ein Test auf mogliche Leckagen
durchgefiihrt werden (z. B. Seifenwasser oder Gasdetektor).

Nach Abschluss der Umstellung muss ein qualifizierter Techniker oder Installateur die richtige Gaskatego-
rie mit ,V“ markieren, damit sie mit der Einstellung auf dem Typenschild iibereinstimmt. Entfernen Sie die
Markierung ,,V“ der vorherigen Einstellung.

>
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Fehlersuch

m Reparaturen sollten nur von einem lizenzierten Techniker durchgefiihrt werden. Durch
unsachgemale Reparatur kdnnen erhebliche Gefahren fur Sie und andere entstehen.

® Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller oder seinem Kundendienst
oder einer ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

B Einige kleinere Probleme kdnnen jedoch wie folgt gelost werden.

Problem Moglicher Grund Losung
Kein Funke Uberpriifen Sie die Stromversorgung
Nicht geziindet Der Brennerdeckel ist schlecht montiert | Montieren Sie den Deckel richtig
Die Gasversorgung ist geschlossen \%flflr;‘tegngilg die Gaszufuhr
Schlecht entziindet Die Gasversorgung ist nicht vollstandig Offnen Sie die Gaszufuhr
gedffnet vollstandig

Der Brennerdeckel ist schlecht
montiert

Montieren Sie den Deckel
richtig

Die Ziindkerze ist mit Fremdstoffen
verunreinigt

Wischen Sie den Fremdkérper mit
einem trockenen Tuch ab

Die Brenner sind nass

Trocknen Sie die Brennerdeckel
sorgfaltig ab

Die Lécher im Flammenverteiler sind
verstopft

Reinigen Sie den Flammenverteiler

Beim Verbrennen und
Entziinden entstehen
Gerausche

Der Brennerdeckel ist schlecht
montiert

Montieren Sie den
Brennerdeckel richtig

Bei Gebrauch erlischt

Das Flammeniiberwachungsgerat

Reinigen Sie die

die Flamme ist mit Fremdstoffen verunreinigt Flammeniberwachungseinrichtung
Das zu kochende Produkt ist (iberge- Schalten Sie den Brennerknopf aus.
kocht und die Flamme ist erloschen Warten Sie eine Minute und zlinden
Sie die Zone erneut
Méglicherweise hat ein starker Luftzug | Bitte schalten Sie die Zone aus und
die Flamme gel6scht Uberpriifen Sie den Kochbereich auf
Zugluft, z. B. offene Fenster. Warten
Sie eine Minute und ziinden Sie die
Zone erneut an
Die Locher im Flammenverteiler Reinigen Sie den Flammenverteiler
Gelbe Flamme sind verstopft

Es wird ein anderes Gas verwendet

Uberpriifen Sie das verwendete Gas

Instabile Flamme

Der Brennerdeckel ist schlecht
montiert

Montieren Sie den Brennerdeck-
el richtig

Gasgeruch

Gasleckagen

Beenden Sie die Verwendung des
Produkts und schlieRen Sie das
mittlere Ventil. Offnen Sie zum
Liften das Fenster. Kontaktieren
Sie unser Servicecenter (iber ein
externes Telefon

0
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m Wenn das Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich bitte an das
Kundendienstzentrum.




Master Kitchen

Cuisiniére a gaz encastrable
- Manuel d'utilisateur

Modéle :

GMK 604TC SP BK
GMK 755TC T SP BK
GMK 755LTC T SP BK

La représentation graphique est faite dans le seul but d'illustrer le produit et est purement
indicative.

Lisez attentivement ce manuel avant d'utiliser votre table de cuisson encastrable, car il
contient les suggestions et les informations nécessaires pour préserver les qualités
esthétiques et fonctionnelles de 'appareil acheté.

Midea ltalia S.R.L.
Via Luigi Bodio 29/37, 20158, Milano, Italy



Préface

Merci d'avoir choisi notre table de cuisson a gaz.

Pour utiliser correctement cet appareil et éviter tout risque potentiel, lisez ces instructions
avant d'utiliser I'appareil.

Conservez ces instructions dans un endroit ou vous pourrez les retrouver facilement.

Si vous n'étes pas sir des informations contenues dans ces instructions, veuillez contacter
notre centre d'assistance a la clientéle.

Le fabricant n'est pas responsable des dommages aux personnes ou aux biens causés par
une installation ou une utilisation incorrecte de I'appareil.

L'appareil a été certifié pour une utilisation dans des pays autres que ceux indiqués sur
I'appareil.

Le fabricant se réserve également le droit d'apporter aux produits toutes les modifica-
tions jugées nécessaires ou utiles, y compris dans l'intérét de I'utilisateur, sans remettre
en cause les principales caractéristiques fonctionnelles et de sécurité des produits
eux-mémes.

L'appareil est congu pour un environnement domestique et non commercial.
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Consignes de securité

m Veuillez prendre le temps de lire ce manuel d'instructions avant d'installer ou d'utiliser I'appareil.

m Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans, des personnes ayant des capacités
physiques, mentales ou sensorielles limitées, ainsi qu'un manque d'expérience ou de connaissances,
uniquement si elles ont regu au préalable des consignes concernant la sécurité de fonctionnement, si elles
sont surveillées et a condition qu'elles comprennent les dangers inhérents a 'usage de cet appareil. Les
enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage et la maintenance ne doivent pas étre effectués
par des enfants sans surveillance.

m Si le cable d'alimentation est endommagé, ce cable doit étre remplacé par le fabricant, son agent de
service ou des personnes de qualification similaire pour éviter tout risque.

m Ce livret d'instructions doit étre conservé avec I'appareil pour toute référence ultérieure. Si I'appareil est
vendu ou transféré a une autre personne, assurez-vous que le livret est transmis au nouvel utilisateur.

m Le fabricant décline toute responsabilité en cas de non-respect de ces mesures de sécurité.

m Les marques suivantes sont destinées a étre facilement comprises afin d'éviter a I'avance tout accident di
a une mauvaise utilisation et d'utiliser I'appareil de maniére plus pratique.

m Lisez attentivement le contenu suivant et assurez-vous de bien le comprendre.

m Si le symbole du pays n'apparait pas sur l'appareil, il faut se référer aux instructions d'installation qui
devraient fournir les instructions nécessaires concernant la modification de I'appareil aux conditions
d'utilisation du pays.

m Le cable d'alimentation de ce produit est muni d'une fiche, aucun cablage supplémentaire n'est nécessaire.

m Cet appareil est de type classe 3, conformément a la norme EN 30-1-1 pour les appareils a gaz : appareil
encastrable.

m Le fabricant est exonéré de toute responsabilité en cas de non-respect des exigences du présent manuel.

m Toutes les opérations relatives a l'installation, au réglage et a la conversion a d'autres types de gaz doivent
étre effectuées par un installateur agréé, dans le respect de toutes les réglementations et normes
applicables et des spécifications des fournisseurs locaux de gaz et d'électricité.

m Il est recommandé de contacter le service d'assistance technique pour passer a un autre type de gaz.
Avant de commencer, coupez I'alimentation en électricité et en gaz de I'appareil.

m Cet appareil a été congu pour un usage domestique uniquement, et non pour un usage commercial ou
professionnel.

m La garantie n'est valable que si I'appareil est utilisé conformément a I'usage congu.

m Avant l'installation, vérifiez que les conditions locales de distribution (type et pression de gaz) et le réglage
de I'appareil sont compatibles. Les conditions de réglage de I'appareil sont indiquées sur I'étiquette ou la
plaque signalétique.

m Cet appareil ne peut étre installé que dans un endroit bien ventilé, conformément aux réglementations en
vigueur et aux spécifications en matiére de ventilation.

m L'appareil ne doit pas étre raccordé a un dispositif d'évacuation des produits de combustion.

m Le cable d'alimentation doit étre fixé a I'appareil pour éviter qu'il ne touche les parties chaudes du four ou
de la table de cuisson. Les appareils dotés d'une alimentation électrique doivent étre mis a la terre. Ne
manipulez pas l'intérieur de I'appareil. Si nécessaire, appelez notre service d'assistance technique.

m Cet appareil est de type classe 3, conformément a la norme EN 30-1-1 pour les appareils a gaz : appareil
encastrable. Les éléments situés a proximité de I'appareil doivent étre constitués de matériaux
ininflammables. Le revétement stratifié et la colle pour le coller doivent étre résistants a la chaleur.

m Cet appareil ne peut pas étre installé au-dessus d'un réfrigérateur, d'un lave-linge, d'un lave-vaisselle ou
d'un appareil similaire. Un four doit disposer d'une ventilation forcée pour pouvoir installer une plaque de
cuisson au-dessus. Vérifiez les dimensions du four dans le manuel d'installation.

m Cet appareil doit étre installé conformément aux réglementations en vigueur et utilisé uniquement dans un
espace bien ventilé. Lisez les instructions avant d'installer ou d'utiliser cet appareil.

Dangerl Le non-respect de cette marque peut entrainer des
Avertissement blessures graves, voire mortelles.
A Précaution Le non-respect de cette marque peut entrainer des
blessures mineures ou des dommages matériels.




= Les marques suivantes sont utilisées dans le manuel
d'instruction comme suit :

Pré ) Pas d'outil de lutte Pas d'acct A faire
reécaution contre le feu as d'acces absolument
(A Danger)

= Si le gaz semble fuir, prenez les mesures suivantes :

- N'allumez pas la lumiére.
- N'allumez pas et n'éteignez pas d'appareil électrique et ne touchez pas de prise électrique.
- N'utilisez pas de téléphone.

1 Arrétez d'utiliser le produit et fermez la valve centrale.

2 Quvrez la fenétre pour ventiler.

3 Contactez notre centre de service en utilisant un téléphone extérieur.

Le gaz combustible contient du mercaptan, de sorte que vous pouvez sentir la fuite de gaz (odeur
d'ail ou d'ceuf pourri) méme lorsque seulement 1/1000 du gaz est dans l'air.

Installation

(A Avertissement )

m Cet appareil doit étre installé conformé- m Avant l'installation, assurez-vous que
ment aux réglementations en vigueur et I'alimentation en gaz et en électricité est
utilisé uniguement dans un espace bien conforme au type indiqué sur la plaque
ventilé. signalétique.

—~
NG LPG| | 220V-240V
~

é[’kr’.‘ §?
~A

m Cet appareil ne peut pas étre installé sur m Le tuyau de gaz et le cable électrique
des yachts ou dans des caravanes. doivent étre installés de maniére a ce
N'utilisez pas cet appareil comme qu'ils ne touchent aucune partie de

chauffage d'appoint. I'appareil.




(A\ Précaution )

Cet appareil doit étre installé par un technicien ou un installateur qualifié.

Les conditions de réglage de cet appareil sont indiquées sur I'étiquette ou la plaque signalétique.

Retirez tous les emballages avant d'utiliser I'appareil.

Aprés avoir déballé I'appareil, vérifiez que le produit n'est pas endommagé et que le cable de raccordement est en
parfait état. Sinon, contactez le revendeur avant d'installer 'appareil.

Le mobilier adjacent et tous les matériaux utilisés dans l'installation doivent pouvoir résister a une température minimale
de 85°C au-dessus de la température ambiante de la piéce dans laquelle ils se trouvent, pendant leur utilisation.

En cas d'extinction accidentelle des flammes du brileur, éteignez la commande du brileur et n'essayez pas de rallumer
le brlleur pendant au moins une minute.

ATTENTION : L'utilisation d'un appareil de cuisson & gaz entraine la production de chaleur, d'humidité et de produits de
combustion dans la piece dans laquelle il est installé. Veillez a ce que la cuisine soit bien ventilée, en particulier lorsque
I'appareil est utilisé.

Une utilisation intensive et prolongée de I'appareil peut nécessiter une ventilation supplémentaire, par exemple
I'augmentation de la ventilation mécanique, le cas échéant, une ventilation supplémentaire pour évacuer en toute
sécurité les produits de la combustion vers I'air extérieur (externe) tout en assurant le renouvellement de I'air de la piece
avec une ventilation supplémentaire. Consultez un professionnel avant d'installer la ventilation supplémentaire.
ATTENTION : Cet appareil est destiné uniquement a la cuisson. Elle ne doit pas étre utilisée a d'autres fins, par
exemple pour le chauffage des locaux.

ATTENTION : Les parties accessibles peuvent étre chaudes lorsque le gril et/ou le four sont utilisés. Les jeunes enfants
doivent étre tenus a I'écart.

ATTENTION : En cas de bris de la surface vitrée :

- Arrétez immédiatement tous les brdleurs et tout élément chauffant électrique et isolez I'appareil de I'alimentation électrique ;
- Ne touchez pas la surface de I'appareil ;

- N'utilisez pas I'appareil.

Lorsqu'il est possible d'utiliser des dispositifs de protection des plaques de cuisson, les instructions d'utilisation et
d'entretien recommandent de n'utiliser que des dispositifs de protection des plaques de cuisson congus par le fabricant
de I'appareil de cuisson ou déclarés appropriés par le fabricant de I'appareil, ou encore des dispositifs de protection des
plaques de cuisson incorporés dans |'appareil.

Le mode d'emploi indique que ['utilisation de protecteurs de table de cuisson inappropriés peut provoquer des accidents.

Sécurité des enfants et des personnes

(A Avertissement )

m Ne laissez pas les enfants jouer a proximité ou avec I'appareil.
L'appareil chauffe lorsqu'il est utilisé.
Les enfants doivent étre tenus a I'écart jusqu'a ce qu'il ait
refroidi.

(/\ Précaution )

m Cet appareil est congu pour étre utilisé par des adultes.

H | es enfants peuvent également se blesser en tirant les casseroles ou les poéles de I'appareil.

m Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des enfants ou d'autres personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales ou le manque d'expérience et de
connaissances les empéchent d'utiliser I'appareil en toute sécurité sans la surveillance ou
les instructions d'une personne responsable pour s'assurer qu'ils peuvent utiliser I'appareil
en toute sécurité.



Pendant ['utilisation

(A Avertissement )

m N'utilisez I'appareil que pour préparer
des aliments.

m L'utilisation d'un appareil de cuisson au
gaz entraine la production de chaleur et
d'humidité dans la piece dans laquelle il
est installé. Veillez a ce que la cuisine
soit bien ventilée : laissez les trous de
ventilation naturelle ouverts ou installez
un dispositif de ventilation mécanique

(hotte aspirante &) ﬂ

mécanique).

m Les surfaces de chauffe et de cuisson de
I'appareil deviennent chaudes
lorsqu'elles sont utilisées, prenez toutes
les précautions nécessaires.

m Ne modifiez pas cet appareil. Le
panneau du brdleur n'est pas congu pour
fonctionner a partir d'une minuterie
externe ou d'un systéeme de commande a
distance séparé. Y\

m N'utilisez pas cet appareil s'il entre en
contact avec de I'eau. N'utilisez pas cet
appareil avec des mains mouillées.

m N'utilisez pas de grands chiffons, de
torchons ou autres car les extrémités
pourraient toucher les flammes et
prendre feu.

m Ne laissez jamais |'appareil sans
surveillance pendant la cuisson.

\

m Les casseroles instables ou difformes ne
doivent pas étre utilisées sur 'appareil
car elles peuvent provoquer un accident
en se renversant ou en se renversant.




Pendant l'utilisation

m N'utilisez pas et ne stockez pas de m Verderbliche Lebensmittel, Plastikartikel
matériaux inflammables dans le tiroir und Aerosole kénnen durch Hitze
de rangement prés de cet appareil. beeintrachtigt werden und sollten nicht
iber oder unter dem = Q
Gerat
gelagert b
werden. P

m Ne pulvérisez pas d'aérosols a proximité = m Assurez-vous que les boutons de
de cet appareil lorsqu'il est en commande sont en position ' @ ' lorsqu'ils
fonctionnement. (AR ne sont pas utilisés. NN

m Cet appareil est destiné a la cuisson domestique uniquement. Il n'est pas congu a des fins commerciales ou
industrielles.

m Une utilisation intensive et prolongée de I'appareil peut nécessiter une ventilation supplémentaire, par exemple
l'ouverture d'une fenétre, ou 'augmentation du niveau de la ventilation mécanique si elle est présente.

B Utilisez des gants ou des poignées résistant a la chaleur lorsque vous manipulez des casseroles et des
poéles chaudes.

m Ne laissez pas les maniques s'approcher des flammes nues lorsque vous soulevez les ustensiles de cuisine.

m Veillez a ce que les maniques ou les gants ne soient pas humides ou mouillés, car la chaleur se transmet
alors plus rapidement a travers le matériau, avec le risque de vous brdler.

m N'utilisez les brlleurs qu'aprés y avoir placé des casseroles et des poéles. Ne faites pas chauffer de
casseroles ou de poéles vides.

® N'utilisez jamais de plats en plastique ou en papier d'aluminium sur I'appareil.

B Lorsque vous utilisez d'autres appareils électriques, assurez-vous que le cable n'entre pas en contact avec
les surfaces de I'appareil de cuisson.

B Si vous avez des pieces mécaniques, par exemple un coeur artificiel, dans votre corps, consultez un
médecin avant d'utiliser I'appareil.

m N'utilisez pas de torchon ou de matériaux similaires a la place d'un support de casserole. De tels tissus
peuvent s'enflammer sur un brdleur chaud.

m Si vous utilisez un ustensile de cuisson en verre, assurez-vous qu'il est congu pour la cuisson sur plaque
supérieure. Si la surface est en verre fissuré, éteignez I'appareil pour éviter une électrocution défectueuse.

m Pour minimiser les risques de bralures, d'inflammation de matieres inflammables et de déversement,

tournez les poignées des ustensiles de cuisson vers le coté ou le centre de la plaque supérieure sans

dépasser les brileurs adjacents.

Toujours éteignez les commandes des brileurs avant de retirer les ustensiles de cuisson.

Surveillez attentivement les aliments qui sont frits a une flamme élevée.

Chauffez toujours la graisse lentement et surveillez-la pendant qu'elle chauffe.

Les aliments a frire doivent étre aussi secs que possible : le givre, les aliments congelés ou I'humidité sur les

aliments frais peuvent provoquer des bulles de graisse chaude sur les parois de la poéle.

N'essayez jamais de déplacer une casserole contenant de la graisse chaude, en particulier une friteuse.

Attendez que la graisse soit complétement refroidie.



Nettoyage et entretien

(A Avertissement )

m N'utilisez jamais de produits de m Cet appareil ne doit étre réparé ou
nettoyage abrasifs ou caustiques. entretenu que par un technicien agréé et

\\ seules des piéces de rechange d'origine
_____ -

approuvées doivent étre utilisées. (7R

(/\ Précaution)

m Avant d'essayer de nettoyer I'appareil, il faut le débrancher du réseau et le laisser
refroidir.

® \ous ne devez pas utiliser un jet de vapeur ou tout autre équipement de nettoyage a
haute pression pour nettoyer l'appareil.

Informations sur I'environnement

m Aprés l'installation, I'emballage doit étre éliminé dans
le respect de la sécurité et de I'environnement. /’r\ nN
m Lorsque vous vous débarrassez d'un vieil appareil, (v (o
rendez-le inutilisable en coupant le cable. s

Elimination correcte de ce produit
== (Déchets d’équipements électriques et électroniques)

B Ce marquage, apposé sur le produit ou sur sa documentation, indique qu'il ne doit pas
étre jeté avec les autres déchets ménagers a la fin de sa durée de vie. Afin d'éviter que
I'élimination incontr6lée des déchets ne nuise a I'environnement ou a la santé humaine,
veuillez séparer ces articles des autres types de déchets et les recycler de maniére
responsable afin de promouvoir la réutilisation durable des ressources matérielles.

m Les utilisateurs domestiques doivent contacter le détaillant ou ils ont acheté ce produit,
ou leur administration locale, pour savoir ou et comment ils peuvent déposer ces articles
pour un recyclage respectueux de I'environnement.

m Les utilisateurs professionnels doivent contacter leur fournisseur et vérifier les termes et
conditions du contrat d'achat. Ce produit ne doit pas étre mélangé a d'autres déchets
commerciaux en vue de son élimination.



Description de l'appareil

Modéle Plaque | Dimension Dispositif |Raccordement |Alimentation | Caractéristique sQ
supérieure| (L*P*H) d'allumage au gaz électrique du braleur n
Triple-couronne (1),
CMK 604TC | Vierre | 600*510+97 Semi-rapide (2), | 8.5k
SPBK Type . 220-240V~ Auxiliair (1) :
. Filetage G1/2 uxiliaire
d'allumage 50Hz-60Hz,
continu 2W
Triple-couronne (1),
SUE LT Vvere | 75051007 Rapide (1), 11.5kW
Semi-rapide (2), :
Auxiliaire (1)
GMK 755LTC *E 4 ()%
TSP BK Verre 750*510*97
Accessoires
Support (4) Eponge (4) Vis (4)

g

Injecteur
4 pour 60cm
5 pour 75cm

%

Coude pour tuyau de gaz (1

74

Manuel d'instructions (1)




Comment utiliser I'appareil

Les symboles suivants apparaissent sur le panneau de commande, a c6té de chaque
poignée de commande : o

O  Cercle noir : gaz éteint
Q Grande flamme : réglage maximum

0  Petite flamme : réglage minimum

o

m | e réglage minimal se situe a la fin de la rotation de la poignée de commande dans le sens
m inverse des aiguilles d'une montre.
Toutes les positions de fonctionnement doivent étre sélectionnées entre la position
m maximale et la position minimale.
Le symbole sur le panneau de commande, a cété de la poignée de commande, indique
quel brdleur il fait fonctionner.

Allumage automatique avec dispositif de sécurité en cas de défaillance de la flamme
L'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité contre I'extinction de la flamme sur chaque
brlleur, qui est congu pour arréter le flux de gaz vers la téte du brdleur en cas d'extinction
de la flamme.

Pour allumer un brdleur :

o Enfoncez le bouton de commande du brileur que vous souhaitez allumer et tournez-le
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a la position maximale.

o Sivous maintenez le bouton de commande enfoncé, I'allumage automatique du braleur
fonctionnera.

o Vous devez maintenir le bouton de commande enfoncé pendant 15 secondes aprés
I'allumage de la flamme du brdleur. Si aprés 15s le braleur ne s'est pas allumé, arrétez
de faire fonctionner I'appareil et ouvrez la porte du compartiment et/ou attendez au
moins 1 min avant de tenter un nouvel allumage du brdleur.

© Aprés cet intervalle de 15 secondes, pour régler la flamme, vous devez continuer a
tourner le bouton de commande dans le sens inverse des aiguilles d'une montre
jusqu'a ce que la flamme soit a un niveau approprié. La position de fonctionnement
DOIT se situer entre la position maximale et la position minimale.

o Pour éteindre le brdleur, tournez le bouton de commande a fond dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu'a la position d'arrét du gaz.

o En cas de panne de courant, les braleurs peuvent étre allumés en utilisant prudem-
ment une allumette.
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Comment utiliser I'appareil

Pour le cuisson a minuterie

Les symboles suivants apparaissent sur le panneau de commande, a cété de chaque poignée de
commande : ¢}
(@]

Cercle noir : gaz éteint

Grande flamme : réglage maximal

0

o

Petite flamme : réglage minimal

« Le réglage minimal se situe a la fin de la rotation de la poignée de commande dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre.

* Toutes les positions de fonctionnement doivent étre sélectionnées entre la position maximale et la
position minimale.

¢ Le symbole sur le panneau de commande, a cété de la poignée de commande, indique quel brileur il
fait fonctionner.

« Allumage automatique avec dispositif de sécurité en cas de défaillance de la flammeL'appareil est
équipé d'un dispositif de sécurité contre I'extinction de la flamme sur chaque brileur, qui est congu
pour arréter le flux de gaz vers la téte du brdleur en cas d'extinction de la flamme.

1. Pour allumer un brileur

o——— OFF . el
Allumez d'abord I'électricité, puis allumez le feu.

Appuyez sur le bouton de commande du brdleur a allumer et tournez-
le dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a la position
maximale, I'allumage automatique du brileur fonctionnera.

Max —)

o— Min
Lorsque la flamme du braleur est allumée, vous pouvez relacher le bouton de commande.

Si le bouton de commande est relaché et que le brileur ne s'est pas allumé, arrétez de
faire fonctionner I'appareil et ouvrez la porte du compartiment et/ou attendez au moins 1
minute avant d'essayer d'allumer a nouveau le brileur.
2. Ajuster la puissance de feu
o . ' ~ . .
Apreés l'allumage du brdleur, pour régler la puissance du feu, vous
Max —0 devez continuer a tourner le bouton de commande dans le sens

inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a ce que la flamme atteigne
un niveau adéquat. La position de fonctionnement DOIT se situer
\ 0 «— Min entre la position maximale et la position minimale.

3. Extinction de la flamme

/ o~—OFF Pour éteindre le brileur, tournez le bouton de commande a fond dans
) le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a la position d'arrét du gaz.
o En cas de panne de courant, les brlleurs peuvent étre allumés en
K/ utilisant prudemment une allumette.
0o
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4. Réglage de minuterie Une fois I'allumage terminé, vous pouvez régler une
minuterie. Appuyez longuement sur la touche — ou + ,
: pour entrer dans le réglage de la minuterie, appuyez sur la
- touche pour régler la durée, appuyez brievement pour
‘ ©) ‘ + OrR — ‘ ©) ‘ ajouter/réduire 1 minute a la fois, appuyez longuement
pour un réglage rapide, la plage de réglage est de 1 a 180
minutes.

I
1_l & )

)

Aucune opération dans les 5 secondes, I'heure actuelle
est confirmée.

5. Commutation du braleur du réglage de la minuterie

Appuyez sur @ pour sélectionner le brdleur que vous souhaitez
— | + régler.

Le voyant dans la zone d'affichage indique les brlleurs qui peuvent
étre réglés et celui que vous étes en train de sélectionner.

6. Modifier I'heure actuelle

Si vous souhaitez modifier I'heure actuelle, il vous suffit d'appuyer longuement sur le bouton —
ou + a nouveau, la minuterie peut étre modifiée a I'étape 4 .

7. Annuler la minuterie

@ Pour annuler le travail programmé, appuyez longuement sur les

_ ‘ o | + touches — .et + en méme temps, la minuterie peut étre annulée. Le
brlleur continue a fonctionner comme un braleur normal.

Si vous mettez le bouton en position OFF comme a I'étape 3, la

minuterie et la flamme seront toutes deux éteintes.

8. Fin de la minuterie
Une fois le compte a rebours terminé, le brlleur s'éteint, veuillez
S tourner le bouton en position OFF.
La table de cuisson émet un signal sonore pour vous rappeler qu'il
reste 30 secondes et que la minuterie est terminée.
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Conseils de sécurité et d'économie d'énergie

- Le diamétre du fond de la casserole doit correspondre a celui du brdleur.

BRULEURS mﬁASSEROLEnSaX.
Triple couronne 200mm 240mm A m N'utilisez pas d'ustensiles
Rapide 200mm 240mm de cuisine qui recouvrent
Semi-rapide 160mm 180mm le bord du braleur.
Auxiliaire 120mm 160mm
NON oul

N'utilisez pas d'ustensiles de cuisson de petit
diameétre sur les grands brdleurs.

La flamme ne doit jamais dépasser les parois de
I'ustensile de cuisson.

Utilisez toujours des ustensiles de
cuisson adaptés a chaque brdleur,
pour éviter de gaspiller du gaz et
de décolorer les ustensiles de
cuisson.

Evitez de cuisiner sans couvercle ou avec le
couvercle a moitié enlevé, car cela gaspille de
I'énergie.

Placez un couvercle sur
l'ustensile de cuisson.

N'utilisez pas une casserole a fond convexe ou
concave.

N'utilisez que des casseroles,
des poéles et des poélons a
fond épais et plat.

Ne placez pas d'ustensiles de cuisine sur un cété,
d'un braleur, car ils pourraient se renverser.

N'utilisez pas d'ustensiles de cuisson de grand
diameétre sur les braleurs a proximité des
commandes, qui, lorsqu'ils sont placés au milieu du
brlleur, peuvent toucher les commandes ou étre si
proches d'elles qu'ils augmentent la température
dans cette zone et peuvent causer des dommages.

Placez toujours les ustensiles
de cuisson juste au-dessus
des brdleurs, et non sur le
coté.

Ne placez jamais d'ustensiles de cuisine
directement sur le braleur.

Ne placez rien, par exemple un dompteur de
flamme ou un tapis en amiante, entre la
casserole et le support de la casserole, car cela
pourrait endommager sérieusement I'appareil.

Placez l'ustensile de cuisson
sur le dessus du dessous de
plat.

N'utilisez pas de poids excessif et ne
heurtez pas la plaque de cuisson avec des
objets lourds.

Manipulez les ustensiles de
cuisine avec précaution
lorsqu'ils sont sur le braleur.

m Il n'est pas recommandé d'utiliser des rétissoires, des poéles a frire ou
des pierres a griller chauffées simultanément sur plusieurs briileurs car
I'accumulation de chaleur qui en résulte peut endommager I'appareil.

m Ne touchez pas la plaque supérieure et le dessous de plat pendant
I'utilisation et pendant un certain temps apres I'utilisation.

m Dés qu'un liquide commence a bouillir, baissez la flamme de maniére a
ce qu'elle maintienne a peine le liquide a frémissement.
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Nettoyage et maintenance

m Les opérations de nettoyage ne doivent étre effectuées que lorsque I'appareil
A est complétement froid.
m | 'appareil doit étre débranché de I'alimentation électrique avant de
commencer tout processus de nettoyage.
® Nettoyez I'appareil régulierement, de préférence aprés chaque utilisation.
m Les nettoyants abrasifs ou les objets pointus endommageront la surface de
I'appareil ; vous devez la nettoyer avec de I'eau et un peu de liquide vaisselle.

Utilisable Inutilisable
Brosse en -‘ Brosse métallique

@ Tissu doux nylon

% N
Huile ﬁ Détergent

= comestible acide/alcalin

a Détergent neutre =

1 Abrasif [% Diluant/Benzeéne

(Support de casserole, poignées de commande)

m Retirez le support de la casserole.

m Nettoyez-les ainsi que les poignées de commande avec un chiffon humide, de la liquide
vaisselle et de I'eau chaude. Pour les salissures du ruban, faire tremper au préalable.

B Séchez tout avec un chiffon doux et propre.

( Plaque supérieure )

® Essuyez régulierement la plaque supérieure a l'aide d'un chiffon doux bien essoré
dans de I'eau chaude a laquelle vous aurez ajouté un peu de liquide vaisselle.

m Séchez soigneusement la plaque supérieure apres le nettoyage.

m Retirez soigneusement les aliments ou liquides salés de la plaque de cuisson dés que
possible pour éviter tout risque de corrosion.

B | es parties en acier inoxydable de I'appareil peuvent se décolorer avec le temps.
C'est normal en raison des températures élevées. A chaque utilisation de I'appareil,
ces parties doivent étre nettoyées avec un produit adapté a I'acier inoxydable.
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Nettoyage et maintenance

( BROLEURS )

m Retirez les couvercles des brileurs et les diffuseurs de flamme en les tirant vers le haut et
en les éloignant de la plaque supérieure.

m Faites-les tremper dans de I'eau chaude avec un peu de détergent ou de liquide vaisselle.

m Aprés les avoir nettoyés et lavés, essuyez-les et séchez-les soigneusement. Assurez-vous
que les trous de flamme sont propres et compléetement secs.

m Essuyez les parties fixes de la coupelle du brileur avec un chiffon humide et séchez-les
ensuite.

m Essuyez délicatement le dispositif d'allumage et le dispositif de surveillance de la flamme
avec un chiffon bien essoré et séchez avec un chiffon propre.

m Avant de replacer les brlleurs sur la plaque supérieure, assurez-vous que l'injecteur n'est
pas bloqué.

m Réassemblez les brileurs auxiliaire, semi-rapide, rapide et triple
couronne comme suit :

1. Placez le diffuseur de flamme ( 4 ) sur la coupelle du brileur ( 5 ) de maniére a ce que le
dispositif d'allumage et le dispositif de surveillance de la flamme passent par leurs trous
respectifs dans le diffuseur de flamme. Le diffuseur de flamme doit s'enclencher
correctement.

2. Positionnez le couvercle du braleur ( 1, 2, 3 ) sur le diffuseur de flamme ( 4 ) de maniéere a
ce que les goupilles de retenue s'insérent dans leurs évidements respectifs.

A Remplacez les piéces dans I'ordre correct aprés le nettoyage.
- Ne mélangez pas le haut et le bas.
- Les goupilles de positionnement doivent s'insérer exactement dans les encoches.
- ENTRETIEN PERIODIQUE : adressez-vous périodiquement a votre centre de
service agréé local pour vérifier I'état de la conduite d'alimentation en gaz et du
dispositif de réglage de la pression, le cas échéant.
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Instructions d’utilisation

(4 Avertissement )

Ne modifiez pas cet appareil.

Cet appareil doit étre installé par un technicien ou un installateur agréé.

Avant l'installation, assurez-vous que les conditions locales de distribution (nature du gaz et pression du gaz) et le
réglage de I'appareil sont compatibles.

Cet appareil n'est pas raccordé a un dispositif d'évacuation des produits de combustion. Il doit étre installé et raccordé
conformément aux exigences d'installation en vigueur. Une attention particuliére doit étre accordée aux exigences
pertinentes en matiére de ventilation.

Les conditions de réglage de cet appareil sont indiquées sur I'étiquette (ou la plaque signalétique).

Avant l'installation, coupez I'alimentation en gaz et en électricité de I'appareil.

Tous les appareils contenant des composants électriques doivent étre mis a la terre.

Veillez a ce que le tuyau de gaz et le cable électrique soient installés de maniére a ce qu'ils ne touchent aucune partie
de I'appareil susceptible de devenir chaude.

Le tuyau ou le raccord de gaz ne doit pas étre plié ou bloqué par d'autres appareils.

Vérifiez les dimensions de I'appareil ainsi que les dimensions de I'espace a découper dans le meuble de cuisine.

Les panneaux situés au-dessus du plan de travail, directement a coté de I'appareil, doivent étre réalisés en matériau
ininflammable. Le revétement stratifié et la colle utilisée pour le fixer doivent étre résistants a la chaleur, afin d'éviter
toute détérioration.

Ouvrez le robinet de I'appareil et allumez chaque brileur. Vérifiez que la flamme est d'un bleu clair et qu'il n'y a pas
d'éclaboussures jaunes.

Si les brileurs présentent des anomalies, vérifiez les points suivants :

- Couvercle du brileur correctement placé

- Le diffuseur de flammes est correctement positionné

- Brileur aligné verticalement avec I'embout de I'injecteur

Apreés l'installation, I'installateur doit procéder a un test de fonctionnement complet et a un contréle des fuites
éventuelles.

Le tuyau flexible doit &tre monté de telle sorte qu'il ne puisse pas entrer en contact avec une partie mobile de I'unité de
logement et ne traverse aucun espace susceptible d'étre encombré.

Grues a graisse produites en usine pour répondre aux exigences de toutes les plaques de cuisson quotidiennes.

Positionnement

Hotte de cuisine Zmm DEGAGEMENTS REQUIS LORS DE
L'INSTALLATION DE LA TABLE DE

CUISSON AVEC UNE HOTTE AU-DESSUS

Modéle X Y z
700mm GMK 604TC SP BK 560 480 600
I GMK755TC TSPBK | 560 480 750
GMK 755LTC T SP BK| 560 480 750

\\

400mm
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m Cet appareil doit étre intégré dans un élément de cuisine ou un plan de travail de
600 mm, a condition de respecter les distances minimales suivantes ;
O Les bords de la plaque de cuisson doivent se trouver a une distance minimale de 60 mm d'un mur latéral ou arriére.

O 700 mm entre le point le plus haut de la surface de la plaque de cuisson (y compris les brlleurs) et le dessous
de toute surface horizontale située directement au-dessus.

O 400 mm entre les surfaces de la plaque de cuisson, a condition que le dessous de la surface horizontale soit
aligné avec le bord extérieur de la plaque de cuisson. Si la partie inférieure de la surface horizontale est
inférieure a 400 mm, elle doit étre éloignée d'au moins 50 mm des bords extérieurs de la plaque de cuisson.

O Un espace de 50 mm autour de I'appareil et entre la surface de la plaque de cuisson et tout matériau combustible.

O Vous devez laisser un espace d'au moins 25 mm et d'au plus 74 mm entre le dessous de I'appareil et toute
surface située en dessous.

sz P

25mm(MIN) a

- Un four doit disposer d'une ventilation forcée pour pouvoir installer une plaque de cuisson au-dessus.
- Vérifiez les dimensions du four dans le manuel d'installation.
- La taille de la découpe doit respecter l'indication.

Installation de l'appareil

1. Retirez les supports de casseroles, le couvercle du brileur et le diffuseur de flamme, puis retournez
soigneusement I'appareil et placez-le sur un tapis rembourré.

2 Veillez & ce que les dispositifs d'allumage et les dispositifs de surveillance de la flamme ne soient pas
endommagés lors de cette opération.

Appliquez I'¢ponge fournie sur le pourtour de I'appareil.
3. Ne laissez pas de vide dans le produit d'étanchéité et ne faites pas chevaucher 'épaisseur.

N'utilisez pas de mastic silicone pour sceller
A I'appareil contre I'ouverture.
Cela rendra difficile le retrait de I'appareil de
I'ouverture a I'avenir, en particulier s'il doit
étre entretenu.

1. Placez I'étrier (B) sur les trous correspondant a la taille des
(A) BANDE DE SCELLEMENT vis. 'y a un jeu de trous de vis dans chaque coin de la
plaque de cuisson (H). Serrez légérement une vis (C) a
travers l'étrier (B) de sorte que I'étrier soit fixé a la plaque de

cuisson, mais que vous puissiez toujours ajuster la position.

2. Retournez soigneusement la plaque de cuisson, puis
abaissez-la doucement dans I'ouverture que vous avez
©)Vvis (8) SUPPORT découpée.
3. Sur le dessous de la plaque de cuisson, ajustez les

supports dans une position qui convient a votre plan de
travail.

Serrez ensuite a fond les vis (C) pour fixer la plaque de
cuisson en position.
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Raccordement au gaz

m Cet appareil doit étre installé et raccordé conformément aux normes d'installation en
vigueur dans le pays ou I'appareil doit étre utilisé.

u Cet appareil est fourni pour fonctionner au GPL et au gaz naturel. La conversion pour une
utilisation sur le GPL et les gaz naturels ne doit étre entreprise que par une personne
qualifiée.

Directives pour le remplacement et l'installation de I'alimentation en gaz :

GPL > GN GN > GPL

Joint

Assemblage du tuyau

A bl du t
ssemblage cu fuyau d'entrée de gaz

d'entrée de gaz

Coupleur femelle G1/2" Coupleur femelle @11,5

Rohrbogen

/\ Précaution !

S'il est nécessaire d'ajuster
ou d'installer le coude, il
est permis d'utiliser
uniquement une clé
Installation de I'appareil dynamomeétrique de
Remarque : Portez des gants . 9+1N.m, et de travailler sur
de protection pour installer la Ecrou noir  Couple de serrage : |'écrou noir du collecteur
table de cuisson. du collecteur 9+1N.m plutdt que sur le coude.

O

(1) Réglage de la direction du coude

Téte hexagonale
du coude

Serrez avec une clé
dynamométrique de 9+1N.m

Boulon noir du tuyau
d'entrée de gaz

Ne pas bouger

Apres avoir desserré le coude, réglez l'interface du coude dans la direction voulue et maintenez la téte
hexagonale du coude immobile a l'aide d'une clé. Utilisez une clé dynamométrique de 9+1N.m pour
serrer le boulon noir du tuyau d'entrée de gaz. Veillez a ce que le couple de serrage de la clé se situe
dans la plage requise afin d'éviter toute rupture du coude ou tout dommage causé par une force
excessive.

Aprés le serrage de l'installation, vérifiez si les pieces sont en bon état et testez I'étanchéité a I'air pour
vous assurer de I'étanchéité de l'installation. L'installateur est responsable des résultats de ce
processus.
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(2) Installation de la table de cuisson au gaz

Cet appareil doit étre installé par un ingénieur agréé en matiére de sécurité du gaz !

Ne forcez pas trop lors du serrage, sinon
vous risquez de provoquer une rupture du
coude ou une déformation de la bague en
caoutchouc et une fuite.

Notez que la clé dynamomeétrique doit
étre utilisée pour serrer avec un couple de
10N.m. Le couple maximal ne peut pas
dépasser 20N.m.

Raccordement au gaz

Le raccordement au gaz doit étre situé dans une position ou le robinet d'arrét est accessible.
L'extrémité du point de raccordement d'entrée de la table de cuisson au gaz est dotée d'un filetage de
1/2" qui permet de :

M Un raccordement fixe
B Raccordement avec un tuyau flexible (L min. 1 m - max. 3 m)
Le joint d'étanchéité fourni doit étre inséré entre la sortie du collecteur et I'alimentation en gaz.

Il faut éviter que le tuyau n'entre en contact avec les parties mobiles de I'unité de cuisine (par exemple,
un tiroir) et empécher l'acces a tout espace susceptible d'étre obstrué.

Risque de fuite !
Si une connexion est manipulée, vérifiez le joint d'étanchéité.
Le fabricant n'est pas responsable d'une fuite au niveau d'un raccord qui aurait été manipulé.

Spécification du gaz

R Type de gaz Entrée de chaleur et taille de I'orifice marquée (mm)
Modéle et pression
pressi Triple couronne Rapide Semi-rapide Auxiliaire
4.0kW(291g/h) | 3.0kW(218g/h) [1.75kW(127.5g/h) 1.0kW(73g/h)

GMK 604TC G20 20mbar 1.50 / 1.00 0.78
SP BK

G30 29mbar 1.00 / 0.66 0.50
GMK 755TC
TSP BK G20 20mbar 1.50 1.30 1.00 0.78
GMK 755LTC
TSP BK G30 29mbar 1.00 0.87 0.66 0.50
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Connexion électrique

B Cet appareil doit étre mis a la terre.
B Cet appareil est congu pour étre connecté a un réseau électrique de 220-240V, 50Hz-60Hz CA.
m Les fils du cable d'alimentation sont colorés selon le code suivant ;

- Vert/jaune = Terre - Bleu = Neutre - Brun = Sous tension

0 m Le fil de couleur verte et jaune doit étre connecté a la borne marquée de la

lettre E ou du symbole de la terre.

Réglage du gaz

>

m || faut prendre des précautions sur les opérations et les réglages a effectuer lors
de la conversion d'un gaz a un autre.
m Tous les travaux doivent étre effectués par un technicien qualifié.

m Avant de commencer, coupez I'alimentation en gaz et en électricité de I'appareil.

Changer I'injecteur des brileurs.
Retirez le support de la casserole, le couvercle du braleur et
le diffuseur de flamme.
Dévissez l'injecteur a l'aide d'une clé plate de 7 mm et
remplacez-le par l'injecteur prévu pour une nouvelle
alimentation en gaz.
Remontez soigneusement tous les composants.
Aprés le remplacement des injecteurs, il est conseillé de
Injecteur  serrer fortement I'injecteur en place.

Régler la flamme au niveau minimal.
@ Baissez les robinets au niveau minimal.

§ <— Poignéede @ Retirez le bouton du robinet et placez un petit tournevis a lame au
%" corr?mande centre de la vis de réglage.
@ Le réglage correct est obtenu lorsque la flamme a une longueur

¢ Robinet d'environ 3-4 mm.
< Joint - Pour le gaz butane/propane, la vis de réglage doit.
d'étanchéite - Etre bien vissé.
/ ; » (C == - Remettez le bouton de commande en place.
‘?I:/ 15@ LC‘ ;) Assurez-vous que la flamme ne s'éteint pas en passant rapidement
= = - 2l . e . .y .
i du débit maximal au débit minimal. Si c'est le cas, retirez le bouton

‘ de commande et effectuez d'autres réglages du débit de gaz, en
) testant a nouveau l'appareil une fois le réglage effectué.
Einstellschraube @ Répétez ce processus pour chacun des robinets de gaz.

Ne démontez pas la tige du robinet : en cas de dysfonctionnement, changer I'ensemble du robinet.
Avant de remettre les brileurs en place, assurez-vous que l'injecteur n'est pas bloqué.

Un test de fonctionnement complet et un test pour les fuites éventuelles doivent étre effectués aprés la
conversion au gaz (par exemple, eau savonneuse ou détecteur de gaz).

Aprés avoir effectué la conversion, un technicien ou un installateur qualifié doit marquer « V » sur la bonne

catégorie de gaz pour correspondre au réglage de la plaque signalétique. Retirez la marque « V » du
réglage précédent.
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Dépannage

m Les réparations doivent étre effectuées par un technicien agréé uniquement. Une
réparation incorrecte peut entrainer un danger considérable pour vous et les autres.

® Sj le cable d'alimentation est endommagé, ce cable doit étre remplacé par le fabricant,
son agent de service ou des personnes de qualification similaire pour éviter tout risque.

® Toutefois, certains probléemes mineurs peuvent étre résolus comme suit.

Problémes Raisons possibles Solutions
Pas d'étincelle Vérifiez I'alimentation électrique
Non enflammé Le couvercle du brileur est mal Assemblez le couvercle
assemblé correctement

Ouvrez complétement

L'alimentation en gaz est fermée lalimentation en gaz

Mauvais allumage L'alimentation en gaz n'est pas l,Oll‘.‘”eZ completement
complétement ouverte alimentation en gaz
Le couvercle du brileur est mal Assemblez le couvercle
assemblé correctement
La bougie d'allumage est contaminée par | Essuyez la substance étrangére
une substance étrangére avec un chiffon sec

Séchez soigneusement les

Les braleurs sont mouillés couvercles des braleurs

Les trous du diffuseur de flamme sont Nettoyez le diffuseur de flammes

bouchés
Brunbprc;dwt pta;'r II? Le couvercle du brileur est mal Assemblez correctement le
combustion etfallumage | a5semblé couvercle du braleur
La flamme s'éteint en Le dispositif de surveillance de la Nettoyez le dispositif de
cours d'utilisation flamme est contaminé par une surveillance de la flamme

substance étrangere

Le produit en cours de cuisson a Eteignez le bouton du briileur,
débordé et la flamme s'est éteinte attendez une minute et rallumez la
zone

Un fort courant d'air peut avoir soufflé la | Eteignez la zone et vérifiez qu'iln'y a
flamme pas de courant d'air dans la zone de
cuisson (fenétres ouvertes, par
exemple). Attendez une minute et
rallumez la zone.

Les trous du diffuseur de flamme sont Nettoyez le diffuseur de flammes

Flamme jaune bouches
Un gaz différent est utilisé Vérifiez le gaz utilisé
Flamme instable Le couvercle du brileur est mal Assemblez correctement le
assemblé couvercle du braleur
Odeur de gaz Fuite de gaz Arrétez d'utiliser le produit et

fermez la valve centrale. Ouvrez la
fenétre pour ventiler. Contactez
notre centre de service en utilisant
un téléphone extérieur

0 ] ISi Itle prol:iléme n'est pas résolu, veuillez contacter le centre d'assistance a
a clientéle.
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Master Kitchen

Placa de gas empotrada -(ES)
Manual de usuario

Modelo:

GMK 604TC SP BK
GMK 755TC T SP BK
GMK 755LTC T SP BK

La representacion grafica se realiza con el Unico fin de ilustrar el producto y es meramente
indicativa.

Lea atentamente este manual antes de utilizar su placa empotrada ya que contiene
sugerencias e informacion para mantener las cualidades estéticas y funcionales del aparato
adquirido.

Midea ltalia S.R.L.
Via Luigi Bodio 29/37, 20158, Milano, Italy



Prefacio

Gracias por elegir nuestra estufa de gas.

Para usar este aparato correctamente y prevenir cualquier riesgo potencial, lea estas
instrucciones antes de usar el aparato.

Guarde estas instrucciones en un lugar donde pueda encontrarlas facilmente.

Si no esta seguro de la informacion contenida en estas instrucciones, comuniquese con
nuestro centro de atencién al cliente.

El fabricante no sera responsable de los dafios a personas u objetos causados por una
instalacion o uso incorrecto del aparato.

El aparato ha sido certificado para su uso en otros paises ademas de los indicados en el
aparato.

El fabricante también se reserva el derecho de realizar en los productos las modificaciones
que considere necesarias o Utiles, también en interés del usuario, sin perjuicio de las
principales caracteristicas funcionales y de seguridad de los propios productos.

El aparato esta disefiado para un entorno doméstico y no comercial.
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- 2014/35 (LVD)
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Estas instrucciones son validas unicamente para los paises de destino cuyos
simbolos de identificacién aparecen en la portada del manual de instrucciones y en
el aparato.



Instrucciones de Seguridad

m Tomese el tiempo necesario para leer este manual de instrucciones antes de instalar o utilizar el
aparato.

m Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afios 0 mas y personas con capacidad fisica,
sensorial 0 mental, o con falta de experiencia y conocimiento, si han recibido supervision o
instrucciones sobre el uso del aparato de manera segura y entienden los peligros existentes. Los
nifnos no pueden jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a realizar por el usuario no
deben realizarlo los nifios sin supervision.

m Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser reemplazado por el fabricante, su agente de
servicio o persona calificada similar, a fin de evitar riesgos.

m Este folleto de instrucciones debe conservarse con el aparato para cualquier referencia futura. Si el
aparato se vende o se transfiere a otra persona, asegurese de entregar el folleto al nuevo usuario.

m El fabricante declina cualquier responsabilidad en caso de que no se observen estas medidas de
seguridad.

m Las siguientes marcas estan hechas para que sean facilmente comprensibles para que pueda
prevenir cualquier accidente causado por un mal uso y utilizar el aparato de forma mas cémoda.

m Lea detenidamente los siguientes contenidos y asegurese de comprenderlos.

m Si el simbolo del pais no aparece en el aparato, es necesario consultar las instrucciones de
instalacién que deben proporcionar las instrucciones necesarias sobre la adaptacion del aparato a
las condiciones de uso del pais.

m El cable de alimentacién de este producto viene con un enchufe, no se requiere cableado adicional.

m Este aparato es del tipo clase 3, segun la norma EN 30-1-1 para aparatos de gas: aparato
empotrado.

m El fabricante queda exento de toda responsabilidad si no se cumplen los requisitos de este manual.

m Todas las operaciones relativas a la instalacion, regulacion y conversion a otros tipos de gas deben
ser realizadas por un instalador autorizado, respetando todas las reglamentaciones, normas y
especificaciones aplicables de los proveedores locales de gas y electricidad.

m Se recomienda contactar con el Servicio de Asistencia Técnica para realizar la conversion a otro
tipo de gas. Antes de comenzar, corte el suministro de electricidad y gas del aparato.

m Este aparato ha sido disefiado unicamente para uso doméstico, no para uso comercial o
profesional.

m La garantia solo sera valida si el aparato se utiliza para el fin para el que fue disefiado.

m Antes de la instalacién, verifiqgue que las condiciones de distribucion local (tipo de gas y presion) y el
ajuste del aparato sean compatibles. Las condiciones de regulacién del aparato estan escritas en la
etiqueta o en la placa de caracteristicas.

m Este aparato solo puede instalarse en un lugar bien ventilado de acuerdo con las normas y
especificaciones de ventilacion vigentes.

m El aparato no debe conectarse a un dispositivo de eliminacién de productos de combustion.

m El cable de alimentacién debe estar conectado al equipo para evitar que toque partes calientes del
horno o placa. Los aparatos con suministro eléctrico deben estar conectados a tierra. No manipule
el interior del aparato. Si es necesario llame a nuestro Servicio de Asistencia Técnica.

m Este aparato es del tipo clase 3, segun la normativa EN 30-1-1 para aparatos de gas: aparato
empotrado. Los muebles situados junto al aparato deben estar fabricados con materiales no inflamables.
El revestimiento laminado y el pegamento para su adherencia deben ser resistentes al calor.

m Este aparato no se puede instalar encima de frigorificos, lavadoras, lavavajillas o similares. Un
horno debe tener ventilacion forzada para poder instalar una placa encima. Consultar las
dimensiones del horno en el manual de instalacion.

m Este aparato debe instalarse de acuerdo con las normas vigentes y solo debe usarse en un espacio
bien ventilado. Lea estas instrucciones antes de instalar o utilizar este aparato.

Peligro/ El descuido de esta marca puede resultar en
Advertencia lesiones personales graves o la muerte.
A Precaucion El descuido de esta marca puede resultar en lesiones
personales menores o dafios a la propiedad.




= Las siguientes marcas se utilizan en el Manual de instrucciones
de la siguiente manera:

A Precaucién @ génfngggmlenta ® Sin acceso 0 Debe hacer
( A\ Peligro )

= Si parece que hay una fuga de gas, tome las medidas siguientes:

- No encienda la luz.
- No encienda/apague ningun aparato eléctrico y no toque ningun enchufe eléctrico.
- No use un teléfono.
1 Deje de usar el producto y cierre la valvula central.
2 Abra la ventana para ventilar.
3 Pdéngase en contacto con nuestro centro de servicio utilizando un teléfono externo.

El gas combustible contiene mercaptano, por lo que puede oler la fuga de gas (olor a ajo o huevo
podrido) incluso cuando solo 1/1000 del gas esta en el aire.

Instalacion

(A Advertencia )

m Este aparato debe instalarse de acuerdo m Antes de la instalacién, asegurese de
con las normas vigentes y solo debe que el suministro de gas y electricidad
usarse en un espacio bien ventilado. cumpla con el tipo indicado en la

placa de caracteristicas.

—~
NG LPG| | 220V-240V
~

é[’kr’.‘ §?
~7

m Este aparato no se puede instalar en m La tuberia de gas y el cable eléctrico
yates ni en caravanas. No use este deben instalarse de manera que no
aparato como calentador de espacio. toquen ninguna pieza ni el aparato.




(A\ Precaucion)

Este aparato debe ser instalado por un técnico o instalador calificado.

Las condiciones de ajuste de este aparato se indican en la etiqueta o placa de datos.

Retire todo el embalaje antes de utilizar el aparato.

Después de desembalar el aparato, asegurese de que el producto no esté dafiado y que el cable de conexién esté en
perfectas condiciones. De lo contrario, péngase en contacto con el distribuidor antes de instalar el aparato.

El mobiliario adyacente y todos los materiales utilizados en la instalacion deben ser capaces de soportar una temperatura
minima de 85°C por encima de la temperatura ambiente de la habitacion en la que se encuentra, durante su uso.

En caso de que las llamas del quemador se apaguen accidentalmente, apague el control del quemador y no intente
volver a encender el quemador durante al menos un minuto.

PRECAUCION: El uso de un aparato de cocina a gas provoca la produccion de calor, humedad y productos de
combustion en el local en el que esta instalado. Asegurese de que la cocina esté bien ventilada, especialmente cuando
el aparato esté en uso.

El uso intensivo prolongado del aparato puede requerir ventilacidn adicional, por ejemplo, aumentar la ventilacién
mecanica cuando esté presente, ventilacion adicional para eliminar de forma segura los productos de la combustion al
aire exterior (externo) y al mismo tiempo proporcionar cambios de aire en la habitacidn con ventilacion adicional.
Consulte a un profesional antes de instalar la ventilacion adicional.

PRECAUCION: Este aparato es solo para cocinar. No se utilizara para otros fines, por ejemplo para calentar
habitaciones.

PRECAUCION: Las partes accesibles pueden estar calientes cuando la parrilla y/o el horno estan en uso. Los nifios
pequefios deben mantenerse alejados.

PRECAUCION: En caso de que la superficie del vidrio se rompa:

apague inmediatamente todos los quemadores y cualquier elemento calefactor eléctrico y aisle el aparato de la fuente
de alimentacién,

- no toque la superficie del aparato,

- no utilice el aparato.

Cuando se puedan utilizar protectores de placa, en las instrucciones de uso y mantenimiento se advertira que se deben
utilizar anicamente protectores de placa disefiados por el fabricante del aparato de cocina o declarados por el fabricante
del aparato como adecuados o protectores de placa incorporados en el aparato.

m Las instrucciones de uso deberan indicar que el uso de protectores de placa inadecuados puede provocar accidentes.

Seguridad de Ninos y Personas

(A Advertencia)

m No permita que los nifios jueguen cerca o con el aparato.
El aparato se calienta cuando esta en uso.
Los niflos deben mantenerse alejados hasta que se haya
enfriado.

(/\ Precaucion)

m Este aparato esta disefiado para ser operado por adultos.

m | os nifios también pueden lesionarse si tiran de sartenes u ollas del aparato.

B Este aparato no esta disefiado para que lo usen nifios u otras personas cuyas
capacidades fisicas, sensoriales o mentales o la falta de experiencia y conocimiento les
impidan usar el aparato de manera segura sin la supervision o instruccion de una persona
responsable para garantizar que puedan usar el aparato de manera segura.




Durante el Uso

(4 Advertencia)

m Utilice el aparato unicamente para m No modifique este aparato. El panel del
preparar alimentos. quemador no esta disefiado para operar
desde un temporizador externo o un
sistema de control remoto separado.

0C
m El uso de un aparato de cocina a gas m No utilice este aparato si entra en
provoca la produccion de calor y contacto con el agua. No opere este
humedad en la estancia en la que esta aparato con las manos mojadas.

instalado. Asegurese de que la cocina
esté bien ventilada: mantenga abiertos
los orificios de ventilacién natural o
instale un dispositivo de ventilacion

mecanica (campana &
extractora mecanica). ﬂ

m Las superficies de calentamiento y m No utilice pafios grandes, parios de
coccion del aparato se calientan cuando cocina o similares, ya que los extremos
estan en uso, tome todas las podrian tocar las llamas y prender fuego.

precauciones debidas.

m Nunca deje el aparato desatendido m No se deben usar sartenes inestables o

cuando esté cocinando. deformadas en el aparato, ya que
pueden causar un accidente al volcarse
o derramarse.




Durante el Uso

m No utilice ni almacene materiales m Los alimentos perecederos, los articulos
inflamables en el cajon de de plastico y los aerosoles pueden verse
almacenamiento cerca de este afectados por el calor y no deben
aparato. almacenarse encima = Q

o debajo
del aparato. o

m No rocie aerosoles cerca de este m Asegurese de que las perillas de control
aparato mientras esté en estén en la posicion * @ ’ cuando no
funcionamiento. P Ve estén en uso.

(A\ Precaucion )

m Este aparato esta disefiado Unicamente para cocinar en el hogar. No esta disefiado para fines comerciales
o industriales.

m E| uso intensivo prolongado del aparato puede requerir ventilacién adicional, por ejemplo, abriendo una
ventana o aumentando el nivel de ventilacion mecanica donde esté presente.

B Use agarraderas 0 guantes resistentes al calor cuando manipule ollas y sartenes calientes.

B No permita que las agarraderas se acerquen a llamas abiertas cuando levante los utensilios de cocina.

B Tenga cuidado de no dejar que las agarraderas o los guantes se humedezcan o mojen, ya que esto hace
que el calor se transfiera mas rapido a través del material con el riesgo de quemarse.

m Utilice los quemadores solo después de colocar ollas y sartenes sobre ellos. No caliente ollas o sartenes
vacias.

m Nunca use platos de plastico o papel de aluminio en el aparato.

® Cuando utilice otros aparatos eléctricos, asegurese de que el cable no entre en contacto con las superficies
del aparato de coccion.

B Sj tiene alguna pieza mecanica, por ejemplo, un corazon artificial en su cuerpo, consulte a un médico antes
de usar el aparato.

® No utilice un pafio de cocina o materiales similares en lugar de un agarrador de ollas. Dichos pafios pueden
incendiarse en un quemador caliente.

m Cuando utilice utensilios de cocina de vidrio, asegUrese de que estén disefiados para cocinar en la placa
superior. Si la superficie es de vidrio agrietado, apague el aparato para evitar la electrocucion.

B Para minimizar la posibilidad de quemaduras, ignicién de materiales inflamables y derrames, gire los

mangos de los utensilios de cocina hacia el costado o el centro de la placa superior sin extenderlos sobre

los quemadores adyacentes.

Siempre apague los controles de los quemadores antes de retirar los utensilios de cocina.

Observe cuidadosamente los alimentos que se frien a fuego alto.

Caliente siempre la grasa lentamente y observe como se calienta.

Los alimentos para freir deben estar lo mas secos posible. Los alimentos congelados o escarchados o la

humedad en los alimentos frescos pueden hacer que la grasa caliente burbujee y se desborde por los lados

de la sartén.

B Nunca intente mover una sartén con grasa caliente, especialmente una freidora. Espere hasta que la grasa
esté completamente fria.




Limpieza y Servicio

(A Advertencia )

m Nunca use agentes de limpieza m Este aparato solo debe ser reparado o
abrasivos o causticos. reparado por un técnico de servicio
autorizado y solo se deben usar piezas
\\ p de repuesto genuinas aprobadas. ()
)

(/A\ Precaucion)

m Antes de intentar limpiar el aparato, debe desconectarse de la red eléctrica y
enfriarse.

® No debe utilizar un chorro de vapor ni ningun otro equipo de limpieza a alta presion
para limpiar el aparato.

Informacion Ambiental

m Después de la instalacion, deseche el embalaje
respetando la seguridad y el medio ambiente.

m Cuando se deshaga de un aparato viejo, inutilicelo
cortando el cable.

Disposicion correcta de este producto
== (Residuos de equipos eléctricos y electrénicos)

B Esta marca que se muestra en el producto o en su documentacion indica que no debe
desecharse con otros desechos domésticos al final de su vida util. Para evitar posibles
dafios al medio ambiente o a la salud humana por la eliminacion descontrolada de
desechos, sepérelos de otros tipos de desechos y reciclelos de manera responsable
para promover la reutilizacion sostenible de los recursos materiales.

m Los usuarios domésticos deben comunicarse con el minorista donde compraron este
producto o con la oficina del gobierno local para obtener detalles sobre dénde y como
pueden llevar este articulo para un reciclaje seguro para el medio ambiente.

m Los usuarios comerciales deben comunicarse con su proveedor y verificar los términos y
condiciones del contrato de compra. Este producto no debe mezclarse con otros
desechos comerciales para su eliminacion.



Descripcion del aparato

Modelo Laplaca | Dimensién | Dispositivo Conexién Suministro Funcién de sQ
superior (W*D*H) de de Gas eléctrico Quemador n
encendido
Triple Corona(1),
CMKBO4TC |\igio | 600°510%97| Semi-rapido (2), | 8.5k
SP BK TIpO de R G1/2 220-240V~ Auxiliar(1)
encendido osca 50Hz-60Hz
continuo 2W
Triple Corona(1),
?'\S"g ;E’KSTC Vidrio 750%510%97 Rapido (1), 11.5kW
Semi-rapido (2), :
Auxiliar(1)
GMK 755LTC |\ 4 *E= 4 ()
TSP BK Vidrio 750*510%97
Accesorios
Soporte(4) Esponja(4) Tornillo(4)
Inyector Codo de tuberia de gas (1) Manual de
4 por 60cm instrucciones(1)
5 por 75cm




Como Utilizar el Aparato

Los siguientes simbolos apareceran en el panel de control, al lado de cada manija de
control: o

O  Circulo negro: gas apagado

Q Llama grande: ajuste maximo

0  Llama pequefia: ajuste minimo

o

m El ajuste minimo se encuentra al final de la rotacién en sentido contrario a las agujas del reloj
del mango de control.

B Todas las posiciones de operacion deben seleccionarse entre la posicion maxima yminima.
B E| simbolo en el panel de control, junto a la manija de control, indicara qué quemadoropera.

Encendido automatico con dispositivo de seguridad de fallo de llama.

El aparato esta equipado con un dispositivo de seguridad contra fallo de llama en cada
quemador, que esta disefiado para detener el flujo de gas hacia el cabezal del quemador en
caso de que se apague la llama.

Para encender un quemador:

o Presione el mando de control del quemador que desea encender y girelo en el sentido
contrario a las agujas del reloj hasta la posicion maxima.

o Simantiene presionada la perilla de control, se activara el encendido automatico del
quemador.

o Debe mantener presionado el mando de control durante 15 segundos después de que
se haya encendido la llama del quemador. Si después de 15 segundos el quemador no
se enciende, deje de utilizar el dispositivo y abra la puerta del compartimento y/o
espere al menos 1 minuto antes de intentar un nuevo encendido del quemador.

©  Transcurrido este intervalo de 15 segundos, para regular la llama deberas seguir
girando el mando de control en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta que la
llama esté en un nivel adecuado. La posicién de funcionamiento DEBE estar entre la
posicién maxima y minima.

o Para apagar el quemador, gire la perilla de control completamente en el sentido de las
agujas del reloj hasta la posicion de apagado de gas.

o En caso de corte de energia, los quemadores se pueden encender con cuidado
usando una cerilla.
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Como Utilizar el Aparato

Para cocina temporizada

Los siguientes simbolos apareceran en el panel de control, al lado de cada manija de control:

o
O Circulo negro: gas apagado
L . ®
Q Llama grande: ajuste maximo
O Llama pequeiia: ajuste minimo 0

« El ajuste minimo se encuentra al final de la rotacién en sentido contrario a las agujas del reloj del
mango de control.

* Todas las posiciones de operacion deben seleccionarse entre la posicién maxima y minima.

« El simbolo en el panel de control, junto a la manija de control, indicard qué quemador opera.

* Encendido automatico con dispositivo de seguridad de fallo de llama.
El aparato esta equipado con un dispositivo de seguridad contra fallo de llama en cada quemador, que
esta disefiado para detener el flujo de gas hacia el cabezal del quemador en caso de que se apague
la llama.

1. Para encender un quemador

G——— APAGADO . . . .
Primero encienda la energia y luego encienda el fuego.

Presione el mando de control del quemador a encender y girelo
en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta la posicion
maxima, se activara el encendido automatico del quemador.

Maxima —)

&— Minimo
Una vez encendida la llama del quemador, puede soltar la perilla de control.

Si suelta el mando de control y el quemador no se han encendido, deje de utilizar el dispositivo y
abra la puerta del compartimento y/o espere al menos 1 minuto antes de intentar volver a
encender el quemador.

2. Ajustar la potencia de fuego
. ° Después del encendido del quemador, para regular la potencia de

Méxima— O fuego, se debe seguir girando el mando de control en el sentido
- contrario a las agujas del reloj hasta que la llama alcance un nivel
L adecuado. La posicion de funcionamiento DEBE estar entre la

0e— Minimo  posicion maxima y minima.

3. Apagado

O o— . .
/ APAGADO Para apagar el quemador, gire la perilla de control completamente en
0 el sentido de las agujas del reloj hasta la posicion de apagado de gas.
En caso de corte de energia, los quemadores se pueden encender
con cuidado usando una cerilla.
0
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4. Ajuste de tiempo Una vez completado el encendido, puede configurar un

temporizador. Mantenga presionado — o 4 , ingrese la

configuracién del temporizador, toque el botén para

configurar el tiempo, toque brevemente para

‘ ©) ‘ + OorR — ‘ ©) ‘ agregar/reducir 1 minuto a la vez, presione
prolongadamente para configurar rapidamente, el rango
de configuracion es de 1 a 180 minutos.

No se realiza ninguna operacién en 5 segundos, se
confirmara la hora actual.

[
1_l &

1z
o
i
D

5. Cambiar el quemador del ajuste del temporizador

Toque @ para cambiar el quemador que desea configurar.

- \ + La luz indicadora en el area de visualizacion muestra los quemadores
que

se pueden configurar y cudl esta seleccionando.

6. Modificar la hora actual

Si desea modificar la hora actual, simplemente mantenga presionado — o 4+ nuevamente, el
temporizador se puede modificar en el paso 4.

7. Cancelar el temporizador

@ Para cancelar el trabajo programado, mantenga presionado — y +-al

_ ‘ o | + mismp tiempp, se puede cancelar el temporizador. EI quemador
seguira funcionando como un quemador normal.

Si cambia la perilla a la posicion APAGADO como en el paso 3, el

temporizador y la llama se apagaran.

8. Fin del temporizador
Una vez finalizada la cuenta regresiva, el quemador se apagard; gire
S la perilla a la posicién APAGADO.
La placa emitira un pitido para recordarle cuando queden 30
segundos y cuando finalice el cronémetro.

12



Consejos de Seguridad y Ahorro Energético

- El diametro del fondo de la olla debe corresponder al del quemador.

QUEMADORES e
Triple Corona 200mm 240mm A = No utilice utensilios de
Rapido 200mm 240mm cocina que se superpongan
Semi- rapido 160mm 180mm al borde del quemador.
Auxiliar 120mm 160mm
NO si

Utilice siempre utensilios de cocina
adecuados para cada quemador,
para evitar desperdiciar gas y
decolorar los utensilios de cocina.

No use utensilios de cocina de diametro
pequefio en quemadores grandes.

La llama nunca debe subir por los lados de los
utensilios de cocina.

-ya que esto desperdicia energia. utensilios de cocina.

>
5 Evite cocinar sin tapa o con la tapa a medio abrir | coloque una tapa en los g

Utilice unicamente ollas,
cacerolas y sartenes con
fondo grueso y plano.

No utilice una sartén con un fondo convexo o
concavo.

No coloque utensilios de cocina en un lado de un
quemador, ya que podrian volcarse.

No use utensilios de cocina de gran didmetro en Siempre coloque los

los quemadores cerca de los controles, que utensilios de cocina justo
cuando se colocan en el medio del quemador encima de los quemadores,
pueden tocar los controles o estar tan cerca de no a un lado.

ellos que aumentan la temperatura en esta area y
pueden causar dafos.

Nunca coloque utensilios de cocina
directamente encima del quemador. Coloque los utensilios de
cocina encima del
salvamanteles.

No coloque nada, por ejemplo, controlador de

=

=

=
éé llamas, estera de asbesto, entre la cacerola y el

soporte de la cacerola, ya que se pueden
producir dafios graves en el aparato.

Manipule los utensilios de
cocina con cuidado cuando
estén en el quemador.

No use peso excesivo y no golpee la estufa
con objetos pesados.

m No se recomienda utilizar bandejas para asar, sartenes o piedras para
asar calentadas simultaneamente en varios quemadores porque la
acumulacién de calor resultante puede daiar el aparato.

m No toque la placa superior ni el salvamanteles mientras esté en uso
durante un cierto periodo después del uso.

m Tan pronto como un liquido comience a hervir, baje la llama para que
o apenas mantenga el liquido hirviendo a fuego lento.
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Limpieza y Mantenimiento

Q m Las operaciones de limpieza solo deben realizarse cuando el aparato esté

completamente frio.

m E| aparato debe desconectarse de la red eléctrica antes de comenzar

cualquier proceso de limpieza.

® Limpie el aparato con regularidad, preferiblemente después de cada uso.
m Los limpiadores abrasivos o los objetos afilados dafaran la superficie del

aparato; debe limpiarlo con agua y un poco de detergente liquido.

Usable

@ Ropa suave

Detergente Neutro

Inutilizable
@ Cepillo de '
nailon
Aceite ﬁ
comestible
—
i ¢
—J Abrasivo
- [%

Cepillo
Metalico

Detergente
acido/alcalino

Diluyente/benceno

(Soporte para sartenes, manijas de control

)

m Retire el soporte de sartén.

B | impie estos y las manijas de control con un pafio humedo, detergente liquido y agua

tibia. Para suciedad persistente, remoje de antemano.

B Seque todo con un pafio limpio y suave.

( Placa superior )

B | impie regularmente la placa superior con un pafio suave bien escurrido en agua tibia
al que se le haya agregado un poco de detergente liquido.

m Seque bien la placa superior después de limpiarla.

m Retire completamente los alimentos o liquidos salados de la placa lo antes posible

para evitar el riesgo de corrosion.

m | as piezas de acero inoxidable del aparato pueden decolorarse con el tiempo. Esto
es normal debido a las altas temperaturas. Cada vez que se utilice el aparato, estas

piezas deben limpiarse con un producto adecuado para acero inoxidable.

14



Limpieza y Mantenimiento

( QUEMADORES )

m Retire las tapas de los quemadores y los dispersores de llama tirando de ellos hacia arriba
y alejandolos de la placa superior.

® Remdjalos en agua caliente y un poco de detergente o lavavajillas.

m Después de limpiarlos y lavarlos, limpielos y séquelos con cuidado. Asegurese de que los
orificios de las llamas estén limpios y completamente secos.

B Limpie las partes fijas de la copa del quemador con un pafio himedo y séquelas después.

B | impie suavemente el dispositivo de encendido y el dispositivo de control de llama con un
pafio bien escurrido y séquelos con un pafio limpio.

m Antes de volver a colocar los quemadores en la placa superior, asegurese de que el
inyector no esté bloqueado.

® Vuelva a montar los quemadores Auxiliar, Semi-Rapido, Rapido y
Triple Corona de la siguiente manera:

1. Coloque el dispersor de llamas (4) en la copa del quemador (5) de modo que el dispositivo
de encendido y el dispositivo de supervision de llamas se extiendan a través de sus
respectivos orificios en el Dispersor de llamas. El Dispersor de llamas debe hacer clic en
su lugar correctamente.

2. Coloque la tapa del quemador (1, 2, 3) sobre el disipador de llama (4) de modo que los
pasadores de retencion encajen en sus respectivos huecos.

@ Vuelva a colocar las piezas en el orden correcto después de la limpieza.
- No mezcle arriba y abajo.
- Los pasadores de ubicaciéon deben encajar exactamente en las muescas.

- MANTENIMIENTO PERIODICO: consulte periédicamente con su Centro de
Asistencia Autorizado local para comprobar el estado de la tuberia de alimentacién
de gas y del regulador de presion, si lo lleva.
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Instrucciones de uso

(A Advertencia )

No modifique este aparato.

Este aparato debe ser instalado por un técnico o instalador autorizado.

Antes de la instalacion, asegurese de que las condiciones locales de distribucion (naturaleza del gas y presion
del gas) y el ajuste del aparato sean compatibles.

Este aparato no esta conectado a un dispositivo de evacuacion de productos de combustion. Debe instalarse
y conectarse de acuerdo con las normas de instalacion vigentes. Se debe prestar especial atencion a los
requisitos pertinentes relacionados con la ventilacion.

Las condiciones de ajuste de este aparato se indican en la etiqueta (o placa de datos).

Antes de la instalacion, corte el suministro de gas y electricidad al aparato.

Todos los aparatos que contengan componentes eléctricos deben estar conectados a tierra.

Asegurese de que la tuberia de gas y el cable eléctrico estén instalados de tal manera que no toquen ninguna
parte del aparato que pueda calentarse.

La tuberia de gas o el conector no deben estar doblados ni bloqueados por ningtin otro aparato.

Compruebe las dimensiones del aparato asi como las dimensiones del hueco a cortar en el mueble de cocina.
Los paneles situados encima de la superficie de trabajo, directamente al lado del aparato, deben ser de
material no inflamable. Tanto el revestimiento estratificado como el pegamento utilizado para asegurarlo
deben ser resistentes al calor para evitar su deterioro.

Abra el grifo del aparato y encienda cada quemador. Compruebe si hay una llama azul clara sin puntas
amarillas.

Si los quemadores muestran alguna anomalia, verifique lo siguiente:

- Tapa del quemador colocada correctamente

- Dispersor de llama colocado correctamente

- Quemador alineado verticalmente con la boquilla del inyector

El instalador debe realizar una prueba completa de funcionamiento y una prueba de posibles fugas después
de la instalacion.

La manguera flexible debera instalarse de manera que no pueda entrar en contacto con una parte mévil de la
unidad de vivienda y no pase por ninguin espacio susceptible de congestionarse.

Gruas de grasa producidas en la fabrica para cumplir con los requisitos de toda la vida util.

Posicionamiento

campana extractora Zmm JUEGOS NECESARIOS AL MONTAR LA
ENCIMERA CON CAMPANA ARRIBA
Modelo X Y Zz
700mm GMK 604TC SP BK 560 480 600
¥ GMK 755TC T SP BK 560 480 750
GMK 755LTC T SP BK| 560 480 750
.

400mm
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m Este aparato debe empotrarse en un mueble de cocina o encimera de 600 mm,
siempre que se permitan las siguientes distancias minimas;
0 Los bordes de la placa deben estar a una distancia minima de 60 mm de una pared lateral o trasera.

O 700 mm entre el punto mas alto de la superficie de la placa (incluidos los quemadores) y la parte inferior de
cualquier superficie horizontal directamente encima de ella.

O 400 mm entre las superficies de la placa, siempre que la parte inferior de la superficie horizontal esté alineada con
el borde exterior de la placa. Sila parte inferior de la superficie horizontal tiene menos de 400 mm, debe estar al
menos a 50 mm de los bordes exteriores de la placa.

O Espacio libre de 50 mm alrededor del aparato y entre la superficie de la placa y cualquier material combustible.

O Debes dejar un espacio de al menos 25 mm y como maximo 74 mm entre la parte inferior del aparato y cualquier
superficie que se encuentre debajo del mismo.

&

||4au = 45mm

25mm(MIN) a

- Un horno debe tener ventilacion forzada para poder instalar una placa encima
- Consultar las dimensiones del horno en el manual de instalacion.
- El tamario del recorte debe obedecer a la indicacion.

Instalacion del aparato

1. Quite los soportes de cacerola, la tapa del quemador y el esparcidor de llamas, dé vuelta con cuidado el
aparato y coldéquelo sobre una alfombra acolchada.

2. Tenga cuidado de que los dispositivos de encendido y los dispositivos de supervisiéon de llama no se

dafien en esta operacion.

Aplique la esponja provista alrededor del borde del aparato.
3. No deje un espacio en el agente sellador ni superponga el espesor.

(A) TIRA DE SELLADO

e

(C) TORNILLO

(B) SOPORTE

aparato contra la abertura.

Esto hara que sea dificil retirar el aparato de
la abertura en el futuro, especialmente si
necesita mantenimiento.

@ No utilice un sellador de silicona para sellar el

1. Coloque el soporte (B) sobre los orificios que coincidan con

el tamafio de los tornillos. Hay un juego de orificios para
tornillos en cada esquina de la placa (H). Apriete
ligeramente un tornillo (C) a través del soporte (B) para que
el soporte esté unido a la placa, pero para que aun puedas
ajustar la posicion.

. Voltee con cuidado la placa y luego béjela con cuidado en

el orificio de apertura que ha cortado.

. En la parte inferior de la placa, ajuste los soportes en una

posicion adecuada para su encimera.

Luego, apriete completamente los tornillos (C) para fijar la
placa en su posicion.
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Conexion de gas

m Este aparato debe instalarse y conectarse de acuerdo con las normas de instalacion
vigentes en el pais en el que se va a utilizar el aparato.

u Este aparato se suministra para funcionar con GLP y gas natural. La conversién para su
uso con GLP y otros gases naturales solo se pueden realizar por una persona calificada.

Pautas de instalacion y reemplazo del suministro de gas:

GLP > GN GN > GLP

junta

El conjunto del tubo de

El conjunto del tubo de
entrada de gas

entrada de gas

Acoplador hembra G1/2" Acoplador hembra @11,5

Rohrbogen

/\ iPrecaucion!

Si es necesario ajustar o
instalar el codo, se permite
solo una llave dinamométrica
de 9¥1N.m y trabajar en la
tuerca negra del colector en
lugar de en el codo.

O

Instalacién de aparatos

Nota: Utilice guantes protecto-

res adaptados a la placa. Tuerca negra  Par de apriete:
del colector 9+1N.m

(1) Ajustar la direccion del codo

La cabeza
hexagonal del codo

Apriete con una llave
dinamométrica de 9¥1N.m

El perno negro del
conjunto del tubo de
entrada de gas

Mantenerse estable

Después de aflojar el codo, ajuste la interfaz del codo en la direccién requerida segun sea necesario y
mantenga inmovil la cabeza hexagonal del codo con una llave. Utilice una llave dinamométrica de
9+1N.m para apretar el perno negro del conjunto del tubo de entrada de gas. Asegurese de que el
torque de la llave esté dentro del rango requerido para evitar la rotura del codo o dafios causados por
una fuerza excesiva.

Después de apretar la instalacion, verifique si las piezas estan en buenas condiciones y pruebe la
estanqueidad para garantizar la estanqueidad de la instalacion. El instalador es responsable de los
resultados del proceso.
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(2) Instalacion de la placa de gas

jEste aparato debe ser instalado por un ingeniero registrado en seguridad de gas!

No utilice demasiada fuerza al apretar; De
lo contrario, provocara una fractura del
codo o una deformacion del anillo de
goma y fugas.

Tenga en cuenta que se debe utilizar la
llave dinamomeétrica para apretar con un
par de 10N.m. El par maximo no puede

<,'~J > exceder los 20N.m.

Conexion de gas
La conexion de gas debe ubicarse en una posicién donde se pueda acceder al grifo de cierre.
El extremo del punto de conexion de entrada de la placa de gas tiene una rosca de 1/2" que permite:

B Una conexidn fija
B Conexiéon mediante tubo flexible (L min. 1 m - max. 3 m)
El sello estanco suministrado debe insertarse entre la salida del colector y el suministro de gas.

Debe evitar que el tubo entre en contacto con partes moéviles del mueble de cocina (por ejemplo, un
cajon) y evitar el acceso a espacios que puedan quedar obstruidos.

iPeligro de fugas!

Si se manipula alguna conexion, verifique el sello.

El fabricante no se hace responsable de posibles fugas en las conexiones después de su
manipulacion.

Especificacion de gas

Tipo de gas 'y Entrada de calor y tamafio del orificio marcado (mm)
Modelo 5
presion Triple Corona Rapido Semi-rapido Auxiliar
4.0kW(291g/h) | 3.0kW(218g/h) [1.75KW(127.5g/h)| 1.0KW(73g/h)

GMK 604TC G20 20mbar 1.50 / 1.00 0.78
SP BK

G30 29mbar 1.00 / 0.66 0.50
GMK 755TC
TSP BK G20 20mbar 1.50 1.30 1.00 0.78
GMK 755LTC
TSP BK G30 29mbar 1.00 0.87 0.66 0.50

19



Conexion Eléctrica

B Este aparato debe estar conectado a tierra;
B Este aparato esta disefiado para conectarse a un suministro eléctrico de CA de 220-240V, 50Hz-60Hz;
m Los hilos del cable de alimentacién estan coloreados de acuerdo con el siguiente codigo;

- Verde amarillo = a tierra - Azul = neutral - Marrén = conectado

0 m El cable de color verde y amarillo debe conectarse al terminal que esta
marcado con la letra E o con el simbolo de tierra.

Ajuste de gas

® Tome precauciones en las operaciones y ajustes a realizar al pasar de un gas a
otro.

m Todos los trabajos deben ser realizados por un técnico calificado.

m Antes de comenzar, apague el suministro de gas y electricidad al aparato.

Cambiar el inyector de los quemadores.

Retire el soporte de la sartén, la tapa del quemador vy el

Dispersor de llama.

Desenrosque el inyector con una llave de tubo de 7mmy

reemplacelo con el inyector estipulado para el nuevo

suministro de gas.

Vuelva a montar con cuidado todos los componentes.

Después de reemplazar los inyectores, es aconsejable
Inyector ~ apretar fuertemente el inyector en su lugar.

Ajuste del nivel minimo de la llama.
@ Baje los grifos al minimo.

§ «— Mango de @ Retire la perilla del grifo y coloque un destornillador de punta
%" contngol pequefia en el centro del tornillo de ajuste.
@ El ajuste correcto se obtiene cuando la llama tiene una longitud de

¢ Grifo unos 3-4 mm.
<— Anillo de - Para gas butano/propano, el tomillo de ajuste debe
sellado - estar bien atornillado.
A 53 = - Vuelva a colocar la perilla de control.
ﬁlﬁ @P &FJ Asegurese de que la llama no se apague cambiando rapidamente
\ i Y, del caudal maximo al caudal minimo. Si es asi, retire la perilla de

‘ control y realice mas ajustes en el flujo de gas, probandolo
' / nuevamente una vez que se haya realizado el ajuste.
Tornillo de ajuste @ Repita este proceso para cada uno de los grifos de gas.

® No desmonte el eje del grifo: en caso de mal funcionamiento, cambie el grifo completo.

Antes de volver a colocar los quemadores en el lugar superior, asegurese de que el inyector no esté
bloqueado.

Después de la conversion del gas, se debe realizar una prueba operativa completa y una prueba de
posibles fugas (como agua con jabén o detector de gas).

Después de completar la conversion, un técnico o instalador calificado debe marcar una “V” en la
categoria de gas correcta para que coincida con la configuracion en la placa de caracteristicas. Elimine la
marca “V” de configuracion anterior.

>
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Solucidén de problemas

m Las reparaciones deben ser realizadas Uunicamente por un técnico autorizado. La reparacion
incorrecta puede resultar en un peligro considerable para usted y para los demas.

m Sj el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser reemplazado por el fabricante, su agente
de servicio o persona calificada similar, a fin de evitar riesgos.

B Sin embargo, algunos problemas menores se pueden resolver de la siguiente manera.

Problema

Causa posible

Solucion

No encendido

Sin chispa Comprobar el suministro eléctrico
La tapa del quemador esta mal Montar la tapa correctamente
montada

El suministro de gas esta cerrado

Abra completamente el
suministro de gas

Mal encendido

El suministro de gas no esta
completamente abierto

Abra completamente el
suministro de gas

La tapa del quemador esta mal
montada

Montar la tapa correctamente

La bujia de encendido esta contaminada
con una sustancia extrafa

Limpie la sustancia extrafia con un
pafio seco

Los quemadores estan mojados

Seque las tapas de los quema-
dores con cuidado

Los orificios del Dispersor de llamas
estan obstruidos

Limpie el Dispersor de llama

Ruido hecho cuando
se quemo y se encendio

La tapa del quemador esta mal
montada

Montar correctamente la tapa
del quemador

La llama se apaga
cuando esta en uso

El dispositivo de supervision de
llama esta contaminado con una
sustancia extrafia

Limpie el dispositivo de supervision
de llama

El producto que se esta cocinando se
ha desbordado y extinguido la llama

Apague la perilla del quemador.
Espere un minuto y vuelva a
encender la zona.

Una fuerte corriente de aire puede haber
apagado la llama

Apague la zona y verifique que no
haya corrientes de aire en el area de
coccién, como ventanas abiertas.
Espere un minuto y vuelva a
encender la zona.

Llama amarilla

Los orificios del Dispersor de llamas
estan obstruidos

Limpie el Dispersor de llama

Se utiliza un gas diferente

Compruebe el gas utilizado

Llama inestable

La tapa del quemador esta mal
montada

Montar correctamente la tapa del
quemador

Olor a Gas

Fuga de gas

Deje de usar el producto y cierre la
valvula central. Abra la ventana
para ventilar. Pdngase en contacto
con nuestro centro de servicio
utilizando un teléfono externo

0

cliente.
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Master Kitchen

Ugradbena plinska ploCa za kuhanje-
Upute za Upotrebu

Model:

GMK 604TC SP BK
GMK 755TC T SP BK
GMK 755LTC T SP BK

Graficki prikaz napravljen je isklju€ivo u svrhu ilustracije proizvoda i Cisto je indikativan.
Pazljivo procitajte ovaj prirucnik prije uporabe vase ugradbene plo¢e za kuhanje jer sadrzi
prijedloge i informacije za odrzavanje estetskih i funkcionalnih kvaliteta kupljenog uredaja.

Midea ltalia S.R.L.
Via Luigi Bodio 29/37, 20158, Milano, Italy



Predgovor

Hvala Sto ste odabrali nasu plinsku plo€u za kuhanje.

Kako biste pravilno koristili ovaj uredaj i sprijeCili potencijalni rizik, procitajte ove upute prije
uporabe uredaja.

Cuvajte ove upute na mjestu gdje ih mozete lako pronadi.

Ako niste sigurni u bilo koju informaciju sadrzanu u ovim uputama, obratite se nasem centru za
korisni¢ku podrsku.

Proizvoda¢ nece biti odgovoran za bilo kakvu $tetu nanesenu osobama ili imovini uzrokovanu
neispravnom ugradnjom ili uporabom uredaja.

Uredaj je certificiran za koriStenje u zemljama koje nisu oznacene na uredaju.

Proizvodac takoder zadrzava pravo na bilo kakve izmjene na proizvodima koje smatra
potrebnim ili korisnim, takoder u interesu korisnika, bez ugrozavanja glavnih funkcionalnih i
sigurnosnih znac€ajki samih proizvoda.

Uredaj je dizajniran za ku¢no okruzenje, a ne za komercijalno.



Sadrza;

Predgovor
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Sigurnosne Upute
Instalacija
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19 Specifikacija plina
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c € Ovaj uredaj je u skladu sa sljede¢im CEE direktivama:
- 2014/35 (LVD)
- 2014/30 (EMC)
- 2016/426 (GAR)

Ove upute vrijede samo za zemlje odredista Ciji se identifikacijski simboli nalaze na
naslovnici priru¢nika s uputama i na uredaju.



Sigurnosne Upute

m Prije postavljanja ili koriStenja uredaja odvoijite vrijeme i procitajte ovaj priru¢nik s uputama.

m Ovaj uredaj mogu Koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fizi¢kim, osjetilnim ili
mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili su ih podudili u
vezi s koriStenjem uredaja na siguran nacin i ako razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca se ne smiju
igrati s uredajem. CiS¢enje i odrzavanje ne smiju vrsiti djeca bez nadzora.

m Ako je kabel za napajanje oStecen, mora ga zamijeniti proizvodac, njegov serviser ili sli¢no
kvalificirana osoba kako bi se izbjegla opasnost.

m Ovu knjizicu s uputama morate Guvati uz uredaj za bilo kakvu buduéu upotrebu. Ako se uredaj
prodaje ili prenosi na drugu osobu, osigurajte da je knjizica proslijedena novom korisniku.

m Proizvodac odbija svaku odgovornost u slu€aju nepridrzavanja ovih sigurnosnih mjera.

m Sljedece oznake napravljene su tako da budu lako razumljive kako biste unaprijed sprijecili bilo
kakvu nesrecu uzrokovanu pogreSnom uporabom i lakSe koristili uredaj.

m PaZljivo proCitajte sljedece sadrZaje i provjerite jeste li ih razumijeli.

m Ako se simbol drzave ne pojavljuje na uredaju, potrebno je pogledati upute za montazu koje bi
trebale sadrzavati potrebne upute o prilagodbi uredaja uvjetima uporabe u zemilji.

m Kabel za napajanje ovog proizvoda dolazi s utikacem, nije potrebno dodatno ozi¢enje.

m Ovaj ureda;j je tipa klase 3, prema EN 30-1-1 propisu za plinske uredaje: ugradbeni uredaj.

m Proizvodac je osloboden svake odgovornosti ako se zahtjevi ovog priru¢nika ne postuju.

m Sve radnje koje se odnose na instalaciju, regulaciju i pretvorbu na druge vrste plina mora izvesti
ovlasteni instalater, postujuci sve vazeée propise, standarde i specifikacije lokalnih dobavlja¢a plina i
elektrine energije.

m Preporu¢amo da se obratite sluzbi tehni¢ke pomoéi za pretvorbu na drugu vrstu plina. Prije nego
pocnete, iskljucite dovod elektriCne energije i plina uredaja.

m Ovaj uredaj je dizajniran samo za kuénu upotrebu, a ne za komercijalnu ili profesionalnu upotrebu.

m Jamstvo Ce vrijediti samo ako se uredaj koristi u svrhu za koju je dizajniran.

m Prije postavljanja provjerite jesu li lokalni uvjeti distribucije (vrsta plina i tlak) kompatibilni s
podeSavanjem uredaja. Uvjeti podeSavanja uredaja navedeni su na naljepnici ili plo€ici s tehnickim
podacima.

m Ovaj uredaj moze se postaviti samo na dobro prozraéenom mjestu u skladu s postoje¢im propisima i
specifikacijama ventilacije.

m Uredaj ne smije biti spojen na uredaj za uklanjanje produkata izgaranja.

m Kabel za napajanje mora biti priklju€en na jedinicu kako bi se sprijeCio dodir s vru¢im dijelovima
pecnice ili ploCe za kuhanje. Uredaji s elektri¢nim napajanjem moraju biti uzemljeni. Ne dirajte
unutrasnjost uredaja. Ako je potrebno, nazovite nasu Sluzbu tehni¢ke pomoci.

m Ovaj ureda;j je tipa klase 3, prema EN 30-1-1 propisu za plinske uredaje: ugradbeni uredaj. Jedinice
uz uredaj moraju biti izradene od nezapaljivih materijala. Laminirana obloga i ljepilo za njezino
lijepljenje moraju biti otporni na toplinu.

m Ovaj uredaj se ne moze postaviti iznad hladnjaka, perilica rublja, perilica posuda ili sli¢no. Pe¢nica
mora imati prisilnu ventilaciju kako bi se iznad nje postavila plo¢a za kuhanje. Provjerite dimenzije
pecnice u priru¢niku za montazu.

m Ovaj uredaj treba biti instaliran u skladu s vazeéim propisima i koristiti samo u dobro prozra¢enom
prostoru. Procitajte upute prije instaliranja ili koristenja ovog uredaja.

Opasnostl Zanemarivanje ove oznake moze rezultirati teSkim
Upozorenje ozliedama ili smrcu.
A Oprez Zanemarivanje ove oznake moze rezultirati manjim
osobnim ozljedama ili oSte¢enjem imovine.




= U priruéniku s uputama koriste se sljedece oznake:

Nema vatrogasno . Obavezno
A Oprez @ alata 9 9 ® Nema pristupa udiniti
(A Opasnost )

= Ako se ¢ini da plin curi, poduzmite sljedece radnje:

- Ne palite svjetlo.
- Ne ukljucujte/iskljucujte nijedan elektricni uredaj i ne dirajte utikac.
- Ne koristite telefon.

1 Prestanite koristiti proizvod i zatvorite srednji ventil.

2 Otvorite prozor da prozracite.

3 Kontaktirajte nas servisni centar koristeci vanjski telefon.

Plin za gorivo sadrzi merkaptan, tako da moZete osjetiti curenje plina (miris pokvarenog ¢es$njaka ili
jaja) ¢ak i kada je samo 1/1000 plina u zraku.

Instalacija

( A\ Upozorenje )

m Ovaj uredaj treba biti instaliran u skladu s m Prije postavljanja provjerite jesu li
vazec¢im propisima i koristiti samo u dobro opskrba plinom i elektricnom energijom u
prozracenom prostoru. skladu s tipom navedenim na tipskoj

plocici.

NG LPG| | 220V-240V

m Ovaj uredaj ne moze se instalirati na jahte m Plinska cijev i elektri¢ni kabel moraju biti
ili u karavane. Ne koristite ovaj uredaj kao postavljeni tako da ne dodiruju niti jedan
grija¢ prostora. dio ili uredaj.




(/\ Oprez )

Ovaj uredaj treba instalirati kvalificirani tehnicar ili instalater.

Uvjeti podeSavanja za ovaj uredaj navedeni su na naljepnici ili plocici s podacima.

Prije uporabe uredaja uklonite svu ambalazu.

Nakon raspakiranja uredaja, provjerite da proizvod nije oSte¢en i da je priklju¢ni kabel u savr§enom stanju.
U suprotnom, kontaktirajte prodavaca prije postavljanja uredaja.

Susjedni namjestaj i svi materijali koristeni u instalaciji moraju biti u stanju izdrzati minimalnu temperaturu od
85°C iznad temperature okoline prostorije u kojoj se nalazi, dok se koristi.

U slu€aju da se plamen plamenika slu€ajno ugasi, iskljucite kontrolu plamenika i ne pokuSavajte ponovno
upaliti plamenik najmanje jednu minutu.

OPREZ: Koristenje plinskog uredaja za kuhanje dovodi do stvaranja topline, viage i produkata izgaranja u
prostoriji u kojoj je ugraden. Provjerite je li kuhinja dobro prozraena, posebno kada je uredaj u uporabi.
Dugotrajna intenzivna uporaba uredaja moze zahtijevati dodatnu ventilaciju, na primjer povecanje
mehanicke ventilacije ako postoji, dodatnu ventilaciju za sigurno uklanjanje produkata izgaranja u vanjski
(vanjski) zrak, dok se takoder osigurava izmjena zraka u prostoriji dodatnom ventilacijom. Posavjetujte se sa
struénjakom prije postavljanja dodatne ventilacije.

OPREZ: Ovaj uredaj sluzi samo za kuhanje. Ne smije se koristiti u druge svrhe, na primjer za grijanje
prostorija.

OPREZ: Dostupni dijelovi mogu biti vruéi kada se koriste roétilj i/ili peénica. Malu djecu treba drzati podalje.
OPREZ: U slu€aju pucanja staklene povrsine:

- odmah iskljucite sve plamenike i sve elektricne grijace i iskljucite uredaj iz napajanja,

- ne dodirujte povrsinu uredaja,

- nemojte koristiti uredaj.

Kada se mogu koristiti Stitnici za kuhanje, upute za uporabu i odrzavanje upozoravaju da se koriste samo
Stitnici za kuhanije koje je projektirao proizvodac¢ uredaja za kuhanije ili koje je proizvoda¢ uredaja deklarirao
kao prikladne ili Stitnike za kuhaliSte ugradene u uredaj.

U uputama za uporabu navodi se da uporaba neodgovarajucih Stitnika ploe za kuhanje moze uzrokovati
nezgode

Sigurnost djece i ljudi

( A\ Upozorenje )

m Ne dopustite djeci da se igraju u blizini ili s uredajem.
Aparat se zagrijava kada se koristi.
Djecu treba drzati podalje dok se ne ohladi.

(/\ Oprez )

m Ovaj uredaj namijenjen je za rukovanje od strane odraslih osoba.

B Djeca se takoder mogu ozlijediti povlaCenjem tava ili lonaca s uredaja.

® Ovaj uredaj nije namijenjen za koristenje od strane djece ili drugih osoba Gije fizicke,
osjetilne ili mentalne sposobnosti ili nedostatak iskustva i znanja sprje€avaju sigurno
koriStenje uredaja bez nadzora ili uputa od strane odgovorne osobe kako bi se osiguralo
da mogu sigurno Koristiti uredaj.



Tijekom upotrebe

( A\ Upozorenje )

m Uredaj Koristite samo za pripremu hrane.

m Koristenje plinskog uredaja za kuhanje
dovodi do stvaranja topline i vlage u
prostoriji u kojoj je ugraden. Pobrinite se
da kuhinja bude dobro prozrac¢ena:
drzite otvore za prirodnu ventilaciju
otvorenima ili postavite uredaj za
mehanicku ventilaciju

(mehanicku napu). ;—éﬂ

m Povrsine za grijanje i kuhanje uredaja
postaju vruce kada se koriste, poduzmite
sve potrebne mjere opreza.

m Nemojte modificirati ovaj uredaj. Plo¢a
plamenika nije dizajnirana za rad s
vanjskim timerom ili zasebnim sustavom
daljinskog upravljanja.

m Nemojte koristiti ovaj uredaj ako dode
u dodir s vodom. Nemojte rukovati
ovim uredajem mokrih ruku.

m Nemojte koristiti velike krpe, kuhinjske
krpe ili sli€no jer krajevi mogu dodirnuti
plamen i zapaliti se.

m Nikada ne ostavljajte uredaj bez
nadzora tijekom kuhanja.

m Nestabilne ili deformisane posude ne
smiju se koristiti na uredaju jer mogu
izazvati nezgodu prevrtanjem ili
prolijevanjem.




Tijekom upotrebe

m Nemoijte koristiti niti skladistiti m Kvarljiva hrana, plasti¢ni predmeti i
zapaljive materijale u ladici u blizini aerosoli mogu biti pod utjecajem topline i
ovog uredaja. ne smiju se skladistiti iznad ili ispod

daja. =
uredaja (S
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m Ne rasprsujte aerosole u blizini m Provjerite jesu li upravljacke tipke u
ovog uredaja dok radi. poloZaju ' @ ' kada nisu u uporabi.
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(A\ Oprez )

m Ovaj uredaj je namijenjen samo za kuhanje u ku¢anstvu. Nije dizajniran za komercijalne ili
industrijske svrhe.

= Dugotrajna intenzivna uporaba uredaja moze zahtijevati dodatnu ventilaciju, na primjer
otvaranje prozora ili povec¢anje razine mehanicke ventilacije ako postoji.

m Koristite drZzace za lonce otporne na toplinu ili rukavice kada rukujete vruéim loncima i
tavama.

m Ne dopustite da drzaci za lonce budu blizu otvorenog plamena kada podiZete posude.

m Pazite da se drzaci za lonce ili rukavice ne smoce ili pokvase, jer to uzrokuje brzi prijenos
topline kroz materijal uz opasnost da se opecete.

m Plamenike koristite samo nakon $to na njih stavite lonce i tave. Nemojte zagrijavati prazne
posude ili tave.

m Nikada ne koristite posude od plastike ili aluminijske folije na uredaju.

m Kada koristite druge elektriCne uredaje, pazite da kabel ne dode u dodir s povrSinama
uredaja za kuhanje.

= Ako imate mehanicke dijelove, npr. umjetno srce u vaSem tijelu, posavjetujte se s lijenikom
prije koristenja aparata.

m Nemojte koristiti kuhinjsku krpu ili sliéne materijale umjesto drzaca za posudu. Takve se krpe
mogu zapaliti na vru¢em plameniku.

m Kada koristite stakleno posude, provijerite je li dizajnirano za kuhanje na gornjoj ploci. Ako je
povrsina od stakla napuknuta, iskljucite uredaj kako biste izbjegli strujni udar.

m Kako biste smanjili moguénost opeklina, paljenja zapaljivih materijala i prolijevanja, okrenite
rucke posuda prema boc¢noj strani ili sredini gornje plo€e bez pruzanja preko susjednih
plamenika.

m Uvijek iskljucite kontrole plamenika prije uklanjanja posuda.

m PaZljivo pratite hranu koja se przi na jakoj vatri.

m Mast uvijek zagrijavajte polagano i promatrajte kako se zagrijava.

= Namirnice za przenje trebaju biti Sto suSe. Mraz ili smrznuta hrana ili viaga na svjezoj hrani
mogu uzrokovati stvaranje mjehuri¢a vru¢e masnoce i preko stranica tave.

m Nikada ne pokuSavajte pomaknuti posudu s vru¢om masno¢om, osobito fritezu. Pri¢ekajte da
se mast potpuno ohladi.
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iSCenje i servis

( 4\ Upozorenje )

m Nikada nemojte koristiti abrazivna ili m Ovaj uredaj smije popravljati ili servisirati
nagrizajuéa sredstva za CiScenje. samo ovlasteni serviser i smiju se
koristiti samo originalni odobreni rezervni
\\ p dijelovi.
..... N
> — 0
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(/\ Oprez )

m Prije nego Sto pokusate odistiti uredaj, potrebno ga je iskljuciti iz elektricne mreze i
ohladiti.

B Za CiS¢enje uredaja ne biste trebali koristiti mlaz pare ili bilo koju drugu opremu za
Ciscenje pod visokim pritiskom.

Informacije o okoliSu

m Nakon postavljanja, ambalazu zbrinite vodeéi raéuna
o sigurnosti i okoliSu.

m Kada odlazete stari uredaj, uCinite ga neupotrebljivim
tako da odrezete kabel.

Ispravno odlaganje ovog proizvoda
== (otpadna elektri¢na i elektronicka oprema)

® Ova oznaka prikazana na proizvodu ili njegovoj literaturi oznacava da se ne smije
odlagati zajedno s ostalim ku¢nim otpadom na kraju radnog vijeka. Kako biste sprijecili
mogucu Stetu okolisu ili ljudskom zdravlju zbog nekontroliranog odlaganja otpada,
odvojite ovo od ostalih vrsta otpada i odgovorno reciklirajte kako biste promovirali
odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa.

m Korisnici u ku¢anstvu trebali bi se obratiti prodavacu kod kojeg su kupili ovaj proizvod ili
lokalnom drzavnom uredu za pojedinosti o tome gdje i kako mogu odnijeti ovaj predmet
na ekoloski sigurno recikliranje.

m Poslovni korisnici trebaju kontaktirati svog dobavljaca i provjeriti odredbe i uvjete
kupoprodajnog ugovora. Ovaj se proizvod ne smije mijeSati s drugim komercijalnim
otpadom za odlaganije.



Opis aparata

. . " . S Opskrba o
Model Gorrlja Dmlen*zua Uregaj za PrlkI_Jucak elektricnom Znacajlfa san
plo¢a (W*D*H) paljenje plina " plamenika
energijom
Trostruka kruna (1),
SQAEIEMTC Staklo 600*510*97 Polubrzo (2), 8.5kW
Vrsta Gz | 220-240V~ | pomogni (1)
kontinuiranog . 50Hz-60Hz,
paljenja navel 2w
Trostruka kruna (1),
?'\S"g ;5K5TC Staklo | 750*510*97 Brzo (1), 11.5KW
Polubrzo (2), ’
Pomoc¢ni (1)
GMK 755LTC *E 4 ()%
TSP BK Staklo 750*510*97

Dodatna oprema

©

Nosac (4) Spuzva (4) Vijak (4)

Injektor Luk plinske cijevi (1) Priru¢nik s uputama (1)
4 za 60 cm

5za75cm




Kako koristiti aparat

Sljedeci simboli pojavit ¢e se na upravljackoj ploci, pokraj svake upravljacke rucice:
o)
O  Crni krug: gas isklju¢en

Q Veliki plamen: maksimalna postavka

0  Mali plamen: minimalna postavka

o

® Minimalna postavka je na kraju rotacije upravljacke rucice u smjeru suprotnom od kazaljke na
satu.

B Svi radni polozaji moraju biti odabrani izmedu maksimalnog i minimalnog polozaja.

B Simbol na kontrolnoj plo¢i, pokraj upravljacke ruc¢ke, oznacava kojim plamenikom upravlja.

Automatsko paljenje sa sigurnosnim uredajem u slu¢aju kvara plamena
Uredaj je opremljen sigurnosnim uredajem za nestanak plamena na svakom plameniku, koji je
dizajniran da zaustavi dotok plina do glave plamenika u slu€aju da se plamen ugasi.

Za paljenje plamenika:

o Pritisnite kontrolnu tipku plamenika koji Zelite upaliti i okrenite je suprotno od kazaljke
na satu do maksimalne pozicije.

o Ako drzite gumb za upravljanje pritisnutim, automatski ¢e se ukljuciti plamenik.

o Nakon $to se upali plamen na plameniku, kontrolnu tipku trebate drzati pritisnutom 15
sekundi. Ako se nakon 15 sekundi plamenik ne upali, prekinite rad uredaja i otvorite
vrata odjeljka i/ili pricekajte najmanje 1 minutu prije nego $to pokusate dalje paliti
plamenik.

o Nakon ovog intervala od 15 sekundi, za regulaciju plamena trebate nastaviti okretati
upravljacki gumb u smjeru suprotnom od kazaljke na satu dok plamen ne bude na
odgovarajucoj razini. Radni polozaj MORA biti izmedu maksimalnog i minimalnog
polozaja.

o Da biste iskljucili plamenik, okrenite upravljacki gumb do kraja u smjeru kazaljke na
satu u polozaj iskljucen plin.

© U slu€aju nestanka struje, plamenici se mogu upaliti pazljivo pomo¢u Sibice.
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Kako koristiti aparat

Za Timing Stednjak

Sljedeci simboli pojavit ¢e se na upravljackoj ploci, pokraj svake upravljacke rucice:

o
O Crni krug: gas isklju¢en
Q Veliki plamen: maksimalna postavka o
O Mali plamen: minimalna postavka 0

» Minimalna postavka je na kraju rotacije upravljacke rucice u smjeru suprotnom od kazaljke na satu.
« Svi radni poloZaji moraju biti odabrani izmedu maksimalnog i minimalnog poloZaja.
« Simbol na kontrolnoj plo¢i, pokraj upravljacke rucke, ozna¢ava kojim plamenikom upravlja.
« Automatsko paljenje sa sigurnosnim uredajem u slu€aju kvara plamena
Uredaj je opremljen sigurnosnim uredajem za nestanak plamena na svakom plameniku, koji je
dizajniran da zaustavi dotok plina do glave plamenika u slu¢aju da se plamen ugasi.

1. Za paljenje plamenika

o——— OFF - . . .
(ISKLJ- Prvo ukljucite struju, a zatim zapalite vatru.

Maks  —0 UCENO) Pritisnite kontrolnu tipku plamenika koji Zelite upaliti i okrenite je u
axs smjeru suprotnom od kazaljke na satu do maksimalne pozicije,

automatsko paljenje plamenika ce raditi.
o— Min

Nakon $to se plamen na plameniku upali, mozZete pustiti upravljacku tipku.
Ako se kontrolna tipka otpusti, plamenik nije upaljen, prestanite raditi s uredajem i otvorite vrata

odjeljka i/ili pricekajte najmanje 1 minutu prije pokusaja daljnjeg paljenja plamenika.

2. Podesite vatrenu mo¢

[e]

Nakon paljenja plamenika, za podeSavanje snage vatre, trebate
Maks nastaviti okretati upravljacki gumb u smjeru suprotnom od kazaljke
=0 na satu dok plamen ne bude na odgovarajucoj razini. Radni polozaj

K/ MORA biti izmedu maksimalnog i minimalnog polozZaja.
\ 0 — Min

3. Apagado

/’ O_Sglzu_ Da biste iskljucili plamenik, okrenite upravljacki gumb do kraja u

UCENO) smjeru kazaljke na satu u polozaj isklju¢en plin.
o @ U slu€aju nestanka struje, plamenici se mogu upaliti pazljivo Sibicom.

0
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4. Podesavanje mjeraca vremena Nakon $to je paljenje zavréeno, moZete postaviti
mjera¢ vremena. Dugo pritisnite — ili 4, unesite
I “ postavku tajmera, dodirnite gumb za postavljanje
- vremena, kratkim pritiskom za
dodavanje/smanjenje 1 minute, dugo pritisnite za

+ OrR —
%{9 ‘ ‘ ® ‘ brzo postavljanje, raspon postavki je 1-180 minuta.

[
1_l & )

Nema operacije u roku od 5 sekundi, trenutno
vrijeme ¢e biti potvrdeno.

5. Ukljucite plamenik u postavku timera

Dodirnite @ za promjenu plamenika koji Zelite postauviti.

- \ + Svjetlosni indikator u podrucju zaslona pokazuje plamenike koji se
mogu

namijestiti i koji odabirete.

6. Izmijeni trenutno vrijeme

Ako Zelite promijeniti trenutno vrijeme, samo dugo pritisnite — ili 4+ ponovno, mjera¢
vremena mozete promijeniti korakom 4.

7. Otkazi mjera¢ vremena

RERIRIS Za ponistavanje planiranog rada, dugo pritisnite— i +istovremeno,
-loe|+ timer se moZe ponistiti. Plamenik ¢e nastaviti raditi kao normalan
plamenik.

Ako gumb prebacite u polozaj OFF kao u koraku 3, i mjera¢ vremena
i plamen bit ce iskljuceni.

8. Kraj mjera¢a vremena
P Nakon $to odbrojavanje zavrsi, plamenik ¢e se ugasiti, okrenite gumb
-l a u polozaj OFF.
_ ‘ e | + Plo¢a za kuhanje oglasit ¢e se zvu¢nim signalom da vas podsjeti
kada preostane 30 sekundi i nakon $to timer zavrsi.

12



Savjeti za sigurnost i usStedu energije

- Promjer dna posude treba odgovarati promjeru plamenika.

PLAMENIKI min_SARTENE?naX.
Trostruka kruna | 200mm 240mm A = Nemojte koristiti posude
Brzo 200mm 240mm koje prekriva rub plamenika.
Polubrzo 160mm 180mm
Pomocni 120mm 160mm
NE DA

Nemojte koristiti posude malog promjera na Uvijek koristite posude koje je
velikirg'l pIameniCiFl)T]a 9p ) prikladno za svaki plamenik, kako

- . - L biste izbjegli gubitak plina i
Plamen nikada ne smije doci do stijenki posuda. promijenu boje posuda.

) |1zbjegavajte kuhanje bez poklopca ili s napola Stavite poklopac na

spuétenim poklopcem posudu za kuhanje.
- jer ovo trosi energiju.

Koristite samo lonce, lonce i

Nemojte koristiti posudu s konveksnim ili tave s debelim, ravnim dnom.

konkavnim dnom.

Ne stavljajte posude na jednu stranu plamenika
jer bi se moglo prevrnuti.

Nemojte koristiti posude velikog promjera na Posude uvijek postavljajte
plamenicima blizu kontrola, koje kada se postave togno iznad plamenika, a ne
na sredinu plamenika mogu dodirivati kontrole ili na jednu stranu.

biti toliko blizu njih da povec¢avaju temperaturu u
ovom podrucju i mogu uzrokovati Stetu.

=
=

Nikada ne stavljajte posude izravno na

plamenik. Stavite posude na vrh
=

postolja.

Ne stavljajte nista, npr. ukrotitelj plamena,
azbestnu podlogu, izmedu posude i nosaca
posude jer moze doci do ozbiljnog ostecenja
uredaja.

PaZljivo rukujte posudem kada

Ne koristite pretjerane tezine i ne udarajte : .
je na plameniku.

po plo¢i za kuhanje teSkim predmetima.

m Ne preporuca se koristiti tave za pec€enje, tave ili kamenje za rostilj koji
se griju istovremeno na nekoliko plamenika, jer nastalo zagrijavanje
moze oStetiti uredaj.

m Ne dirajte gornju plocu i postolje dok su u upotrebi odredeno vrijeme
nakon upotrebe.

= Cim tekuéina poéne kuhati, smanjite vatru tako da tekucina jedva zadrzi
o kljucanje.
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Ciséenje i odrzavanje

m CiSéenje se smije provoditi samo kada se uredaj potpuno ohladi.
A ® Prije pocetka bilo kakvog postupka ¢iS¢enja uredaj treba iskljuéiti iz
elektricne mreze.
® Redovito Cistite uredaj, po moguénosti nakon svake uporabe.
m Abrazivna sredstva za ¢iSc¢enje ili oStri predmeti ostetit e povrsinu uredaja;
trebali biste ga ocCistiti vodom i malo tekucine za pranje posuda.

Upotrebljivo Neupotrebljiv

Najlonska -. Metalna Cetka
Mekana tkanina Cetka

R

Jestivo ulje ﬁ Kiseli/Alkalni
deterdzent

Neutralni deterdZent = o
—] Abrazivno [% Razrjedivac/
— Benzen

(Nosaée posude, Upravljacke rucke )

m Uklonite nosace posude.
m Ocistite ove i upravljacke rucke vlaznom krpom, teku¢inom za pranje posuda i toplom
vodom. Za tvrdoglavu prljavstinu prethodno namocite.

B Sve osusite ¢istom, mekom krpom.

(Gornja ploca )

® Gornju plo¢u redovito brisite mekom krpom dobro ocijedenom u toploj vodi kojoj ste
dodali malo sredstva za pranje posuda.

m Temeljito osusite gornju plocu nakon ciSéenja.

m Slanu hranu ili tekuéinu temeljito uklonite s plo€e za kuhanje $to je prije moguce kako
biste izbjegli rizik od korozije.

® Dijelovi uredaja od nehrdajuéeg €elika mogu s vremenom promijeniti boju. To je
normalno zbog visokih temperatura. Svaki put kada se uredaj koristi, te dijelove treba
ocistiti proizvodom koji je prikladan za nehrdajuci celik.
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Ciséenje i odrzavanje

( PLAMENIKI )

m Uklonite poklopce plamenika i rasprsivace plamena povlacenjem prema gore i dalje od
gornje ploce.

® Namodite ih u vruéu vodu i malo deterdzenta ili sredstva za pranje posuda.

m Nakon ¢iSc¢enja i pranja, pazljivo ih obriSite i osuSite. Provjerite jesu li otvori za plamen Cisti i
potpuno suhi.

m Fiksne dijelove posude plamenika obriSite viaznom krpom i nakon toga osusite.

B Njezno obriSite uredaj za paljenje i uredaj za nadzor plamena dobro iscijedenom krpom i
osusite Cistom krpom.

m Prije postavljanja plamenika natrag na gornju plo€u, provjerite da injektor nije blokiran.

m Ponovno sastavite pomocni, polubrzi, brzi i trostruki plamenik na
sljedeci nacin:

1. Postavite rasprsivac¢ plamena (4) na ¢asicu plamenika (5) tako da se uredaj za paljenje i
uredaj za nadzor plamena protezu kroz odgovarajuée rupe u rasprsivacu plamena.
Rasprsiva¢ plamena mora pravilno uskociti na mjesto.

2. Postavite poklopac plamenika (1,2,3) na rasprsivac plamena (4) tako da privrsne igle
sjednu u svoja udubljenja.

@ Zamijenite dijelove ispravnim redoslijedom nakon ¢iséenja.
- Nemojte mijesati gorniji i donji dio.
- Klinovi za lociranje moraju to€no stati u zareze.

- PERIODICNO ODRZAVANJE: povremeno razgovarajte s lokalnim ovlastenim
servisnim centrom kako biste provjerili stanje cijevi za dovod plina i regulatora
tlaka, ako postoji.
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KoriStenje uputa

( A\ Upozorenje )

Nemojte modificirati ovaj uredaj.

Ovaj uredaj mora instalirati ovlasteni tehnicar ili instalater.

Prije postavljanja provjerite jesu li lokalni uvjeti distribucije (priroda plina i tlak plina) i podesavanje
uredaja kompatibilni.

Ovaj uredaj nije spojen na uredaj za odvod produkata izgaranja. Mora biti instaliran i spojen u skladu
s vazec€im propisima o postavljanju. Posebnu pozornost treba posvetiti relevantnim zahtjevima koji
se odnose na ventilaciju.

Uvjeti podesavanja za ovaj uredaj navedeni su na naljepnici (ili plo¢ici s podacima).

Prije postavljanja iskljucite dovod plina i struje u uredaj.

Svi uredaji koji sadrze bilo kakve elektricne komponente moraju biti uzemljeni.

Provjerite jesu li plinska cijev i elektricni kabel postavljeni tako da ne dodiruju dijelove uredaja koji se
mogu zagrijati.

Plinska cijev ili konektor ne smiju biti savijeni ili blokirani drugim uredajima.

Provjerite dimenzije uredaja kao i dimenzije otvora koji treba izrezati u kuhinjskom elementu.

Ploce koje se nalaze iznad radne povrsine, neposredno uz uredaj, moraju biti izradene od
nezapaljivog materijala. | slojevita povrsina i ljepilo koje se koristi za njeno pricvrs¢ivanje trebaju biti
otporni na toplinu kako bi se sprijecilo propadanje.

Otvorite slavinu uredaja i upalite svaki plamenik. Provjerite postoji li jasan plavi plamen bez Zutog vrha.
Ako plamenici pokazuju bilo kakve abnormalnosti, provjerite sljedece:

- Poklopac plamenika ispravno postavljen

- Rasprsivac plamena pravilno postavljen

- Plamenik okomito poravnat s nastavkom injektora

Instalater nakon ugradnje mora provesti potpuni radni test i test na moguce curenje.

Fleksibilna cijev mora biti postavljena tako da ne moze doc¢i u dodir s pomi¢nim dijelom stambene
jedinice i da ne prolazi kroz prostor koji bi mogao biti zagusen.

Dizalice za podmazivanje proizvedene u tvornici kako bi zadovoljile zahtjeve svih Zivotnih plo¢a za kuhanje.

Pozicioniranje

Kuhinjska napa Zmm POTREBNI RAZMACI PRILIKOM
POSTAVLJANJA PLOCE ZA KUHANJE S
NAPOM GORE
Model X Y z
700mm GMK 604TC SP BK 560 480 600
I GMK755TC TSPBK | 560 480 750
GMK 755LTC T SP BK| 560 480 750
\\

400mm
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m Ovaj uredaj treba ugraditi u kuhinjski element ili radnu plo¢u od 600 mm, pod
uvjetom da su dopustene sljede¢e minimalne udaljenosti;
0 Rubovi ploce za kuhanje moraju biti udaljeni najmanje 60 mm od bocne ili straznje stijenke.

0 700 mm izmedu najviSe tocke povrsine ploce za kuhanje (ukljuéuju¢i plamenike) i donje strane bilo
koje vodoravne povrsine neposredno iznad nje.

O 400 mm izmedu povrsina ploce za kuhanje, pod uvjetom da je donja strana vodoravne povrsine u
ravnini s vanjskim rubom plo¢e za kuhanje. Ako je donja strana vodoravne povrsine niza od 400 mm,
tada mora biti najmanje 50 mm udaljena od vanjskih rubova plo¢e za kuhanje.

O 50 mm slobodnog prostora oko uredaja i izmedu povrsine ploce za kuhanje i zapaljivih materijala.

O Morate imati razmak od najmanje 25 mm i najviSe 74 mm izmedu donjeg dijela uredaja i bilo koje
povrsine ispod njega.

sz P

25mm(MIN) a

- Pe¢nica mora imati prisilnu ventilaciju da biste iznad nje postavili plo€u za kuhanje.
- Provjerite dimenzije peénice u priru¢niku za montazu.
- Izrezana veli¢ina mora biti u skladu s indikacijom.

Instaliranje aparata

1. Uklonite nosace posude, poklopac plamenika i rasprsiva¢ plamena te pazljivo okrenite uredaj
naopako i stavite ga na mekanu podlogu.

2. Pazite da se uredaji za paljenje i uredaji za nadzor plamena ne oStete u ovoj radnji.
Nanesite priloZzenu spuzvicu oko ruba uredaja.
3. Nemojte ostavljati prazninu u sredstvu za brtvljenje ili preklapati debljinu.

brtvljenje uredaja na otvoru.

To ¢e ubuduce otezati vadenje uredaja iz
otvora, osobito ako ga treba servisirati.

@ Nemojte koristiti silikonsko brtvilo za

1. Postavite nosac (B) preko rupa koje odgovaraju veli€ini

(A) BRTVENA TRAKA vijaka. Postoji jedan set rupa za vijke u svakom kutu ploce
za kuhanje (H). Lagano zategnite vijak (C) kroz drza¢ (B)
tako da nosac bude priévrscen za plo¢€u za kuhanje, ali tako

da i dalje mozete podesiti polozaj.
2. Pazljivo okrenite plo€u za kuhanje i zatim je lagano spustite

u otvor koji ste izrezali.

(C) VIJAK (B) NOSAG 3. Na donjoj strani plo¢e za kuhanje namjestite nosace u
polozaj koji odgovara vasoj radnoj povrsini.

Zatim do kraja zategnite vijke (C) kako biste uévrstili plocu
za kuhanje na mjestu.
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Prikljucak Plina

m Ovaj uredaj mora biti instaliran i prikljuéen u skladu s propisima o postavljanju koji su na
snazi u zemlji u kojoj se uredaj koristi.

® Ovaj uredaj se isporucuje za rad na LPG i prirodni plin. Pretvorbu za uporabu na ukapljeni
naftni plin (LPG) i prirodni plin smije obavljati samo kvalificirani struénjak.

Preporuke za zamjenu i ugradnju opskrbe plinom:

LPG (ukapljeni naftni plin)> NG (prirodni plin)>
( J ) LPG((ukaijeni n)aftni plin)

NG (prirodni plin)

brtva

Sklop ulazne S_klop ulaz-ne
cijevi za plin

cijevi za plin

&
G1/2"zenski spreznik . @11.5 zenski spreznik

/\ Oprez!

Ako je potrebno podesiti ili
ugraditi koljeno, dopusteno
je samo moment klju¢em s
9+1N.m i raditi na crnoj
matici razdjelnika umjesto na
koljenu.

O

Instalacija uredaja
Napomena: Stavite zastitne
rukavice kako biste postavili Crna matica  Okretni moment:
ploc¢u za kuhanje. razdjelnika 9t1N.m

(1) Podesavanje smjera lakta

Sesterokutna
glava lakta

Zategnite moment
klju¢em od 9+1N.m

Crni zavrtanj
sklopa ulazne
cijevi za plin

Drzite mirno

Nakon otpustanja lakta, namjestite sucelje lakta u Zeljeni smjer prema potrebi i drzite Sesterokutnu glavu
lakta nepomi¢nom pomocu klju¢a. Upotrijebite momentni klju¢ od 9+1N.m da zategnete crni vijak sklopa
ulazne cijevi za plin. Provijerite je li zakretni moment klju€a unutar potrebnog raspona kako biste sprijecili
lom lakta ili o$te¢enje uzrokovano prekomjernom silom.

Nakon $to je instalacija zategnuta, provjerite jesu li dijelovi u dobrom stanju i provjerite ima li curenja
zraka kako biste osigurali nepropusnost instalacije. Instalater je odgovoran za rezultate procesa.
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(2) instalacija plinske plocCe za kuhanje

Ovaj uredaj mora instalirati kvalificirani stru¢njak za plinsku sigurnost!

Nemojte koristiti prekomjernu silu
prilikom zatezanja; u protivnom moze
do¢i do prijeloma lakta ili deformacije
gumenog prstena i curenja.

Imajte na umu da se moment klju¢ mora
koristiti za zatezanje momentom od 10
N.m. Maksimalni moment ne smije

<,'~J > premasiti 20 N.m.

Priklju¢ak plina
Plinski priklju¢ak mora biti smjeSten u takvom poloZaju da je zaporni ventil dostupan.
Kraj ulazne cijevi plinske ploCe za kuhanje ima navoj od 1/2 in€a koji omogucuje:
B Fiksna veza
B Spajanje pomocu fleksibilne cijevi (L min. 1 m - maks. 3 m)
Isporu¢ena vodonepropusna brtva mora biti umetnuta izmedu ispusnog otvora razdjelnika i sustava
za dovod plina.
Morate sprijeciti da cijev dode u kontakt s pokretnim dijelovima kuhinjske jedinice (poput ladice) i
omoguciti pristup svim prostorima koji bi mogli biti zaprijeceni.
Opasnost od curenja!
Ako se radi o nekom spoju, provjerite brtvu.
Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvo curenje spojeva nakon rukovanja.

Specifikacija plina

Model Vrsta plina i Oznaceni unos topline i veli¢ina otvora (mm)
tiak Trostruka kruna Brzo Polubrzo Pomocni
4.0kW(291g/h) | 3.0kW(218g/h) [1.75kW(127.5g/h)} 1.0kW(73g/h)

GMK 604TC G20 20mbar 1.50 / 1.00 0.78
SP BK

G30 29mbar 1.00 / 0.66 0.50
GMK 755TC
TSP BK G20 20mbar 1.50 1.30 1.00 0.78
GMK 755LTC
TSP BK G30 29mbar 1.00 0.87 0.66 0.50
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Elektricni PrikljuCak

B Ovaj uredaj mora biti uzemljen.
® Qvaj uredaj je dizajniran za spajanje na 220-240V, 50Hz-60Hz izmjeni¢nu struju.
m Zice u glavnom kabelu su obojene u skladu sa sliedeéim kodom;

- Zeleno/zuto = Zemlja - Plavo = Neutralno - Smeda = Uzivo

0 m Zica koja je obojena zeleno i Zuto mora biti spojena na terminal koji je
oznacen slovom E ili simbolom uzemljenja.

PodeSavanje plina

= Poduzmite mjere opreza pri radnjama i prilagodbama koje treba izvrsiti prilikom
prelaska s jednog plina na drugi.

m Sve radove mora izvoditi kvalificirani tehnicar.

m Prije nego pocnete, iskljucite dovod plina i struje u uredaj.

Promijenite injektor plamenika.

Uklonite nosa¢ posude, poklopac plamenika i rasprsivac
plamena.

Odvijte injektor koriste¢i 7mm viljuskasti klju¢ i zamijenite ga
predvidenim injektorom za novi dovod plina.

Pazljivo ponovno sastavite sve komponente.

Nakon &to su injektori zamijenjeni, preporucljivo je snazno
pritegnuti injektor na mjestu.

Injektor

Ajuste del nivel minimo de la llama.
@ Spustite slavine na minimum.

§ «— Kontrolna @ Skinite gumb s slavine i postavite mali odvija€ s oStricom u sredinu
%" rugka vijka za podegavanje.
@ Ispravno podesavanje postize se kada plamen ima duljinu od oko 3-4

<4— Dodirnite mm.
4— Briveniprsten - Za plin butan/propan, vijak za podegavanje mora biti &vrsto uvrnut

unutra.

B 7S == - Ponovno postavite upravijacku tipku.

ﬁlﬁ 15@ &FJ Pazite da se plamen ne ugasi brzim okretanjem s maksimalnog

= r = B, .. . . .
i protoka na minimalni protok. Ako se dogodi, tada uklonite

upravljacku tipku i izvrsite daljnje prilagodbe protoka plina, testirajuci
ga ponovno nakon $to se prilagodba izvrsi.

Vijak za podeSavanje @ Ponovite ovaj postupak za svaku od plinskih slavina.

m Ne rastavljajte osovinu slavine: u slu¢aju kvara promijenite cijelu slavinu.

Prije postavljanja plamenika natrag na gornje mjesto, provjerite da injektor nije blokiran.

Potpuni radni test i test na moguce curenje moraju se provesti nakon konverzije plina (kao $to je sapun ili
detektor plina).

Nakon dovrsetka konverzije, kvalificirani tehnicar ili instalater mora oznaciti "V" na odgovarajucoj
kategoriji plina kako bi odgovarala postavci na plocici s nazivnim podacima. Uklonite oznaku "V"
prethodne postavke.

>
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RjeSavanje problema

m Popravke treba izvoditi samo ovlasteni tehni¢ar. Neodgovarajuéi popravak moze rezultirati
znacajnom opasno$¢u za vas i druge.

® Ako je kabel za napajanje oSte¢en, mora ga zamijeniti proizvodac ili njegov serviser ili slicno
kvalificirana osoba kako bi se izbjegla opasnost.

B Medutim, neki manji problemi mogu se rijesiti na sljedeci nacin.

Problem Moguéi razlog RjeSenje
Nije zapaljeno Nema iskre Provjerite opskrbu elektricnom
energijom
Poklopac plamenika je loSe sastavljen Ispravno sastavite poklopac
Dovod plina je zatvoren Potpuno otvorite dovod plina
LoSe zapalieno Dovod plina nije potpuno otvoren Potpuno otvorite dovod plina

Poklopac plamenika je loSe sastavljen

Ispravno sastavite poklopac

Svjecica za paljenje je kontaminirana
stranom tvari

ObriSite stranu tvar suhom krpom

Plamenici su mokri

PaZljivo osusite poklopce
plamenika

Rupe u rasprsivacu plamena su
zacepliene

Ocistite rasprsiva¢ plamena

Buka koja nastaje pri
izgaranju i paljenju

Poklopac plamenika je loSe
sastavljen

Ispravno sastavite poklopac
plamenika

Plamen se gasi tijlekom
upotrebe

Uredaj za nadzor plamena je
kontaminiran stranom tvari

Ocistite uredaj za nadzor plamena

Proizvod koji se kuha je prokuhao i
ugasio plamen

Gumb za isklju¢ivanje plamenika.
Pri¢ekajte jednu minutu i ponovno
upalite zonu

Jak propuh je mozda ugasio plamen

Iskljucite zonu i provjerite prostor
za kuhanje na propuh kao $to su
otvoreni prozori. Pri¢ekajte jednu
minutu i ponovno upalite zonu

Zuti plamen

Rupe u rasprsivacu plamena su
zaCepliene

Ocistite rasprsiva¢ plamena

Koristi se drugadiji plin

Provijerite koriSteni plin

Nestabilan plamen

Poklopac plamenika je lose
sastavljen

Ispravno sastavite poklopac
plamenika

Miris plina

Propustanje plina

Prestanite koristiti proizvod i
zatvorite srednji ventil.

Otvorite prozor da prozracite.
Kontaktirajte na$ servisni centar
vanjskim telefonom

0 m Ako problem nije rijeSen, obratite se centru za korisnicku podrsku.
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Master Kitchen

BcTpoeHHas rasoBast nnmTa -(RU
PyKkoBOACTBO Mosib30BaTens

Mogenb:

GMK 604TC SP BK
GMK 755TC T SP BK
GMK 755LTC T SP BK

NnniocTpauma ncnonb3yeTcs TONbKO ANS UAMOCTPAUMN NPOAYKTa U HOCUT YNCTO
UNNIOCTPaTUBHbLIN XapakTep.

Mepep ncnonb3oBaHWeM BCTPOEHHOWN NNUTLI, BHUMAaTENbHO NPOYTUTE AaHHOE PYKOBOACTBO,
NMOCKOJNbKY B HEM coepaTcsa peKoMeHAauuu n nHopmaumns no COXpaHeHno KpacoTbl 1
dYHKLMOHANbHOro Ka4yecTBa NpuobpeTeHHON BbITOBON TEXHUKM.

Midea ltalia S.R.L.
Via Luigi Bodio 29/37, 20158, Milano, Italy



[Mpeancnosune

Bnarogapum Bac 3a BbiGop Halleli ra3oBO BapOYHON NaHenu.

YTo6bI NpaBUNbHO MCNONb30BaTh AaHHOE YCTPOWCTBO M NpeoTBpaTUTh nobblie
noTeHUManbHble PUCKW, MPOYTUTE 3T MHCTPYKLMM NEPEeS NCNONb30BaHMEM YCTPOMCTBA.
Pa3mecTnte 3Tn MHCTPYKLUMM B NErkoAoCTyNHOM MecTe.

Ecnu Bbl He yBepeHbl B kKakon-nnbo nHpopmauum, cogepxatiencs B aTUX UHCTPYKUUSIX,
CBS>XXMTECh C HaLLUM LIeHTPOM 0BCnyXMBaHWS KITMEHTOB.

npOI/ISBO,D,I/ITeJ'Ib He HeCceT OTBETCTBEHHOCTM 3a Niobble noTepu nepcoHana nnn nmyulecTtea,
Bbl3BaHHbIE HENPaBUITLHOW yCTaHOBKOVI nnn ncnonb3oBaHnemMm O60py,D,OBaHVIﬂ.

yCTpOI7ICTBO CepTVICbVILlMpOBaHO N MOXeT UCcnosnb3oBaTbCA B APYrux CTpaHax/perMOHax,
OTJINYHbIX OT CTpaHbI/peI'VIOHa, 0603HaYveHHoro Ha yCTpOVICTBe.

lMponssoauTens Takke ocTaBnsaeT 3a cobowm npaBo BHOCUTb B nsgenue nobble
HeobxoAMMble UK NonesHble MoAnduKaLumn, KOTopble Takxe nayT Ha nonb3y
nonb3oBaTendam, He CcTaBda Noj yrpo3y OCHOBHble d)yHKLWIVI 1 6e3onacHOCTb camMoro nagenus.
YCTpONCTBO NpeAHasHavyeHo Ans UCNorb30BaHUsA B 4OMALLUHUX ycnoBuax, a He B
KOMMep4YeCKnx uenax.



CopepxaHus

MpeaucnoBue

MpenynpexaeHue no
TexHuKke 6e3onacHocTu

© o O O b

MIHCTPYKUMM MO TEXHMKE
6e3onacHocTn

MoHTax

BesonacHocTb aeten n niogen
Bo Bpems ncnonb3oBaHusi
Y6opka n obcnyxusaHne
Okonornyeckasn nHpopmauusi

MHCTpyKUUM No 3kcnnyaTauuyM U TeXHUYECKOMY 06CNyKMBaHUIO

9 Onwucanue npubopa
10 Kak nonb3oBaTbcs npubopom
13 PekomeHpgauum no TexHuke
6e3onacHocTu n
3HeprocbepexeHmnto
14 Ouunctka n TexHn4eckoe
TexHn4Yeckne NHCTPYKLUKN oBcnyxuBaHme
16 VIHCTpyKUMM NO NCMONb30BaHMIO
16 MosnumoHnpoBaHue
17 YcraHoBka npubopa
18 [a30Boe coeanHeHne
19 Cneuundukaums rasa
20 OneKkTpnYecKoe NOAKIYeHNe
20 PerynupoBska nogauu rasa
21 YcTpaHeHve HencnpaBHOCTEN
c [aHHOe yCTpPONCTBO COOTBETCTBYET CreAyoLmnM QUpeKTuBam
LleHTpansHow n BoctouHon EBponsl;
- 2014/35 (LVD)
- 2014/30 (EMC)

- 2016/426 (GAR)

OTW MHCTPYKLMU NPUMEHUMbI TOMNBKO K CTPaHe Ha3HayeHUsi/permony,
naeHTUdnKaTop KOTOporo ykasaH Ha 06roxKe pyKoBOACTBA U HA YyCTPONCTBE.
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NHCTPYKUMM NO TEXHMKE B6e30nacHOCTH

MpoyTtuTe AaHHoEe pyKOBOACTBO MO JKCMyaTaumy nepes yCTaHOBKOM U UCMOSb30BaHWeM 060pyAoBaHuS.

[aHHbIM NprBopoM MOryT NoNb30BaThLCS AETW B BO3pacTe OT 8 NET v CTapLUe, a Takke ULa ¢ OrpaHNYeHHbIMU
PY3NYECKUMM, YYBCTBUTENBHBIMW U UHTENIEKTYanbHBIMW CNIOCOGHOCTSIMW UK C HEJOCTATKOM OMbITa U 3HaHWI, ECAN
OHW HaxoAATCs NoA HabrnaeHeM U NPOUHCTPYKTUPOBaHbI OTHOCUTENBbHO 6E30MacHOro UCMONb30BaHUS MaLLKHbI U
NOHUMAIOT CBSI3aHHbIE C 3TUM OMAaCHOCTU. [1eTv He JOIMKHbI UrpaThb C MaLLMHOW. YncTka U TEXHUYECKoe 0BCTyXMBaHUe
HE AOIMKHbI NPOU3BOAMTLCS AeTbMU Ge3 NpucMmoTpa.

Ecnu WHYp nuTaHus NOBPEXAeH, OH JOIKEH BbiTb 3aMeHEH U3rOTOBUTENEM, er0 CEPBUCHBIM areHTOM UM aHanorMyHo
KBanMULMpOBaHHLIMW NULI@M BO U36GexaHne BO3HUKHOBEHUS Kakor-nnGo onacHoCTu.

[laHHOe pyKOBOACTBO HEOGXOAMMO XpaHUTL BMECTE C 060pYyA0BaHNEM ANst AanbHENLLEro UCnonb3oBanus. Ecnv Bl
npogaeTe Unu nepeaaete 06opyAOBaHVe ApYTUM NULaM, 0683aTenbHO NepeLLnuTe GpoLLopy HOBOMY NOMb30BATENHO.
Ecnu a1 mepbl 6e3onacHocTy He cobrtoaatoTes, NPoM3BOAUTENb OTKa3blBaeTCs 6paThb Ha cebs kakyto-nnbo
OTBETCTBEHHOCTb.

Cregytowme 0603Ha4YeHVs NPOCTbI ANs MOHUMaHMS, YTOGbI Bbl MOITIW 3apaHee NpefoTBpaT!UTh NMtobble HecyacTHble
cryyau, Bbl3BaHHblE HENPaBUIbHLIM UCTONb30BaHKWEM, 1 Gonee yaobHO Nonb3oBaThCs anekTponpubopamu.
BHVMaTenbHO NMpodTUTE HikecneaytoLee 1 ybeanutech, 4To Bbl UX MOHUMAETe.

Ecnu Ha o6opyaoBaHumn HeT 0603HaueHUst CTpaHbl/peroHa, HeobXoaMMO 0BPaTUTLCS K MHCTPYKLMM MO YCTaHOBKE, B
KOTOPOW [OIKHBI COAEpKaThCs HE0OXOAUMbBIE MHCTPYKLMM MO MoaudMkaLmy 060pyaoBaHuUst B COOTBETCTBUM C
YCMOBMSIMW UCMONb30BaHWUS B CTpaHe/pervioHe.

LLHyp nUTaHWsi A@HHOTO YCTPOWCTBA OCHALLEH BUIIKON, JOMNOMNHUTENbHAs NPOBOAKA He TpebyeTcs.

[aHHbI Npubop oTHOCKTCS K Knaccy 3 B cooTBeTCTBMM C npaBunamu EN 30-1-1 ans razoBbix npubopoB: BCTPOEHHbIA
npuéop.

MpouaBoauTenb 0cBOGOXAAETCS OT KaKoW-NMGO OTBETCTBEHHOCTM B Criyuae HecobniofeHus TpebGoBaHuin JaHHOTO
pyKoOBOACTBA.

Bce onepauyu, cBsidaHHbIe C yCTaHOBKOM, perynimpoBaHieM 1 NepeBoAoM Ha Apyrie BUAbl rasa, AOIKHbI BbINOMNHATHCS
aBTOPU30BaHHBIMU UHXEHEPaMU-MOHTaXHWKaMW 1 COOTBETCTBOBATb BCEM NPUMEHUMbIM NpaBunam, ctaHaapTam u
crneundmrKalmsiM MECTHbIX NOCTABLLVKOB MPUPOLHOTO ra3a U NeKTPO3IHEPTUM.

PekomeHayeTcs 06paTuTLCS B Cry»OY TEXHUYECKO NOAAEPXKKW ANsi nepexofa Ha Apyrve Tvnbl rasa. Mepen Hayanom
paboTbl, OTKMIOYMTE SMEKTPONUTAHME 1 NoAaYy rasa B anekTponpubopsl.

370 yCTPOMCTBO NpeHa3Ha4eHo TOMbKO A JOMALLHErO UCMOMb30BaHUs, a He A1t KOMMEPYECKOTO Uinn
npoeCccMoHanbsHoro.

[apaHTusi aercTBUTENBHA TOMBKO B TOM Criyyae, ecriv 060pyaoBaHUE UCMOSb3YETCst MO Ha3HAYEHUIO.

Mepen ycTaHOBKO NPOBEPLTE, COOTBETCTBYIOT 1M MECTHBIE YCMOBUS pacnpeaeneHus (Tun rasa v AaBneHne) HacTpomke
o6opyaoBaHusi. YCroBUsi HACTPOIiKK 060PYAOBaHNS YKasaHbl Ha 3TUKETKe Ui Tabrnuke co cneumdukaumysmm.

B COOTBETCTBUM C CYLLECTBYIOLLMMM NpaBuUiaMy 1 cneLmnduKkaLysiMm no BEHTUNALMK JaHHOe 060pyA0BaHNe MOXeT
YCTaHaBNMBATLCS TOMbKO B XOPOLLO NPOBETPMBAEMOM NOMELLEHUN.

MpuGop He AormkeH GbiTb NOAKIIOYEH K YCTPOWCTBY ANS yAarneHysi NpoAYyKTOB CropaHusi.

Kabenb nuTaHus gonxeH 6biTb NOACOEAMHEH K YCTPOMCTBY TakuM 06pasoM, YTOGbI OHO He kacanoch
BbICOKOTEMNEPATYPHBIX YaCTEN JyXOBKM UIN PELLETKM. SNeKTponpuGopbl, UMEOLLME NUTaHWE, [OIMKHbI ObITb
3a3emrieHbl. He TporaiiTe BHYTPEHHIOK YacTb yCTpoicTBa. Mpn HeobXoanMocTy, MO3BOHUTE B HaLLy CryxOy
TEXHWYECKON NOAAEPXKKM.

[aHHbIN Npnbop oTHOCKTCA K Knaccy 3 B cooTBeTcTBMM C npaBunamu EN 30-1-1 ans rasoBbix npubopoB: BCTpanBaeMblii
npubop. YCTponcTBa, pacrnonokeHHble psaoM ¢ NpubopoM, AOIKHbI ObiTb U3rOTOBMEHBI M3 HEFOPIOYMX MaTepuanos.
JlaM1HMpoBaHHOE MOKPLITUE W KNE Ans ero NpUKnenBaHns JOMKHb! 6bITb TEPMOCTOVKUMM.

YCTPOWCTBO HeMb3s yCTaHaBNMBaTb NOBEPX XONOAUIBHUKOB, CTUPanbHBIX U MOCYAOMOEYHbIX MaLLWH UM @HanorM4yHoro
obopyaosaHusi. [lyxoBka AOMmKHa UMETb (PYHKLMIO NMPUHYAUTENBHOWM BEHTUNALMM, YTOObI YCTAHOBUTL Haf Heil pamy
nnuTbl. O3HaKOMbTECH C pasMepamMyl IyXOBKM B PYKOBOACTBE MO YCTaHOBKE.

O6opynoBaHne JOMKHO BbITb YCTAHOBINEHO B COOTBETCTBUM C AEMCTBYIOLMMM NPaBUIaMi U MOXET UCMOb30BaTLCS
TONBKO B XOPOLLIO NPOBETPUBAEMOM MOMELLEHWUN. [POYTUTE MHCTPYKLMW NEPE YCTaHOBKOM UIU UCTONb30BaHNEM
[laHHOTO YCTPOWCTBA.

OnacHocTb/ MpeHeBpeeHne 3TUM 3HaKOM MOXET NPUBECTM K

npeaynpexaeHune CepbesHbIM TpaBMaM Ui CMepTu.
MpeHebpexeHne 3TUM 3HaKOM MOXKET NPUBECTY K

OCTopO)KHO He3HaunTenbHbIM TpaBMam nepcoHana unu
maTtepuansHomy yuepby.




= B pykoBOACTBE NO 3KCNJiyaTauMm UCNOsNb3YIOTCA cnegyolme
obo3HaueHus:

Bes noxapHoro Heobxogumo
OCTOpOXHO UHCTPyMeHTa Het poctyna cnenath
(A OnacHocTs )

® Ecnm KaxeTcs, YTO MPOMCXOAUT yTeuKa rasa, BbiNnofiHUTe cnegylouwme
BEenCTBUA:
- He BkrtovanTe ceer.
- He BkrtovanTe/BbikntovaiiTe kakme-nmbo anekTponpubopbl U He NpukacanTech Hu K Kakoi
3MNEeKTPUYECKON BUIKE.

- He nonb3yntecb TenedoHom.
1 MpekpaTuTe NCNoNb30BaHWe U3AENNS 1 3aKPOTe CPEAHWIA KnanaH.
2 OTKpOWNTE OKHO, YTOObI MPOBETPUTL NMOMELLEHME.
3 CBAXMTECH C HALLMM CEPBUCHBLIM LIEHTPOM M0 BHELUHEMY TenedoHy.

TONnMBHbIN ra3 coaepXuT TUOIbI, MO3TOMY, AiaXe ecnn B Bo3ayxe coaepxutcs Bcero 1/1000 rasa,
Bbl MOXeTe NMoYyBCTBOBaTb 3anax yTeYKM rasa (3anax Tyxroro YecHoka Unm sm).

MoHTax

( A\ Npepynpexpexne )

m ObopynoBaHue AOMKHO BbiTb YCTAHOBMEHO B m [lepep ycTaHoBKoW ybeauTeck, 4To
COOTBETCTBUW C AEVCTBYIOLLMMI NpaBMnaMu rasocHabxxeHne u anekTpocHabxeHne
1 MOXET UCMONb30BaTLCA TOMBKO B XOPOLLO COOTBETCTBYIOT TUNAM, YKa3aHHbIM Ha
NPOBETPMBAEMOM MOMELLIEHUM. 3aBO/ICKOM Tabnnuyke.

—~
NG LPG| | 220V-240V
~

m 370 060opyaoOBaHNe He MOXET ObiTb m [pn MOHTaxe rasonpoBofoB v kabenein
YCTaHOBIEHO Ha SIXTaXx Unu aBToyproHax. HeobxoaMMo cneauTb 3a TeM, YTOObI OHW He
He ncnonbayiiTe 3T0 yCTPOWCTBO B KayecTBe Kacanucb Kakux-nnbo KOMNOHEHTOB MU
oborpeBaTens NOMeLLeHNs. o6opynoBaHus.




/\ OcTopoxHo )

[laHHoe 06opyAoBaHMe AOMKHO YCTaHABNMBATLCS KBaNMULIMPOBAHHBIMU CNIELMan1CTamm1 Ui MOHTaXHUKaMK.

YCroBus HAaCTPOMKK YCTPONCTBA yka3aHbl Ha 3TUKETKE UMK 3aBOACKOI Tabnuuke.

CHWMMTE BCIO yNakoBKy Nepep ucrosnb3oBaHneM 060pyAoBaHus.

[Nocne BCKpbITMS YNakoBKy C anekTponprubopamu yoeamTech, Y4To U3Aenme He NOBPEXAEHO N COeAMHUTENbHbINA kabenb
HaXoANTCA B XOpOLLIEM COCTOSHIM. B npoTneHoM cnyyae, oBpatiTech k Aunepy nepeq ycTaHoBKoil 060pyaoBaHms.
Mpuneratowas Mebenb 1 Bce MaTepuarbl, UCNOMb3yemble Npi MOHTaXe, [JOMKHbI BbiAEPXMBaTb TeMNepaTypy, kak MUHIMYM
Ha 85°C npeBblLLaloLLy0 TEMNepaTypy OKpYXatoLLel cpe/ibl OMELLEHHS, B KOTOPOM OHW HaXOASTCS, MPU UCMOMNb30BaHIM.
Ecrv nnawmsi ropenku HeoXwaHHo Noraco, BbIKMIOYMTe YCTPOMCTBO YNIpaBNEHMs FOPErKoil U He MbiTaliTech CHOBA padkeyb
ropernky no KpaliHeit Mepe B TeYEHUE OHOWM MUHYTbI.

[MpnmeyaHwe: ncnonb3oBaHie ra3oBoro KyXOHHOro 060pyAoBaHUs NPUBEAET K BbIAENEHNIO TENNa, BNaru 1 NpoAyKToB
ropeHns B NOMELLIEHIM, Tae YCTaHoBNeHo oBopyaoBaHue. YoeauTech, YTo kyxHsi XOpOLLO NPOBETPUBAETCS, 0COOEHHO Mpy
1COMb30BaHIM 3eKTponprbopoB.

TPy ANUTENBHOM MHTEHCUBHOM MCMONb30BaHWM 0BOPYAOBaHNS MOXET NOTPeBOBATLCS AONONHUTENbHAS BEHTUNALMS.
Hanpumep, MexaHuJeckasi BEHTUNSLMS YCUIMBAETCS MPU Ha4MW AONONHUTENBHONM BEHTUNALMM Ans Ge3onacHoro oTeoaa
NPOAYKTOB CropaHusi BO BHELLHWI BO3AyX, OfHOBPEMEHHO o6ecrneynBas AOMOMHUTENbHYIO BEHTUNSLMIO BO3AyXa B
nomeLLieHnn. MPOKOHCYNbTUPYATECH CO CELNanNCTOM Nepes YCTaHOBKON AOMONTHUTENBHbIX BEHTUNSALIMOHHBIX YCTPOWCTB.
[Mp1MeyaHue: faHHoe yCTPOICTBO UCTOMb3yeTCs TOMbKO ANS NPUrOTOBNEHNS N, Ero Hemnb3s Mcnonb3osaTh Ans Apyrux
Lieneit, Takux kak oBorpes noMeLLieHus.

IMp1MeYaHue: npy UCMIoMb30BAHUN FPUMS WU AYXOBKM [ieTanu, K KOTOPbIM MOXHO NPUKOCHYTLCS, MOTYT BbiTb O4YeHb
ropsiaMmn. ManeHbkiM AeTsM crieflyeT fiepxaTbesi NofarbLue.

TMpuMeyaHue: ecnv CTekrsiHHasi MOBEPXHOCTb Pa3obbeTes:

- HeMefNIeHHO BbIKITHOYMTE BCe KOHAOPKM 1 Niobble 3MeKTpoHarpeBaTesbHble SNEMEHTbI U OTKITo4MTe 060pyAoBaHMe OT
MCTOYHMKA MUTaHNS,

- He npuKacaiitech k noBepxHocTy npubopa,

- He norb3yiTech Npubopom.

Ecnu MOXHO 1Cnonb3oBaTh 3alLUTHbIE YCTPONCTBA AMs paMbl MINTHI, B MHCTPYKLMSIX MO SKCTIyaTaLym 1 TeXHNYECKOMY
obcnyxuBaHNI0 AOMKHO BbITb ykasaHo, YTO MOXHO WCMONb30BaTb TOMbKO 3aLLMTHbIE YCTPOICTBA ANSt paMbl MAUTHI,
paspaboTaHHble NPOV3BOANTENEM KyXOHHOTO Npnbopa 1nm 3asiBneHHble Npon3BoavTeneM nprbopa kak nopxoasLume nim
BXOASILLME B KOMNIEKT MOCTaBKM npubopa.

B pykoBoACTBe N0 3KcnyaTaLmi A0MKHO BbiTb Yka3aHO, YTO HEeMpaBUIbHOE UCMOMb30BaHIE OrpaXaeHin BApOUHOI NaHenm
MOXET NMPMBECTU K HECYACTHBIM Cry4asim

besonacHocTb aeten u nogen

( A\ Npepynpexxnenne )

m [leTaM He paspeLLaeTcs urpatb BONM3n anekTponprubopoB Unn ¢ HAMK.
Bo Bpemsi ucnonb3oBaHusi npubop HarpeBaeTcs.
[lo Tex nop, noka OH He OCTLIHET, Ero credyeT AepxaTb nogarnblue ot
neten.

(/\ OcTopoxHo )

m OT0T Npnbop NpegHasHayveH Ans UCNONb30BaHMS B3POCTbIMU.

m [leTv TaKke MOryT NOpPaH1TLCS, CHUMAas CKOBOPOAbI UMW KacTpLoNbky ¢ npubopa.

m Ecnn dmanyeckne, ceHCOpHbIE MW YMCTBEHHbIE CMOCOBHOCTY AeTEN UK Apyrvx NI0AEN, a Takke
HEeJO0CTaTOK OMbITa U 3HaHUIA He NMO3BONSOT MM Be3onacHo Nonb3oBaTbCs AaHHbIM Npubopom 6e3
npUCMOTPa UMW yKasaHUi OTBETCTBEHHOTO NNLIA, rapaHTUPYIOLLEro, YTO OHU MOryT Be3onacHo
Mosib30BaTLCA AaHHLIM NPUBOPOM, OHW HE HaMEpEeHbI MCNONb30BaTb 3TOT NpPUGOP.



Bo Bpemsa ncnonb3oBaHUs

( A\ Npepynpexpenne )

m Vicnonb3yiite npnbop Tonbko Ans m He moanduumpyite 310 yCTPOICTBO.
MPUrOTOBNEHNS MALLN. KOHCTpYKLMS NaHenu ropernku He no3BonseT
yNpaBnsTh €10 C NOMOLLbIO BHELLHEro
Tarimepa Wnm He3aBUCKYMOW CUCTEMBI
ANCTaHLMOHHOTO YNpaBneHus.

"\
0oC
m Vicrnonb3oBaHme ra3oBoro kKyXoHHOro m Ecrv gaHHoe o6opyaoBaHne BCTYNUT B
060pya0BaHIS MOXET MPUBECTY K KOHTaKT C BOAO, He Ucmonbayiite ero. He
BbIEMNEHIO TENNa 1 Barv B OMELLEHNU, rae NoMb3yNTECh [aHHLIM YCTPONCTBOM
yCTaHoBIeHo oBopyaoBaHue. YbeauTecs, 4to MOKPbIMU pyKaMy.

KYXHs1 XOPOLLO NPOBETPUBAETCA: AEPXUTE
OTKPbITbIMW €CTECTBEHHble BEHTUNALMOHHbIE
OTBEPCTUA NN yCTaHOBUTE ychOﬂCTBa
MEXaHW4YeCKoN BEHTUNALMM

(mexaHnyeckme
BbITSDKKM).

m [py ncnonb3oBaHUM HarpeBaTenbHbIE W m He ncnonb3yiite 6onbLume TpsMKK,
BapOYHble MOBEPXHOCTU 0BopyAoBaHUS KYXOHHblEe NonoTeHua unu nogobHble
MOryT HarpeBaTbCsi, NPUMUTE BCE npegMeThl, Tak Kak WX KOHLbI MOTyT
HeobXxoanMble Mepbl MPeSOCTOPOXHOCTY. COMPUKOCHYTBCS C NIIAMEHEM W 3aropeThbCs.

m Hukorga He ocTaensiite npubop 6e3 m He ucnonbayinte 6onbLune TpsAnKku,
npucMoTpa BO BPEMS NPUrOTOBIIEHNS KYXOHHble MONOTEHLA N aHamnornyHble
NULLN. npeaMeThl, Tak Kak 1X KOHLbl MOryT

COMPUKOCHYTLCS C NaMEHEM U 3aropeThes.

N
)

z.




Bo Bpemsa ncnonb3oBaHug

m He vcnonb3ayiite u He XpaHute m CroponopTslumecs nuLieBble NpoayKThl,
nerkoBoCnaMeHsoLLMecs matepuarsl B U3[enus U3 nnacTuka v asposonu MoryT
LMK AN XPaHEHUS! PSAOM C AaHHbIM nofBepraTbCs BO3AENCTBMIO TENNa, U UX He
npudopom. creflyeT XpaHuTb Haj = Q

npubopamu
unv nog
HAMY, rast
=
ED

m He pacnbinsitte aspo3onv B6Gnn3n faHHoro m YbepauTech, 4TO pyyku ynpaBrieHns HaxoasaTes

npubopa Bo Bpemsi ero paboTbl. B nonoxexuv " @ ", Korga oHW He

MCNOnb3yHTCA. [aYaY

(/A\ OcTopoxmo )

m OTO YCTPOMCTBO UCMOMb3YeTCs TOMNbKO AN NPUrOTOBIIEHUS MULLM B AOMALLHUX ycrnoBusiX. OH He
npefHasHaveH Anst KOMMEPYECKUX UM MPOMBbILLMEHHBIX LENE.

m VIHTEHCVBHOE MCnonb3oBaHne 060pyaoBaHWs B TEHEHWE ATIMTENBbHOTO BPEMEHU MOXET noTpeboBaTth
[IOMOSTHUTENBHOW BEHTUNSILIMM, HANPUMEP, OTKPLITUS OKOH UIU YBENTMYEHMUS YPOBHSI MEXaHUYeCKo
BEHTUNALMM.

u [pyn 0BpalLleHum ¢ ropsiuMMM KacTpLONSIMU 1 CKOBOPOAKaMM C MIIOCKUM [HOM, UCTONb3yiiTe

TEPMOCTOMKNE NPUXBATKN UIN NEPYATKU.

MopHvMas nocyay, He cTaBbTe KacTpHonto B1IM3KO K OTKPLITOMY OTHHO.

m BybTe OCTOPOXHbI, HE [OMYCKaNTe HAaMOKaHUs! NPUXBATKV UMK NEPYaTOK, Tak Kak 3TO NpuBeaeT K
6onee 6bICTPOMY NPOHUKHOBEHUIO TENNA Yepe3 MaTepuan 1 ecTb PUCK 06XKeYbCs.

m [OpenKkoi MOXHO NorNb30BaThCS TOSBKO NOCHE YCTaHOBKW KacTpronb 1 CKOBOPOAOK. He HarpeBaiite
MycTble KacTPIONN UK CKOBOPOAKM.

m Hukorza He ucnonb3yiiTe Ha npubope nocyay M3 nnacTuka unv antoMUHUEBON OrbI.

Mpu ncnonb3oBaHUM Apyrvx anNeKTponpubopoB creauTe 3a Tem, YTobbl kabernb He conpukacasncs ¢

3MEKTPUYECKOI MOBEPXHOCTBIO KYXOHHbIX MPUHAZANEXHOCTE.

Ecnv B Baluem Tene ecTb kakue-nubo MexaHU4eckue YacTu, Takue Kak MCKyCCTBEHHOE cepaue,

NPOKOHCYIBTUPYITECH C BPAYOM NEPES, UCTONb30BaHWEM YCTPOMCTBA.

He vcnonb3yiiTe KyxoHHbIE NOMOTEHLIA UMW aHarorMyHble MaTepuarbl BMECTO NPUXBATOK. Takas TkaHb

3aropuTcs, Kak TONbKO HarpeeTcs.

IMpu “cnonb3oBaHUM CTEKNSIHHOW Nocyabl y6eanTech, YTo OHa NpeAHasHadeHa Ans MPUroTOBNEHNS!

NULLY Ha BEpXHEN nnuTe. Ecnn NoBepXHOCTL CTEKNA TPECHYNA, BbIKITHOYUTE 3MeKTponpubops! BO

136exaHne NopaxeH!s! ANEKTPUYECKUM TOKOM.

YT106bI CBECTU K MUHUMYMY BO3MOXHOCTb BO3rOPaHWsi, BOCNAaMEHEHWS NErKOBOCTIaMEHSIOLLIMXCS

MaTepuarnoB v Nepen1ea Yepes kpau, NoBEPHUTE PYUKY NOCyAbl COOKY UMK MO LEHTPY BEPXHEN MiuTbl U

He JoTAMMBalTeCh A0 COCEAHUX KOHGOPOK.

Mepen n3BneveHnem nocyabl 0683aTeNnbHO BbIKIOUMTE YCTPOMCTBO YNPaBNEHUS FOPENKON.

BHumMaTensHo cneguTe 3a TeM, YToObl NPOAYKTLI 0BXapyBannch Ha CUNbHOM OTHE.

Bcerga pasorpeBaiite Xup MeANIEHHO U CrieauTe 3a TeM, Kak OH HarpeBaeTesl.

XapeHas nuwa fomkHa 6bITb kak MOXHO 6ornee cyxoit. MonagaHue Bnarv Ha UHEN, 3aMOPOXEHHbBIE UMK

CBeXvie MPOAYKTbl MOXeT NPUBECTU K 06pa30BaHMIO My3bIPbKOB FOPSIYETo XUPa Ha CTEHKAX KacTpromnu.

Hvikoraa He nbiTaTeCh ABUraTh KacTPHOMIO C FOPSUMM XUPOM, 0COBEHHO hpuTIOpHULY. MopoxauTe,

MOKa XM MOMHOCTbLIO OCTHIHET.



Yb6opka n obcnyxusaHne

( A\ Npepynpexpexne )

m HuKorga He 1cronbayiiTe abpasuBHbIe 1N m O60pyaoBaHMe MOXeTPEMOHTUPOBATLCS
eKue 4ucTdlline cpeacrea. unn 06Cﬂy)KVIBaTbCH TOJTbKO

ABTOPU30BaHHbIMU NHXEHepaMu no
TEXHMYECKOMY OBCMYXMBAHMIO, U MOTYT
MCMOMb30BATLCS TOMBKO 0A0BPEHHbIe [AS)
OpUrMHanbHble ),
3anacHble "%
YacTu.

dE

(/\ OcTopoxmo )

m [pexae Yem NpucTynaTh K YMCcTKe NpuGopa, ero creayeT OTCOEANHUTb OT CETU U
oxnaguTb.

® [Ins o4McTkM 060pyaOBaHUs He criefyeT UCMOoSb30BaTh NapoBble (DOPCYHKM Unn
nto6oe fpyroe obopynoBaHue Anst OYUCTKU MOZ BbICOKMM [AaBlEHUEM.

Jkonornyeckada nHgpopmaums

m [Nocrne ycTaHoBKW, obpallaiTech C ynakoBKOW C
[OOIMKHBIM BHUMaHWeM k 6e30MacHOCTU 1 oXpaHe
OKpyXatoLen cpeabl.

m [Npu paboTe co cTapbiMu aneKkTponpudopamm
obpexbTe kabenu, YToObl NPUBECTM UX B HETOAHOCTb.

MpaBunbHas yTunusauusa gaHHoOro npoaykra
= (OTXOABI 39N1IEKTPUUECKOro U 3FIEKTPOHHOro o6opyanosaHus)

B OTa MapKvpoBKa Ha U3Aenun unm JOKyMeHTaLun K HeMy ykasblBaeT Ha TO, YTO ero He
cnepnyeT BblibpackbiBaTb BMECTE C APYrMU GbITOBBIMM OTXOA4aMM MO UCTEYEHUN CPOKa
cnyx6bl. YToObI HEKOHTPONMMPYyeMas yTUnNn3aLmua OTX040B He HaHecna Bpeaa
OKpYXaloLLen cpeae unu 30poBbio YenoBeka, OTAENANTe NX OT APYrvX BUAOB OTXOL0B
1 nepepabaTbiBaiiTe OTBETCTBEHHO, CNOCOOCTBYS YCTONYMBOMY MOBTOPHOMY
MCMOSb30BaHMI0 MaTepuanbHbIX PEeCypCoB.

B [lomalLHVMM nofib3oBaTensaM creqyet obpatutbCs K PO3HUYHOMY MPOAABLY N B
MEeCTHOe rocyAapCTBEHHOE YUpeXxaeHve, rae oHM npuobpenu NpoaykT, 3a nogpobHon
nHbopmaLmelt 0 ToM, KyAa OHW MOTYT CAaThb MPOAYKT U Kak ero yTunmampoBaTb
3KONOTNYECKH.

B Bu3Hec-nonb3oBaTensm crnefyeT cBsi3aTbCs CO CBOMMM NOCTaBLUMKaMU U 03HAKOMUTBLCS
C NOMOXEHNSAMUW 1 YCIIOBUAMM JOroBopa Kynnu-npogaxu. OToT NpoAyKT He crneayeT
CcMeLLMBaTh C APYrMMM KOMMEePYECKMMN OTXOAaMK1 Ans nepepaboTku.
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OnucaHne npubopa

Monens BepxHsas Pa3wvep YcTponcTeo [a3oBoe| 3nekTpocH- | Xapaktepuctuka sQ
A nnactuHa | (LU*O*B) 3aXUraHns coeau- abxeHve ropenku n
HeHune
TponHas kopoHka(1),
(SB::\,/I EKG 041C Crekno 600*510*97 . nony6bicTpas(2), 8.5kBT
HenpepbIBHbIN Pesnba 220-240 B~ BcnomorarensHasi(1)
TUN 3aXXUraHus 50 My-60 My,
G1/2
2 BT
TponHas kopoHka(1),
?'\S"g ;E’KSTC Crekno | 750*510*97 Geictpas(1), 11.5¢B
nony6eicTpasi(2), -OKBT
BcnomoratensHas(1)
GMK 755LTC *E 4 ()
TSP BK Crekno 750*510*97
[MpuHagnexHocTu
KpoHwTenH (4) ['ybka (4) BuHT (4)

g

dopcyHka
4 nna 60 cm
5ana 75 cm

M3rm6 razosoit Tpy6bl (1)

PykoBoacTBO no
akcnnyataumm (1)




Kak nonb3oBaTbCs Npndopom

Ha naHenu ynpaBneHusi psafioM ¢ Kaxaoi pyvKoii ynpaBrieHu st MosBSATCS criegytoLne
CUMBOJbI: o

O  YepHbI Kpyr: ra3 BbIKMOYEH
Q Bonblioe nnams: MakcumanbHasi HacTponka

0  Manoe nnams: MMHMManNbHas HacTponka

o

¥ MuHMManbHas HacTpolika HaXO4UTCS B KOHLE NMOBOPOTA PYYKM YpaBneHusi NpoTMB YacoBOM
CTPErKM.

m Bce paboune NnonoxeHust AOMKHbI GbiTb BbIGpaHbl MEXAY MakcumasibHbIM U MUHUMASIbHBIM
NOSIOXKEHNEM.

m CMMBON Ha NaHesnu ynpasrieHusi psAoM C PYYKOW YNpaBreHnst YKaXeT, Kakoii ropesikoin oHa
ynpaenser.

ABTOMaTM4ecKoe 3aXxuraHve ¢ npeaoxpaHUTernbHbIM ychOﬁCTBOM OT BoCnJslaMeHeHus
an60p OCHalleH yCTpOVICTBOM 3aLLUMTbl OT BOCMIaMEHEHUS Ha Kaxxgom roperke, kotopoe
npegHasHa4YeHo Ansa npekpawleHna nogadun rasa K ronoBke ropesiky B criydae notyxaHua
nnamMmeHu.

YT06bI 3aXeYb ropernky:

o Haxmute Ha pyuKy ynpaBrieHUsi Foperkoi, KOTOPYH HY>KHO 3axeub, U NOBEPHUTE
NPOTMB YaCOBOW CTPENKN B MakCUMarbHOe MoJiokKeHue.

o Ecnu Bbl npogomkute HaxxumaTb Ha pyyKy ynpaBreHusi, cpaboTaeT yCTPOMNCTBO
aBTOMaTUYECKOrO PO3XKMra ropernku.

o Bbl BOMKHBI HAXaTb 1 yAepXuBaTh PyyKy ynpaBneHust B TedeHune 15 cekyHa nocne
TOro, Kak nnams Ha ropernke 3aroputcs. Ecnu ropenka no-npexHemy He 3axuraeTcs no
ncteyeHnn 15 cekyHa, npekpaTuTe 3KChryaTauuo yCTPOMCTBA U OTKPOWTE ABEPLYY
oTceka W/unn NOJOXAUTE He MeHee 1 MUHYTBI, MPeXAe YeM NblTaTbCs 3axKeYdb ropenky
fanblue.

o o ncteyeHun aToro 15-cekyHAHOro MHTepBana Anst perynMpoBku NinaMeHn
npoorkarTe NOBOpayMBaTh PyyKy ynpaBrieHusl IPOTUB YacoBOW CTPenku 10 TeX nop,
noka nnamsi He JOCTUTHET COOTBETCTBYIOLLETO YPOBHS. Paboyee nonoxeHne JOMKHO
HaxoaMTbCs MeXay MakCUManbHbIM U MUHUMAIbHBIM MOSNOXEHUSIMM.

0 YT06bl BLIKMIOYMTL rOPEsiKy, MOBEPHUTE PYUKY YrpaBrieHUsi MO YacoBOWN CTPErke B
NONOXEeHNe BbIKITYEHUS ra3a.

o B crnyyae OTKIOYEHWS MUTAHWS TOPESTKM MOXHO 3aXeyb, OCTOPOXHO YMPKHYBCTNYKOMN.
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Kak nonb3oBaTbcs Nprudopom

Onsa nnuTbl ¢ Taimepom

Ha naHenu ynpasneHuna paaom c Kaxaown pyLIKOVI ynpasneHna noaBATcA crnegyrowime CUMBOIbI:

o
O YepHblit Kpyr: ra3 BbIKMoYeH

Q BornbLloe nnamsa: MakcumarbHas HacTpoiika

O Marnoe nnams: MMHUMarnbHas HacTpoika 0

* MyHMManbHas HacTpovika HaXoAUTCS B KOHLKE NOBOPOTA PYyYKM ynpasreHna npotnse 4acoBOW CTPEIKH.

e Bce pa6otme MONOXEHUS [OMKHbI ObITb Bbl6paHbI MexXay MakCumarbHbIM 1 MUHUMalbHbIM
nonoXxeHnem.

« CvmBOn Ha naHenu ynpaeneHua pagom ¢ py‘-IKOVI ynpaBlieHUA YKaxerT, Kakown ropenkowv oHa
ynpasnderT.

» ABTOMaTU4eckoe 3axuraHve ¢ npefoxpaHuTenbHbIM yCTpOVICTBOM OT BOCNJ/1aMeHeHNsA
I'IpM6op OCHalleH yCTpOVICTBOM 3aLUMThI OT BOCMMTAMEHEHUS Ha KaXOO0W ropeske, kKoTopoe
npegHasHa4dyeHo Anda npekpaweHna nogadu ra3a K rosioBke ropernku B criydae notyxaHua ninameHu.

1. Ans 3aXuraHus ropeniku

O— BbIKI.
CHauvana BKMounTe NUTaHue, 3atem Pa30XrnTe OroHb.

Haxmute Ha PY4Ky ynpaBneHusa ropenkon, KOTOpYO Heobxoanmo
3axeyb, MOBEPHUTE MPOTUB YaCOBOW CTPENKM A0 MaKkCUManbHOro
NOJIOXKEeHUA, U ropesika aBTOMaTU4eCKN 3aropuTca.

Makc. —)

o— MuH.

Mocne Toro kak Nnams Ha ropersike pasropuTcs, Bbl MOXeTe OTNYCTUTb PYYKY YNpaBreHusl.

Ecnu Bbl oTNycTMTE pyyKy ynpaBneruns, 3TO 03Ha4aeT, Y4TO roperika He ropuT, npekpaTuTe
aKcnnyaTaumio obopyaoBaHNs 1 OTKPOWTE ABEpLYy OTceka U/Unn NogoxanTe He MeHee 1
MWHYTbI, NPeXae YeM MbITaTbCs 3aKeyb ropesky Aanblue.

2. PerynupoBka orHeBom mMoLiu

o
Mocre Toro Kak roperika 3axokeHa, YTobbl OTperynmpoBaTh

MOLLIHOCTb OTHS1, MPOAOJKalNTe NoBopayYMBaTh PyyKy yrnpaBneHus

Makc. — N
axe NpOTMB 4YacOBOWN CTPENKX [0 Tex nop, noka nrnamsi He JOCTUrHeT
noaxoAsLLero ypoBHsl. Paboyee nonoxeHne AOMKHO HAXOAUTbCSA
\ 0 — Muh. MexXay MakCcumanbHbIM U MUHUMAarbHbIM MOSNOXEHUSIMMU.
3. Mnamsa
0 e— BbIKIL.
/’ YT06b!I BLIKIOYNTL FOPESIKY, MOMHOCTLI0 MOBEPHUTE PYUKY
yrnpaBneHusl Mo YacoBOW CTPENKe B MOJIOXEHUE BbIKIIOYEHWS rasa.
o B cnyyae oTkNoYeHNS NUTaHUS TOPENKM MOXHO 3aXKeyb, OCTOPOXHO
K/ YYPKHYB CMNYKOW.
0
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4. Hactpouka Tanmepa Mocne 3aBepLUEHNs 3aXWUraHUs Bbl MOXETe
yCTaHOBUTb TanmMep. AnutenbHoe HaxaTtne —Ha -+
Unu , BBEAMTE HacTPONKy TaMepa, HaxmuTe
KHOMKY, YTOObI YCTaHOBUTL BPEMSI, KOPOTKOE
HaxaTue, 4Tobbl 406aBNATL/YMeHbLWaTb No 1
MWHyTe 3a pas, AnUTenbHoe HaxaTtune Ans
GbICTPOI HACTPOWIKKM, AMAnas3oH HaCTPOeK
coctaenset 1-180 MUHyT.

[Mpu oTCcyTCTBUM ONEepauum B TedeHne 5 cekyHa
TekyLlee Bpemsi OyaeT NoATBepXKAEHO.

5. Mepekrno4ynTe roperky ¢ HacTPOWNKU Tailmepa

HaxwmuTe, @‘-ITOGbI NEpPeKoYUTb FroperKy, KOTOPYHO Bbl XOTUTE
— | + YCTaHOBUT.

CBETOBOW MHAMKATOP B 0BGNAcT! AUCTNEs NOKa3bIBAET FOPESKY,
KOTOPbIE MOXHO YCTAHOBUTb, W KaKyto U3 HUX Bbl BbIGUpaeTe.

6. U3MeHUTb TeKyllee Bpemsi

Ecnu Bbl XoTTE M3MEHUTb TEKyLLIee BPEMSI, MPOCTO CHOBA MPOAOIKUTENBHO HAXMUTE Ha
KHOMKY — UNu =+, Tanmep MOXHO U3MEHUTb, BbIMOMHUB Lar 4.

7. OTmMeHa Tanmepa

@ YTo6bl OTMEHUTL 3aMnaHMpoBaHHyo paboTy, ANUTenLHOe HaxaTue

-1o |+ KHOMKN — 1 —+ B TO e Bpemsi TaiiMep MOXeET BbiTb OTMEHEH.
[opernka nNpofomkUT paboTaTth Kak 0Bbl4Has ropernka.

Ecnu Bbl NnepeBefeTe pyyKy B MOMOXeHUE BbIKM., Kak Ha Lare 3,

TanmMep 1 nnamsi 6yayT BbIKMIOYEHbI.

— [Nocne okoH4YaHMs 06paTHOro OTcYeTa ropernka BbIKIIOUYNTCS,
G NMOBEPHUTE PYYKY B MOMOXEHWE BbIKII.
_ ‘ e | + BapouHasi naHenb nogact 3ByKOBOW CUrHarm, HaNnoMWUHAKOLLMIA BaMm,
korga octaHeTcs 30 cekyHA M MO UCTeYeHUM Tarimepa.
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PexoMeHaLum no TeXHUKe BE30MacHOCTY 1 3HEProcOEPEXEHNH0

- ,D,I/IaMeTp AHa CKOBOPOAbl A0JMKEH COOTBETCTBOBATL AMaMeTpy KOHCbOpKI/I.

Yawm
openku YT aKe.
TponHas kopoHa | 200mm 240mm A = He ucnonbsynrte nocyay,
BbicTpas 200mm 240mm KoTopasi nepeKkpbIBaeT Kpan
[Mony-6bIcTpbIn 160mm 180mm KOHpOpKM.
ConyTcTBytowme 120mm 160mm
martepuansbl
HET OA

He ncnonk3yite nocyay manoro anameTpa Ha
6onbLUMX KOHdOPKaX.

Mnams HK1 B KOeM criyyae He JOMKHO
nogHMMATLCS MO CTEHKaM Mocyabl.

Bceraa ncnone3ynte nocyay,
NOAXOASALLYIO ANS KaXKAO0M
KOHPOPKM, UTOObI U3bexaTb
HanpacHow TpaTbl rasa u
obecLiBeYMBaHusi NoCyAbl.

M36erante npurotoBreHns 6e3 KpbILLKU Unn ¢
HanonoBWHY 3aKPbITOW KPbILLKOW
- MOCKOMbKY 3TO NycTas TpaTa aHeprum.

Stavite poklopac na
posudu za kuhanje.

He ncnonbayinTe ckoBopoay C BbINYKIbIM Ux
BOTHYTbIM AHOM.

Vcnonb3yiite Tonbko
KacTpronun, COTENHNKN 1
CKOBOPOAKW AS151 XXapKu ¢
TOMNCTbIM NIOCKAM JHOM.

He cTaBbTe nocyay Ha ojHy CTOPOHY KOHOPKK,
Tak kKak OHa MOXET OMPOKUHYTHCS.

He ncnone3yiite nocyay 6onbluero anameTpa Ha
KOHpOpKax psAOM C YCTPOWCTBOM YNpaBieHus.
Mpu pasmeLLeHnn B cepeanHe KoHGOpPKK oHa
MOXET comnpuKacaTbCsi C yCTPOCTBOM ynpaBneHust
VMW HAaXOANTBCA CRINLLIKOM BNNU3KO K YCTPOCTBY
yNpaBneHws:, 4To NpuBeaeT K NOBbILLEHNIO
TemnepaTypbl B MOMELLEHUN 1 MOXET NPUBECTY K
NOBPEXAEHUIO.

Bcerpa craBbTe nocyay
npsiMo Haf, KoHdopKamK, a
He cOoky.

Hukoraa He cTaebTe nocyay
HEMoCPEeACTBEHHO Ha KOHDOPKY.

He knaguTe HU4ero, HaNpuMep, yCTPOWMCTBO Ansi
nofaeneHus nnameHu, acbecToBblil KOBPUK,
Mexay NoAAOHOM U MOACTaBKOM ANs NoagoHa,
Tak Kak 9TO MOXET MPUBECTU K CEPbE3HOMY
nospexaeHuto npubopa.

MocTaBbTe nocyay Ha
noacTaBky.

He ncnonbayinTe Ype3mepHbIn BEC U He
yaapsnTe No BapoYHOM NaHenu TsHkenbiMu
npegmeTamu.

OcTopoXxHO obpalianteck ¢ i

nocyAoi, koraa oHa @
HaxXOAMTCS Ha KOHAOPKE. L

m He peKkomMeHAayeTCcs Ucnosib3oBaTb 4)opMy Ans BbiNe4YKn, CKOBOPOAOKY Unu
KaMeHb A4 3aneKaHus, KoTopble HarpeBaroTCA O4HOBPEeMeHHO Ha
HeCcKonbKUX KOHcopkax, NOCKOJbKY BO3HMKalLWMUh B pe3ynbTaTe HarpeB
MOXeT NpuBeCcTU K NoBpexXaeHuro oGopyp.OBava.

B He npukacantecb Kk BEpXHeW NnuTe U noAcTaBke BO BPEMSI MCNONb30BaHUsA
B TeYeHue onpeaeneHHOro nepmuoaa nocre Ucnonb3oBaHuA.

B Kak TonbKO XXMAKOCTb HaYHeT 3akunaTtb, yﬁaBbTe OFOHb TakK, YTOObI OH
eABa nogaepxuBan KuneHue XXUaKocTu.
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OuuncTka n TexHn4eckoe obecnyxmBaHue

A

= Onepauum No o4nUcTKe criegyeT BbINONHATbL TONbLKO Nocre Toro, Kak npuéop

¥ [IONTHOCTbIO OCThIHET.

Mepep Hayanom nGoOro Nnpouecca o4MCTKU NPUGOP crieqyeT OTKIOYUTL OT

B 311eKTPOCETH.

m PerynsipHo unctute npubop, enarenbHO Nocre KaXaoro UCnosfb30BaHuUs.
A6pa3suBHble YUCTALME CPeACTBa UNKN OCTpbIe NpeaMeThbl MOTYT NOBPeaAUTh
NoBepXHOCTb NPMGopa; Bbl 4OMKHbI OUYUCTUTL €ro, UCNONb3ys BoAy U
HEMHOro MotoLero cpeacTBa.

Ucnonb3yemoe Heucnonb3syemoe
@ HeithoHosa ‘ MeTannnyeckas
@ Msirkasi TkaHb _ fuerka weTka
Muwesoe ﬁ KucnoTtHoe/weno4Hoe
HeitpansHoe Macrio MotoLLEE CPEACTBO
—
MOIOLLEE CPeACTBO ABpa3VBHbIf PasbaButens/
- E ] 6eHson

(I'Ioncram(a Ana nogaoHa, Py4YkKm ynpaBsrieHusA )

m CHMMUTE NOACTaBKy AN CKOBOPOAbI.

E [TpOoTpUTE UX U PYYKM YNPaBeHWs BNAaXHOW TKaHbO, CMOYMB XWUAKOCTbIO AN MbITbS
nocyapl 1 Tennon Bogon. MNMpu cunbHOM 3arpsa3HeHun npeaBapuTenbHO 3amo4mnTe.

B BhITpUTE BCE YNCTON MSATKOWN TKaHbHO.

( BepxHasn nnacrm-la)

B PerynsipHo NpoTupainTe BEpXHIOK NaHemnb MSATKON TKaHbio, TLATENbHO OTOXMUTE €€ B
Tennon Bofe 1 fobasbTe B TENNyto BoAy HEGOMbLIOE KONMYECTBO MOIOLLIErO CPEACTBA.

B TLWaTeNbHO BbICYLLMTE BEPXHIOK MIACTUHY MOCIE YNCTKU.

B Kak MOXHO CKopee TLiaTeflbHO yaanuTe C peLleTkn NPpoayKThl UK XKMUOKOCTH,
copepxalume conb, YTobbl n3bexaTtb prcka KOppo3uw.

® Co BpeMeHeM [eTanu 31ekTponprubopoB 13 HepXKaBeloLLen CTanu MoryT MeHsTb LiBET.
370 HOopMarnbHO, MOTOMY YTO TeMrepaTypa oYeHb Bbicokas. Kaxabli pas, korga Bbl
nonb3yeTech NpuGopamu, Ans OUUCTKM 3TUX AeTanei cnegyeT UCNonb3oBaTb CPEACTBa,
noaxoasime Ans HepXaBetoLleit cTanm.
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OuncTtka un TexHndyeckoe obecnyxmnaHme

( Nopenku )

u [ToTaHuTe KPbILLKY ropesikm n paccemBsaTteslb niamMeHn BBepxX Tak, YTOObI OHW HAXOAWMUCH B
CTOpOHE OT BerHeﬁ nnacTuHbl, TEM CaMbIM CHUMasaA ee.

m 3amouuTte ux B ropﬂqeﬁ Boae C He6onbLUMM KONMYECTBOM MowLlero cpeacrtea unm
XUOKOCTWU ANA MbITbA NOCYAbl.

m [locrne OYNCTKM M NPOMBIBKY TLLATENBHO NPOTPUTE U BbICYLUKUTE MX. Y6eauTecs, 4To
OTBEPCTUS AMNS MIaMEeHU YNCTbIE U MOMHOCTLIO CyXUe.

B [poTpuTe HEMOABWXHbIE YacTW Yalluy ropenky BMaXHOM TKaHbtO, 3aTEM BbITPUTE HACYXO.

B AKKYpaTHO NpOoTpUTE YCTPONCTBO 3aXXMUraHWs 1 YCTPONCTBO KOHTPOIS NIlaMeHn OTXaTon
TKaHbIO 1 BbITPUTE HACYXO YNCTON TKaHbIO.

B [Tpexae 4eM CHOBa yCTaHOBUTb FOperkKy Ha BEPXHIOW NNUTY, yoeanTeck, YTo opcyHKa He
3acopeHa.

m MoBTOpHO co6epuTe BCcnomMmoraresibHble ropesikm, ropesnkm c
nony6bicTpon nogavyen, 6bICTPON ropenkm u ropenkm c TpPoMHoOM
roryioBKkom cnepgymowmm obpazom:

& 2

> N

1. YctaHosuTe nnameracutens (4 ) Ha Yawy ropenku ( 5) Takum obpasom, 4TobbI
YCTPOWCTBO 3aXXUraHuns U YyCTPOWCTBO KOHTPONS MnaMeHy NPOXOAUNIu Yepes
COOTBETCTBYIOLUME OTBEPCTUSI B Nnameracutene. MNnameracutens JOMKEH NPaBUNbHO
3aLLEerKHYTbCS.

2. ycraHosute KpbILLKy ropenku (1,2,3) Ha pacnpegenuTens nnameHu (4) Takum obpasom,
YTOObI CTOMOPHbIE LTUTI BOLLMN B COOTBETCTBYIOLLME BbIEMKM.

@ Mocne ouncTkM 3ameHUTe AeTanu B NpaBUIbHOM nopsake.
- He nytanTe Bepx u Hu3.
- YcTaHOBOYHbIE WTU(ThI AOMKHbI TOYHO BXOAWUTL B Nasbl.

- PerynsipHoe TexHu4eckoe o6cnyxuBaHue: perynsipHo obpaijantecb B MeCTHbIN
aBTOPU30BaHHbIN CEPBUCHbLIN LIEHTP ANA NPOBEPKU COCTOSIHMA TPYObI Noaayn
BO34yXa U perynatopa gaBrieHusi (eCNU OHM YCTaHOBNEHbI).
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MHCprKLI,l/IVI Nno UCroJib30BaAHUKO

( A\ Npepynpexxnenne )

m He moanduumpyinte gaHHoe yCTPOMCTBO.

m [laHHOE YCTPOMCTBO AOMKHO YCTaHaBINBATLCH aBTOPU3OBAHHBIM CIELIMANMCTOM UMW YCTaHOBLLVIKOM.

m [lepep ycTaHoBKoW yoeauTech, YTO MECTHbIE YCMOBUSI pacnpeaeneHuns (xapakTep rasa 1 JaBneHue rasa)
1 perynnpoBka npubopa CoBMECTUMBI.

m YCTPONCTBO HE NOAKIIOYEHO K YCTPOWCTBY ANs yAaneHusi NPOAYKTOB CropaHust. YCTaHoBKa U
noAKMoYeHNe JOMKHbI BbINMOMHATLCS B COOTBETCTBUM C AGVCTBYIOLLMMM Npasunamn MoHTaxa. Ocoboe
BHMMaHuWe criefyeT yAenuTb COOTBETCTBYIOLMM TPEOOBAHMAM K BEHTUMSILMN.

m YCnoBuWs HaCTPOVKM YCTPOWCTBA yKa3aHbl Ha 9TUKETKE (M 3aBOACKON Tabnnyke).

m [lepep; yCTaHOBKOW, OTKMIOUNTE ra3ocHabXeHNe 1 3nekTpocHabxeHe 060pyaoBaHUS.

m Bce npubopsl, cogepxalye kakme-nubo anekTpuyeckne KOMMOHEHTbI, 4OIKHbI ObITb 3a3eMeHb!.

m Y6eauTech, YTO ra3onpoBobl U kabGernu ycTaHoBMEHb! TakuM 06pa3oM, YToObl OHM He compukacanuch ¢
Kaknmmn-nnbo YacTsamm obopyaoBaHKs, KOTOPbIe MOTyT HarpeTbCs.

m [a30Bble TPYObl UNK CTLIKN HE AOMKHBI ObITb COTHYTbI UM 3aCOPEHbI kKakuMU-Nnbo Apyrumy npubopamu.

m [poBepbTe pasmep OLITOBOW TEXHUKM 11 pasMep 3a30p0B, KOTOPble HEOOXOAMMO BbIpe3aTb B KyXOHHOM
rapHuType.

m [aHenb, pacnonoxeHHast Haa paboyer NOBEPXHOCTLIO U PAAOM ¢ 06opyaoBaHVEM, AOMKHA ObITb
13roToBneHa 13 Heroptounx Matepuanos.Kak crioucrtast NOBEpXHOCTb, Tak U KNew, NCnonb3yembiit Ans ee
KpenneHus, AOMKHbI BbITb TEPMOCTOMKUMM, YTOOLI NPEAOTBPATUTL M3HOC.

m BkniounTe anekTpuyeckuii kpaH 1 3axrnTte Bce KoHopku. [poBepbTe, HET N APKO-CUHEro NNaMeHu 1
KenTbIX OTONECKoB.

m Ecnv ropernku nokasblatoT kakue-nmbo OTKIOHEHMs!, NpoBepbTe criedyoLuee:

- KpbiLLka roperku 3akpeiTa NnpaBuibHO
- MpaBunbHO ycTaHOBMEH Nnameracuterb
- lopenka BbIpOBHEHA MO BEpTUKanuM ¢ NaTpybkom hopCyHKM

m [locne yCTaHOBKW MOHTaXHVK AOIMKEH NPOBECTU KOMMIEKCHbBIE SKCMIyaTaLMOHHBIE UCTbITAHWUS U TECTbI
Ha BO3MOXHYIO repMeTiHOCTb.Cnocob ycTaHoBKM rMBKOro LnaHra JomkeH obecneynsaThb, YTOObI OH He
conpuKacarncs ¢ NoABWKHON YacTbio Kopryca v He MPOXoawun Yepes noboe nerko 3acopsiemoe
MPOCTPaHCTBO.

m CMa3ouHble kpaHbl NPOU3BOASATCS Ha 3aBOAE B COOTBETCTBUM C TPe6OoBaHWAAMU BCeX BbITOBBIX MIMUT.

[MosnumoHnpoBaHue

KyxoHHast BeiTsikia Zmm 3a3op, Heo6Xx0ANMbIii NPU YCTaHOBKE MANTLI C
BbITSDKKOM CBEpXy

Mogenb X Y A
700mm GMK 604TC SP BK 560 480 600
K‘ GMK755TC TSPBK | 560 480 750
L GMK 755LTC T SP BK| 560 480 750

400mm
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3TOT NpUGOP AOMKEH ObiTb BCTPOEH B KYXOHHbIW rAPHUTYP UMW CTONELIHMULY TOJWUHON
600 MM nNpu ycnoBuu cobnofeHus crneayowmx MMHUManbHbIX PacCTOSHUN;

Kpas 3aroToBkv JOMKHbI HAXOAWUTLCSA HA PACcCTOSHWMN He MeHee 60 MM OT GOKOBOW MW 3aQHEN CTEHKU.

700 MM mMexgy caMoii BbICOKOW TOYKOW BapOYHON NMOBEPXHOCTY (BKIMOHast KOHAPOPKM) U HKHE
CTOPOHOM N0OOW FOPU3OHTANbHON MOBEPXHOCTW HEMOCPEACTBEHHO HAJ HEN.

PaccTosiHre mexay NoBepXHOCTSIMW BApOYHOW NaHenu AomKHO cocTaBnsATb 400 MM Npy yCroBum, YTO
HWXHSISi CTOPOHA rOPU30HTAIbHOW MOBEPXHOCTU HAXOAMTCS HA OAHOW NUHWM C BHELLHVM KpaeM
BapOYHOW NaHenu. Ecrnn HWxHAS CTOpOHa ropru3oHTanbHOM NOBEPXHOCTU HaxoauTcs Huke 400 MM, TO
OHa J0IMKHa HaxoaWTbCs Ha PacCTOsIHUM He MeHee 50 MM OT BHELLHWX KpaeB BapOYHOM NaHesnu.

3a3op 50 MM BOkpyr nNprbopa 1 Mexay NOBEPXHOCTLIO BAPOYHOW MaHenm 1 ftobbIM1 roproumm
maTtepuanamu.

Mexay HWKHe YacTbio Npybopa 1 Noboi NOBEPXHOCTbLIO, HAXOASALLEWCS MOoA, HAM, AOIKEH ObITh 3a30p
He MeHee 25 MM 1 He Gonee 74 MMm.

I 1
||4£4£ZLA

45mm

25mm(MIN) a

- [lyxoBka [0mKHa MMETb NPUHYANUTENbHYI0 BEHTUNSALMIO, YTODObI YCTAHOBWUTL Haj HEN BapOUHYHO

naHenb.

- MpoBepbTe pasmepbl AyXOBKY B PyKOBOACTBE MO YCTAHOBKE.
- Pa3amep Bbipesa JOIKeH COOTBETCTBOBATb YKasaHHOMY.

YcTtaHoBKa npubopa

1. CHMMWTE noacTaBku Ans KaCTprOJib, KPbILLKY KOHd)OpKVI N pacnpegenutenb ninamMmeHu,

OCTOPOXHO nepeBepHUTe an60p BBEPX AHOM U NOMOXUTE €ro Ha MATKUIN KOBPUK.

2. Cnepgute 3a TeM, YTOObI NPU BLIMOMHEHUW 3TOW Onepauny He Bbinv NOBpeXAeHbl yCTPONCTBA

3AXUMAHNA N KOHTPONA NiiamMmeHu.
HaHecute Fy6Ky, BXOAALLYHO B KOMMJIEKT NOCTAaBKKU, MO Kparo an6opa.

3. He octaBnsinte 3a3opa B repMeTUKE U HE NEPEKPLIBANTE €0 TOMLLMHY.

He ncnonb3ynrte CUIIMKOHOBLIN repMeTUK

A AONs repMeTU3auumn oTBepcTuUsi npubopa.
3T0 3aTpyAHUT n3BnevyeHue npubopa m3
oTBepcTUs B Oyayuwem, ocobeHHo ecnu
notpebyeTcs ero TexHM4Yeckoe
ob6cnyxuBaHume.

1. YcraHoBuTe KpoHWTENH (B) noBepx oTBEpCTUN,

COOTBETCTBYHLMX pa3mMepy BUHTOB. B kaxgom yrny BapOYHON

(A) YNNOTHUTENBHAS NEH[TA R
naHenu (H) nmeetcsa no ogHoMy Habopy 0TBepCTvn Ans

BUHTOB. Crerka 3ataHute BUHT (C), npoxoasLumin Yepes

KPOHLLUTENH (B), 4TOGbI KPOHLUTENH BblN NPUKPENIIEH K
BapPOYHOIA NaHEenNM, HO NpU 3TOM Bbl MOITIV PErynmMpoBaTh ero
MOMOXEHMe.

2. OCTOpOXHO NepeBepHUTE Bapo4Hyto NaHenb obpaTHo, a 3aTem

(B) kpoHwTeiH aKKypaTHO OnycTuTe ee B Bbipe3aHHOe BaMn OTBEPCTUE.

3. YcTaHOBWTE KPOHLLTENMHbI B HKHEN YacTW Bapo4HOW naHenu B
NonoxeHne, NOAXOAsLee Ans Balle paboyelt NOBEPXHOCTH.
3aTteMm NonHocThio 3aTsHUTE BUHTLI (C), YTOObI 3achukeMpoBaTh
BapPOYHYI0 MaHeslb B Hy)XXHOM MOSIOXEHUM.

(C) BUHT
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[[@a30BoOe coeanHeHune

® [laHHbIN Np1MGop AOMKeH ObITb YCTaHOBIEH U NOAKIIOYEH B COOTBETCTBMU C NpaBunamMm
yCTaHOBKM, AEWCTBYIOLWMMMU B CTPaHe, B KOTOPOW OH 6yAeT UCMONb30BaTLCA.

u [laHHOe YCTPOWCTBO NpeaHa3Ha4YeHo Ansi paboTbl Ha CXXMKEHHOM HePTAHOM U NPUPOAHOM
rase. NepeoGopynoBaHue AnA UCNONb30BaHMA Ha CXKXUKEHHOM HE(PTAHOM U NPUPOAHOM
rasax AOJKHO BbIMONMHATLCA TONbKO KBanndUUUpoOBaHHbIM CNeLnanmucTom.

PyKoBOACTBO MO 3aMeHe 1 y CTaHOBKe ra3ocHaGKeHus:

CKMKEHHBIN HE(PTAHOM ras> HatypanbHbivi ras >
HatyparbHbiii ras CXKIDKEHHbIN HedhTAHON ra3

ynnoTHUTeNb

Y3en BnyckHon

Y3en BnyckHon
TpyObl rasa

Tpy6bl raza

G1/2" OxBaTbiBatoLan BTynka @11.5 OxBaTblBaloLLas BTYIKg

/\ OcTopoxHo!

Ecnu Heobxognmo
oTperynvpoBathb unu
yCTaHOBUTb KOMEHO,
pa3peLuaeTcs UCronb3oBaTh
TOMbKO AMHAMOMETpPUYECKUi
kntoy ¢ 9£1H.Mm, paboTaiite

A
YcTtaHoBKa npu6opa
MpumeyaHue: Ans yctaHOBKU

rasoBoW NNUTbl HageBanTe YepHasi raiika KpyTsLwuii MOMEHT: Lap yepHoIi raiikoit
3aWUTHbIE NepYaTky. KornnekTopa 9i1H.m KorinekTopa, a He Hag
OTBOAOM.

(1) PerynupoBka HanpaBneHus KoneHa

LLlecturpanHas
rorioBka koneHa

3aTaHUTE C NOMOLLbIO
OMHAMOMETPUYECKOrO
kntova 9+1H.m

YepHblii GonT
y3na BnyCKHON
Tpy6bl raza

OcraBaTtbcs
HenoABWKHbLIM

Mocne ocnabneHns koneHa oTperynmpyinTe MHTeEpPGENc koneHa B TpebyeMoM HanpasneHum u
YAEPXMBaNTe LIECTUrPaHHYO rOMNOBKY KoneHa TpyObl HEMOABIKHO C MOMOLLbIO raeqHoro kioya. C
noMoLLbo 9£1H.M ArHamMoMeTpUYEeCKoro Krtoya Ans 3aTshKkv YepHOro 6onTa rasonoaBoasLLero
natpybka B cbope. Y6eanTech, 4TO KPYTALLMIA MOMEHT raeyHoro Krtoda HaxoamTcst B npeaenax
Tpebyemoro AnanasoHa, 4Tobbl NPeaoTBPaTUTL NOIOMKY KOMEHa M NOBPeXAeHUe, Bbl3BaHHOE
Ype3MepHbIM yCUINMeEM.

lMocne Toro kak ycTaHoBKa 3aTsiHyTa, NPOBepbTe UCMPaBHOCTL AeTanein 1 NpoBepbTe repMeTUYHOCTb,
4yTOObI YOEANTLCS B repMETUYHOCTU YCTAHOBKMW. YCTaHOBLLVIK HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a pe3ynbTaThl
npotiecca.
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(2) YctaHOBKa ra3oBow NnuUThbl

OTOT NpnbOp AOMKEH yCTaHaBNMBaTh 3aperncTpupoBaHHbii VHxeHep no MasoBoi BeszonacHocTy!

He npunaratite cnuiikom 60nbLioro

YCUNUS NPU 3aTArMBaHWM; B MPOTUBHOM

cryyae 9To NpUBEAET K Nepesiomy koneHa

unu aedopmaLmm pesMHoOBOro KonbLa 1

yTeuKe.

O6paTtute BHUMaHWE, YTO

q [MHAMOMETPUYECKMIA KITHOY AOSDKEH
<,'~J — ycnonb3osarbes A5 3aTSHKKU C MOMEHTOM

10 H.m. MakcumanbHbIn KpyTALLMA MOMEHT
He JomkeH npesblwaTb 20 H.m.

["asoBoe coeanHeHne

["a3oBoe coeaunHeHne JOMKHO BbITb PacnonoXeHo Tak, YTobbl 0becneunTb JOCTYN K 3anOpPHOMY KpaHy.
Ha koHLe BXxoAHOrO LWTyLiepa ra3oBoii NnnTbl UMeeTcsl pe3bba 1/2", koTopasi No3BoNseT:

B duKcmpoBaHHOE coefiMHeHVe

B CoepyHeHVe ¢ NOMOLLbo TMokov Tpyobl (L MUH. 1 M - Makc. 3 m)

Me>xay BbIXo4oM Konnektopa 1 noaavein rasa Heo6xoAnMO BCTaBUTbL Npunaraemoe
BOZOHENPOHMLI@EMOE YNIOTHEHNE.

Bbl 4OMKHBI MPEAOTBPATUTE KOHTAKT TPYObI C ABWKYLLMMUCS YACTAMU KyXOHHOIO rapHUTypa
(Hanpumep, C BbIABWXHBLIM SLLMKOM) U MPeAoTBpaTUTL AOCTYN K N0ObIM NpOCTpaHCTBaM, KOTOpbIe
MOTYT ObITb 3arpOMOXAEHbI.

OnacHocTb yTeyek!

A Ecnn kakoe-nmbo coeamHeHve obpabaTtbiBaeTcsl, NPOBEPLTE YNIIOTHEHUE.
[MponsBoanTesib He HECET OTBETCTBEHHOCTU 38 HErEePMETUYHOCTL COeaMHEHUs nocre
obpalleHus ¢ HUM.

Cneundomnkaumsa rasa

Tvnn O603Ha4YeHHbIVi BBOA Tenmna 1 pasmep oTBepCTvs (MM)
Mogenb naBneHve =
rasa TpoiiHas BbicTpas Mony- ConyTtcTBytoLve
KOpoHa BbICTpbIN marepuarnsbl
4.0kW(291g/h) | 3.0kW(218g/h) |1.75kW(127.5g/h) 1.0kW(73g/h)
GMK 604TC G20 20mbar 1.50 / 1.00 0.78
SP BK
G30 29mbar 1.00 / 0.66 0.50

GMK 755TC
TSP BK G20 20mbar 1.50 1.30 1.00 0.78
GMK 755LTC
TSP BK G30 29mbar 1.00 0.87 0.66 0.50
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3ne|<Tp|/|qu|<oe NoAKIM4YeHune

B [1aHHbIN NpUBOP OMKEH ObITh 3a3EMNEH.

m [laHHbIn ngmﬁo npeaHasHayeH Ans NOAKMIOYEHNs K CeTU NepeMeHHOro Toka HanpskeHnem 220-240 B,
yactoton 50-60 L.

m [NpoBoaa B ceTeBOM kabene okpalleHbl B COOTBETCTBUM CO CMEAYIOLMM KOAOM;

- 3eneHbin/xenTbih = 3emns - CuHui = HenTpaneHbin - KopuyHeBbin = CylecTBoBaHWeE

m [MpoBoOA, OKpalueHHbIN B 3eMeHbIN U XenTbi LBeTa, AOMKeH ObiTb NoAcoeAUHEH
K Knemme, o603Ha4yeHHoM 6ykBow E unum cumBonom 3asemneHus.

Perynuposka nogayu rasa

m CobniofanTte Mepbl NPEAOCTOPOXHOCTM MPY BIMOMHEHUN ONepaLmii U PerysiMpoBoK,
A KOTOpble HEO6XOANMO BLINOSHATL MPY NEepPexoae C OQHOrO rasa Ha ApYrom.

m Bce paboTbl AOMKHbI BbIMOMHATLCA KBaNMMMLMPOBaHHLIM CMELVanucToMm.

u Mpexge Yem NPUCTYNUTL K paboTe, OTKMIOUYMTE NoAaYy rasa u 3feKTpUMYecTBa K npuéopy.

3ameHuTe (POpPCYHKY ropersnok.

CHUMUTe noAcTaBKy ANs NOAAOHA, KPbILLKY ropenku u

pacnpefenuTens NnameHu.

OTBMHTUTE POPCYHKY C MOMOLLBIO 7-MUMIIMMETPOBOIO

rae4yHoro Kroya 1 3aMeHuTe ee NpeayCMOoTPEeHHON

dopCyHKOM AN nogayn HOBOroO rasa.

TwaTtensHo cobepuTe BCe KOMMNOHEHTbI 3aHOBO.

[Mocne 3ameHbl POPCYHOK pEKOMEHAYETCS CUMNBHO 3aTAHYTb
dopcyHka cbopcyHKy Ha MecCTe.

PerynupoBKka MMHMMAaNbHOro YpPOBHA MNfaMeHM.
\ @ lMoBepHUTE KpaHbl HA MAHUMYM.
N <— Pyuka (@ CHUMMTE YUKy C KpaHa W BCTaBbTE MarneHbkyto OTBEPTKY C
%" yrpasreHus NE3BMEM B LIEHTP PErYNMPOBOYHONO BUHTA.
Kpan ® lMpaBuUnbHas perynupoBka AOCTUrAETCS, KOrAa AnvHa niaMeHn

COCTaBnsiET OKOMO 3-4 MM.
< YnnotHuTensHoe - [ins rasa GyTaH/nponaH peryn1poBOYHbIi BUHT AOMKEH ObITb.

konkin - TnoTHO 3aBUHTUTE.
TC:’@ = @ - YcTaHoBMTE PYyUKy YNpaBneHnst Ha MecTo. )
é‘ b/ Lg = BbICTPO nepekioyasich ¢ MakCUMarnbHOTO PacxoAa Ha MUHUMASTbHBIN,
i y6eauTech, 4To Nnams He noracHeT. ECnn aTo NpousoigeT, CHUMUTE

‘ PYUKY yNpaBneHusl, BHECUTE [OMONHUATENbHbIE U3MEHEHWS B pacxos
; ra3a 1 nocre perynvpoBky/ NpoBepbTe eLLie pas.
PerynupoBoyHbIn BUHT @ lMoBTOpPWTE STOT NPOLIECC ATIS KAXOO ra3oBOro kpaHa.

B He pa3bupaiite npefoxpaHuTenbHbIA KpaH: B Criyyae HeUCNPaBHOCTM 3aMEHUTE BCHO IEHTY LIENTUKOM.
A m [lpexae YeM yCTaHOBUTL ropeniku 06paTHO Ha BepxHee MecTo, yoeauTech, YTo hopcyHka He
3abnokupoBaHa.
B [locne npeoGpa3oBaHus raza He06Xo0ANMO NPOBECTH NOJTHOE SKCNIyaTaLMOHHOE UCNbITaHMe N NPOBEPKY
Ha BO3MOXHble YyTeuku (Hanpumep, ¢ MOMOLLbLIO MbINbHOW BOAbI UM Fa30BOTO AeTeKTopa).
B [locne 3aBepLueHUsi Nepeo6opyAoBaHNA KBanUULMPOBaHHbIA CHELMANUCT UK YCTaHOBLY
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YcTpaHeHne HeucnpaBHOCTU

B PeMOHT 4OMmKeH BbINOMHATLCS TONbKO KBanNMUUMpPOBaHHbIM cneunanmcTom. HenpasunbHbIn

PEMOHT MOXET NpPeACcTaBNsiTe 3HAYUTENbHYK OMACHOCTL Arst Bac U APYruMX NuL.
m Ecnu WwHyp nutaHusa noBpexaeH, oH A0MKeH OblTb 3aMEHEH N3roTOBUTENEM, €r0 CEPBUCHBIM
areHToOM UNu aHanornyHo KBanuuuMpoBaHHbIMI NMLaMN BO n3bexaHne BO3HUKHOBEHUSI
KaKom-nmbo onacHoCTu.

m OpgHako HEKOTOpble HE3HAYUTEIbHbIE I'IpOGJ'IeMbI MoryT ObITb pelweHbl cnegyrowmm o6pa30M.

Mpo6nema

Bo3mMoxHas npuynHa

PelwieHue

He BocnnamensieTcs

HeT nckpbl

MposepbTe Nogady
3NEKTPOSHEPrum

KpbiLwka ropenkv nnoxo cobpaHa

IMpaBurbHO YCTaHOBUTE KPbILLIKY

MNogava rasa nepekpbiTa

MonHoCcTbIO OTKpOWTE Nogavy
rasa

Mnoxo
BOCMIAMEHEHHbIN

Mogava rasa OTKpbITa HE NOMHOCTLIO

MonHoCTbIO OTKpOWTE NoAaYy rasa

KpbiLwka ropenkv nnoxo cobpaxa

MpaBunbHO ycTaHoBUTE
KPbILLUKY

CBeva 3axuraHus 3arpsisHeHa
MOCTOPOHHVM BELLECTBOM

lMpoTpuTE MHOPOAHOE BELLECTBO
CyXOM TKaHbio

Topenki MoKpble

TwaTenbHO BLITPUTE KPbILLKKA
KOHChOPOK

OTBepcTus B Nnameracutene
3aCOopeHb!

QOuuctute nnameracuTenb

LLlym, n3gaBaemblii npu
cropaHum n
BOCNNamMeHeHUn

KpblLuka ropenku nnoxo cobpaHa

lMpaBurbHO ycTaHOBUTE
KPBILLKY FOpenkut

Mnams racHeT npu
MUCnonb3oBaHNN

YCTPOWCTBO KOHTPONS NNaMeHn
3arpsI3HEHO MOCTOPOHHUM
BELLEeCTBOM

OumCTUTE YCTPOIICTBO KOHTPOMS
nnameHxu

[oTOBALLMIACA NPOAYKT BbIKMMEN 1
rmoracun nnams

MoBepHMTE pyUKy KOHGOPKY.
lMopoxauTe 0fHY MUHYTY M CHOBa
pasoxruTe 30Hy

CwunbHbINA CKBO3HSIK, BO3MOXHO, 3a4yn
nnams

BblkntoumnTe KOHMOPKY 1
NpOBEpPbLTE 30HY MPUrOTOBMEHUS!
Ha Hanm4me CKBO3HSIKa,
HanpuMep, Npu OTKPbITLIX OKHAX.
MopoxauTe ogHY MUHYTY W
CHOBA pa3oXruTe KOHGOPKY

XKenTtoe nnams

OTBepcTus B Nnameracutene
3aCOpeHbI

OumncTnte nnameracutesb

Mcnonb3yeTtca gpyron ras

lNpoBepbTe MCMOMb3yeMblii ra3

HecrabunbHoe nnams

KpbiLLka ropenku nroxo cobpaqa

IMpaBUbHO YCTAHOBUTE KPbILLKY
ropernku

3anax rasa

YTeuka rasa

MpekpatuTe ncnonb3oBaHue
N30EenNns 1 3aKpoTe CpeaHui
knanaH. OTKpomnTe OKHO Ans
npoBeTpuBaHusi. CBKMTECH C
HaLUMM CepBUCHbIM LIEHTPOM MO
TenedOoHy CHapyxu

0

KINUeHTOB.
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m Ecnu npo6bnema He pelweHa, obpaTtutech B LeHTP o6cnyXuBaHus
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