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3.4.4  Funzioni speciali                      
Il prodotto presenta 3 livelli di funzione speciale.                         
 

Attivare la funzione speciale 
Toccare il comando di selezione della zona di riscaldamento.  

Toccare il comando Funzione speciale , l’indicatore della zona 

mostra “   ”, ovvero il livello di riscaldamento per 
mantenimento in caldo. 
 Toccare nuovamente il commando Funzione speciale  , 
l’indicatore della zona mostra “   ” , ovvero il livello di 
riscaldamento per fusione.  
Toccare il commando Funzione speciale     per la terza 
volta, l’indicatore della zona mostra “   ”, ovvero il livello 
di riscaldamento per frittura. 

 

Annullare la funzione di mantenimento in caldo 
Toccare il comando       di selezione della zona di riscaldamento 
per cui si desidera annullare la Funzione speciale 

 

Toccando il comando a cursore, la zona di cottura tornerà al livello 
selezionato.  

Nota： 
• Questa funzione può essere utilizzata contemporaneamente su tutte le zone di cottura. 
• Assicurarsi di utilizzare un coperchio, in quanto l’assenza ciò potrebbe influire sul risultato finale. 
• È preferibile non utilizzare pentole in ghisa. 
 

   

 

  
 

         1 time 2 times 3 times
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Touching the Special Function control     ,the zone indicator
 show “   ”, this means choosing the heating level for keep
 warm.
Touching the Special Function control     again ,the zone
 indicator show “    ” , this means choosing the heating 
level for melting.
Touching the Special Function control     for the third time, 
the zone indicator show “   ” , this means choosing the 
heating level for Frying.

  

Special Function

  
 

         1 time 2 times 3 times
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Special
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